	POPIS OVLAŠTENIH LABORATORIJA ZA ISPITIVANJE FIZIKALNO-KEMIJSKIH SVOJSTAVA VINA,VOĆNIH VINA I AROMATIZIRANIH PROIZVODA OD VINA

	Redni broj
	LABORATORIJ
	ADRESA
	ADRESA ELEKTRONIČKE POŠTE
	TELEFON
	RJEŠENJE
O OVLAŠTENJU
	AKREDITIRANE ANALIZE METODE 

	1.
	Hrvatska agencija za poljoprivredu i hranu, Centar za vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo
	Gorice 68b,
10000 Zagreb
	cvvu@hapih.hr
	+385 1 462 92 22
	KLASA: UP/I-320-14/22-01/5
URBROJ: 525-06/224-23-2
Zagreb, 09. siječnja 2023.
	


	2.
	Institut za poljoprivredu i turizam
Zavod za poljoprivredu i prehranu
Vinarski laboratorij
	Karla Huguesa 8
52440 Poreč
	institut@iptpo.hr
	+385 52 40 83 00
	
KLASA: UP/I-320-14/19-01/99
URBROJ: 525-07/1324-19-2
Zagreb, 08. listopada 2020.
	


	3.
	Bioinstitut d.o.o. 
Laboratorij
	Dr. Rudolfa Steinera 7
40000 Čakovec
	laboratorij@bioinstitut.hr
	+385 40 39 14 85
	KLASA: UP/I-320-14/21-01/04
URBROJ: 525-07/0132-21-2
Zagreb, 08. travnja 2021.
	


	4.
	Institut za jadranske kulture i melioraciju krša
Zavod za biljne znanosti
Enološki laboratorij
	Put Duilova 11
21000 Split
	office@krs.hr
	+385 21 43 44 44
	KLASA: UP/I-320-14/19-01/109
URBROJ: 525-07/0132-20-2
Zagreb, 8. listopada 2020.
	


	5.
	EC Inspekt
	Josipa Pupačića 2
10000 Zagreb
	info@ec-inspekt.hr
	+385 1 3865 384
+385 1 3815 042
	KLASA: UP/I-320-14/22-01/3
URBROJ: 525-06/224-22-2
Zagreb, 29. kolovoza 2022.
	


	6. 
	Sveučilište u Dubrovniku, Zavod za mediteranske kulture, Laboratorij za fizikalno - kemijska ispitivanja,
	Marka Marojice 4, 20000 Dubrovnik
	sanda.desnica@unidu.hr
	+ 385 (0) 20 33 24 23
	KLASA: UP/I-320-14/23-01/1
URBROJ: 525-06/224-23-2
Zagreb, 11. travnja 2023.
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Institut za  poljoprivredu i turizam


Institut za poljoprivredu i turizam
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim akreditiranim metodama:

- Određivanje gustoće i relativne gustoće pri 20ºC - OIV-MA-AS2- 01A:R2012);

- Određivanje alkoholne jakosti -  OIV-MA-AS312- 01A:R2016;

- Određivanje ukupnog suhog ekstrakta - OIV-MA-AS2- 03B:R2012;

- Određivanje reducirajućih šećera - IPT-7.2-VL(M04)-RU01 Vlastita metoda ;

- Određivanje reducirajućih šećera/tvari - OIV-MA-AS311- 01A:R2009;

- Određivanje pepela - OIV-MAAS2-04:R2009;

- Određivanje pH - OIV-MA-AS313- 15:R2011;

- Određivanje ukupne kiselosti - OIV-MA-AS313- 01:R2015;

- Određivanje hlapive kiselosti - OIV-MA-AS313- 02:R2015;

- Određivanje slobodnog i ukupnog sumpornog dioksida - OIV-MA-AS323- 04B:R2009;

- Određivanje slobodnog sumpornog dioksida - OIV-MA-AS323- 04A1:R2018;

- Određivanje ukupnog sumpornog dioksida - OIV-MA-AS323- 04A2:R2018;

- Određivanje limunske kiseline - OIV-MA-AS313- 09:R2009;

- Određivanje ugljikovog dioksida - OIV-MA-AS314- 02:R2003;

- Određivanje D-glukoze, D fruktoze i saharoze - IPT-7.2-VL(M14)-RU01 Vlastita metoda;

- Određivanje D-glukonske kiseline - IPT-7.2-VL(M15)- RU01Vlastita metoda;

- Određivanje glicerola - OIV-MA-AS312- 05:2009;

- Organoleptičko (senzorno) ocjenjivanje - Pravilnik o organoleptičkom (senzornom) ocjenjivanju vina i voćnih vina (N.N. 106/04, N.N. 137/12, N.N. 142/13, N.N. 48/14, N.N. 1/15), članci: 1, 2, 4, 6, 7, 8, 9, 10, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24, 25, 26, 27, 28.
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Bioinstitut.docx
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim akreditiranim metodama:



- Određivanje reducirajućih šećera - Vlastita metoda In-house method SOP-LKH-11/34;

- Određivanje pepela -  Vlastita metoda In-house method SOP-LKH-11/15;

- Određivanje pH, Commission Regulation  - EEC 2676/90 Annex 24. 24. pH;

- Piknometrijsko određivanje relativne gustoće na 20°C, količine alkohola i ukupnog suhog ekstrakta - Vlastita metoda In-house method SOP-LKH-11/31

- Određivanje ukupne kiselosti, Commission Regulation EEC 2676/90 Annex 13;

- Određivanje hlapive kiselosti - Vlastita metoda In-house method SOP-LKH-11/36;

- Određivanje sumpornog dioksida - Vlastita metoda In-house method 25. Sulphur dioxide SOP-LKH-11/37;

- Određivanje slobodnog sumpornog dioksida Vlastita metoda In-house method SOP-LKH-11/38.




image4.emf
institut za ja  dranske kulture i melioraciju krša


institut za ja dranske kulture i melioraciju krša
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim akreditiranim metodama:



- Određivanje gustoće i relativne gustoće pri 20 ºC elektronskom denzimetrijom s frekventnim oscilatorom - OIV-MA-AS2-01:R2021;

- Određivanje reducirajućih šećera - Vlastita metoda/ in-house method MET-V-13;

- Određivanje ukupne kiselosti titracijom uz indikator - OIV-MA-AS313-01:R2015;

- Određivanje pH vrijednosti - OIV-MA-AS313-15:R2011;

- Određivanje alkoholne jakosti elektronskom denzimetrijom s frekventnim oscilatorom - OIV-MA-AS312-01:R2021;

- Određivanje ukupnog suhog ekstrakta - OIV-MA-AS2-03B:R2012;

- Određivanje hlapljive kiselosti - OIV-MA-AS313-02:R2015;

- Određivanje hlapljive kiselosti - Vlastita metoda/ in-house method MET-V-15;

- Određivanje slobodnog sumpornog dioksida  - OIV-MA-AS323-04A1: R2018;

- Određivanje ukupnog sumpornog dioksida-OIV-MA-AS323-04A2: R2018;

- Određivanje pepela - OIV-MA-AS2-04:R2009;

- Određivanje tlaka - OIV-MA-AS314-02:R2003.
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EC Inspekt
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim  akreditiranim metodama:



- Određivanje gustoće i relativne gustoće elektronskom denzitometrijom s frekventnim oscilatorom - OIV-MA-AS2-01A:R2012;

- Određivanje alkoholne jakosti elektronskom denzitometrijom s frekventnim oscilatorom - OIV-MA-AS312-01A:R2016;

- Određivanje ukupnog suhog ekstrakta - OIV-MA-AS2-03B:R2012;

- Određivanje reducirajućih šećera, - OIV-MA-AS311-01A:R2009;

- Određivanje ukupnog pepela, - OIV-MA-AS2-04:R2009;

- Određivanje pH vrijednosti - OIV-MA-AS313-15:R2011;

- Određivanje ukupne kiselosti, - OIV-MA-AS313-01:R2015;

- Određivanje hlapive kiselosti, - OIV-MA-AS313-02:R2015;

- Određivanje slobodnog i ukupnog sumpornog dioksid,- OIV-MA-AS323-04A:R2012;

- Određivanje ugljikovog dioksida afrometrom - OIV-MA-AS314-02:R2003;

- Određivanje olova (Pb) u vinima atomskom apsorpcijskom spektrometrijom nakon mikrovalne razgradnje - Vlastita metoda In-house method RU-FKL-7.2.1-33.
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Zavod za  mediternaske kulture


Zavod za mediternaske kulture
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim  akreditiranim metodama:



- Ukupna i stvarna alkoholna jakost – OIV-MA-AS312-01A:R2009,

- Ukupni šećeri izraženi kao fruktoza i glukoza (uključujući saharozu u slučaju biser vina i 

pjenušavih vina – OIV-MA-AS311-01A:R2009,

[bookmark: _Hlk131583049]- Ukupna kiselosti – OIV-MA-AS313-01:R2015,

- Hlapiva kiselost – OIV-MA-AS313-02:2011,

- Ukupni sadržaj sumpornog dioksida – OIV-MA-AS323-04A:R2012,

[bookmark: _Hlk131579597][bookmark: _Hlk131579651]- Nadtlak ugljikovog dioksida za biser vina i pjenušava vina – OIV-MA-AS314-02:R2003,

[bookmark: _Hlk131579805][bookmark: _Hlk131580582]- Određivanje gustoće i relativne gustoće pri 20 °C – OIV-MA-AS2-01A:R2012,

[bookmark: _Hlk131580734]- Određivanje ukupnog suhog ekstrakta – OIV-MA-AS2-03B:R2012,

[bookmark: _Hlk131580842][bookmark: _Hlk131581605]- Određivanje pH vrijednosti – OIV-MA-AS313-15:R2011,

- Određivanje pepela – OIV-MA-AS2-04:R2009,

- Određivanje limunske kiseline – OIV-MA – AS313-09:R2009.
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Centar za  vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo


Centar za vinogradarstvo, vinarstvo i uljarstvo
Laboratorij je u skladu s normom HRN EN ISO/IEC 17025:2017 akreditiran za ispitivanje fizikalno kemijskih svojstava vina, voćnih vina i aromatiziranih proizvoda od vina za analize sljedećim  akreditiranim metodama:

- Određivanje gustoće i relativne gustoće piknomentrijski, - OIV-MA-AS2-01A:R2021

- Određivanje gustoće i relativne gustoće elektronskom denzimetrijom s frekventnim

Oscilatorom - OIV-MA-AS2-01B:R2021

- Određivanje alkoholne jakosti piknometrijski - OIV-MA-AS312-01A: R2021

- Određivanje alkoholne jakosti NIR spektrometrijom - Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2-4

- Određivanje reducirajućih šećera titracijom uz indikator - H. Rebelein, Chem. Mikrobiol. Technol. Lebensm. 2, 112, 1973.

- Određivanje reducirajućih šećera potenciometrijskom titracijom - Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2-8

- Određivanje ukupnih šećera potenciometrijskom titracijom - Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2-11

Određivanje ukupne kiselosti titracijom uz indikator- OIV-MA-AS313-01: R2015

- Određivanje ukupnog suhog ekstrakta - OIV-MA-AS2-03B:R2012

- Određivanje pepela. - OIV-MA-AS2-04:R2009

- Određivanje PH vrijednosti - OIV-MA-AS313-15: R2011

- Određivanje hlapive kiselosti - OIV-MA-AS313-02: R2015

- Određivanje slobodnog sumpornog dioksida - OIV-MA-AS323-04A1: R2021

- Određivanje ukupnog sumpornog dioksida - OIV-MA-AS323-04A2: R2021

- Određivanje tlaka - OIV-MA-AS314-02: R2003

- Određivanje limunske kiseline - OIV-MA-AS313-09: R2009

- Određivanje glicerola - OIV-MA-AS312-05: R2009

- Određivanje D - glukonske kiseline - OIV-MA-AS313-28: R2019

- S pektrofotometrijsko određivanje ukupnog sumpornog dioksida - Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2.-25

- Određivanje slobodnog sumpornog dioksida analizatorom s kontinuiranim protokom- Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2-26

- Određivanje alkoholne jakosti. PH vrijednosti, reducirajućih šećera, ukupne kiselosti, 

hlapive kiselosti u vinu .metodom infracrvene spektroskopije s Fourier-ovom transformacijom

na uređaju WineScan - Vlastita metoda/ In-house method Ru-L1-7.2-27

- Organoleptičko ispitivanje za vino, voćno vino i aromatizirane proizvode od vina - Pravilnik o vinarstvu, Narodne novine br. 81/2022




