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SPECIFIKACIJA PROIZVODA

sukladno Uredbi 1308/2013, ¢lanak 94.
za zastitu oznake izvornosti sukladno clanku 93.

1. Naziv koji se zasticuje

Muskat momjanski
ili
Moscato di Momiano

»Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ je tradicionalno upotrebljavani naziv, u kojem
se sukladno ¢lanku 93., stavak 2., tocke (a) i (b) Uredbe (EU) br. 1308/2013 kombinira naziv
sorte vinove loze (Muskat / Moscato, od sorte Muskat bijeli) i naziv zemljopisnog podrudja
(momijanski / di Momiano, po mjestu Momjan, koje se nalazi na sjevernom dijelu istarskog
poluotoka). lako se vino sorte Muskat bijeli u veéoj ili manjoj mjeri tradicionalno uzgaja u
raznim podrucjima Istre, upravo je Momjan od davnina poznat kao tipi¢no podrucje uzgoja
ovog vina. Prirodni uvjeti klime, tla i reljefa koji karakteriziraju Sire podrucje Momjana
iznimno su pogodni za uzgoj sorte Muskat bijeli, o ¢emu svjedoce brojni povijesni izvori,
manifestacije na temu Muskata koje se tradicionalno odrzavaju u Momjanu, kao i znatan
broj obitelji vinogradara i vinara s tog podrucja koji ve¢ generacijama proizvode ovo vino.
Nadalje, o tradiciji i specifi¢nosti uzgoja sorte Muskat bijeli na podrucju Momjana svjedodi i
poseban genfond sorte Muskat bijeli koji se tradicionalno uzgaja na ovom podrudju, a koji se
odlikuje sitnijom bobicom, ve¢im udjelom koZice u bobici, manjom zbijeno$¢u i manjom
masom grozda, niZzim prinosom, boljom otpornoséu na sivu plijesan te visSim udjelom Secera i
aromatskih tvari u bobicama u odnosu na standardni genfond sorte Muskat bijeli.
Tradicionalno upotrebljavani naziv Muskat momjanski je vec¢ dulji niz godina dobro
prepoznat od strane potrosaca zahvaljujuéi svojoj dugogodisnjoj tradiciji, imidzu, brojnim
osvojenim nagradama i priznanjima na natjecanjima i izloZzbama vina, znadajnoj trzisnoj
zastupljenosti i visokoj kakvodi vina. Takoder, vino 'Muskat momjanski' je upravo pod tim
nazivom jo$ 1997. godine bilo zasticeno prema tadasnjem Zakonu o vinu u sklopu 'Zastite
kvalitetnih vina s oznakom kontroliranog podrijetla’, na temelju Elaborata izradenog od
strane Agronomskog fakulteta SveuciliSta u Zagrebu.

Naziv se zasti¢uje kako na hrvatskom, tako i na talijanskom jeziku, buduéi da se talijanski
jezik tradicionalno ve¢ vise stoljeca koristi u svakodnevnom govoru na podrucju Momjana, a
talijanski je pored hrvatskog sluzbeni jezik na podruéju Grada Buja kao jedinice lokalne
samouprave kojoj Momjan pripada.
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2. Opis najznacajnijih fizikalno-kemijskih i organolepti¢nih (senzornih)
svojstava vina

Zasticena oznaka izvornosti / tradicionalno upotrebljavani naziv ,Muskat momjanski /
Moscato di Momiano“ moze se koristiti za kategoriju proizvoda od vinove loze prema Uredbi
Europskog parlamenta i Vije¢a 1308/2013: vino.

2.1. Fizikalno-kemijska svojstva

Najznacajniji fizikalno kemijski parametri za vino ZOl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano” jesu sljedeci:
- Minimalna prirodna alkoholna jakost: 11,5% vol.; za desertna vina 16 % vol.
- Minimalna stvarna alkoholna jakost: 11,5% vol.
- Minimalna ukupna kiselost: 4,0 g/I.
- Maksimalni ukupni sumpor-dioksid: 200 mg/I; za vina s vise od 5 g/l Secera: 250 mg/I;
za desertno vino s manje od 50 g/l Secera: 200 mg/I; za desertno vino s vise od 50 g/I
Secera: 300 mg/I.
- Maksimalna hlapiva kiselost: 1,0 g/I; za desertna vina 1,8 g/I.
- Minimalna koli¢ina suhog ekstrakta bez Secera: 18 g/I.
- Minimalna koli¢ina pepela: 1,5 g/I.
- Za ostale parametre primjenjuju se ogranicenja mjerodavnog zakonodavstva.

2.2. Organolepticna (senzorna) svojstva

Vina redovite berbe su kristalno bistra, zelenkasto Zute do zlatno Zute boje, srednje do jako
alkoholna, uravnotezenih kiselina, ekstraktna, izraZzene cvjetno-voéne arome s dominantnim
muskatnim karakterom.

Desertna vina intenzivnih su nijansi Zute boje, jace alkoholna te kompleksnog i bogatog
mirisa i okusa, s dominacijom aroma suhog i prosusenog voda (grozdice, suha smokva) te
ponekad meda, uz i dalje prisutne muskatne note. Vina su ugodnog i dugotrajnog okusa,
ekstraktna i punog tijela, srednje do izrazene slatkoce, s finom retronazalnom aromom u
kojoj dominiraju nijanse zrelog, suhog i prosusenog voca te ponekad meda i likera.

Arhivska vina karakteriziraju intenzivne nijanse Zute boje, kompleksna aroma kao posljedica
procesa dozrijevanja, karakteristican bouquet dozrelih bijelih vina, uz i dalje prisutnu
muskatnu notu. Okus je ugodan, harmonic¢an i kompleksan, s karakteristicno zrelom
retronazalnom aromom s blagim do umjerenim intenzitetima mirisa zrelog voca, cvijeca, a
ponekad meda i orasastih plodova.
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2.3. Tradicionalni izrazi koji se mogu koristiti za ZOIl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano”

'Kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom' (kvalitetno vino KZP) koje se
moze dopuniti izrazima:
- “Desertno vino”: specijalno vino dobiveno posebnim nadinom prerade prezrelog,
odnosno prosusenog grozda.
- “Arhivsko vino”: vino koje je u podrumskim uvjetima ¢uvano pet ili viSe godina, od
toga najmanje tri godine u boci.

'Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom’' (vrhunsko vino KZP) koje se moze
dopuniti izrazima:
- “Desertno vino”: specijalno vino dobiveno posebnim nainom prerade prezrelog,
odnosno prosusenog grozda.
- “Arhivsko vino”: vino koje je u podrumskim uvjetima ¢uvano pet ili viSe godina, od
toga najmanje tri godine u boci.

3. Specificni enoloski postupci i ogranicenja

3.1. Specifi¢ni enoloski postupci

Svi enoloski postupci za proizvodnju vina moraju biti u skladu s Uredbom Europskog
parlamenta i Vije¢a 1308/2013 i Uredbom Komisije 606/2009.

'Kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom':

Minimalna prirodna volumna alkoholna jakost za vina je 11,5 % vol. Za vina s dodatnim
tradicionalnim izrazom ,desertno vino“ minimalna prirodna volumna alkoholna jakost je 16
% vol.

Dopusteno je dosladivanje u godinama s nepovoljnim vremenskim prilikama ako u
proizvodnji vina koje se dosladuje nije primijenjen niti jedan postupak pojacavanja vina.
Povedanjem sadrzaja Secera u vinu dodavanjem mosta, koncentriranog mosta ili
rektificiranog koncentriranog mosta (koji moraju potjecati iz iste vinogradarske zone kao i
predmetno vino), ukupna alkoholna jakost u vinu moze se povecati za najvise 2 % vol.

'Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom':

Minimalna prirodna volumna alkoholna jakost za vina ZOI “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano“ je 11,5 % vol. Za vina s dodatnim tradicionalnim izrazom ,desertno vino“
minimalna prirodna volumna alkoholna jakost je 16 % vol.

Nije dopusteno pojacavanje i dosladivanje te dokiseljavanje i otkiseljavanje.
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3.2. Ogranicenja

Polozaj vinograda:
Vinogradi smiju biti posadeni isklju¢ivo na tlima fliSnog podrudja. Nije dozvoljen uzgoj na
crvenici.

Razmaci sadnje:

Vinogradi posadeni od 2015. godine na dalje trebaju imati minimalno 4000 trsova po
hektaru, na bazi efektivne povrsine vinograda. Vinogradi koji se podiZzu na terasama od 2015.
godine na dalje trebaju imati minimalno 3500 trsova po hektaru, na bazi efektivne povrsine
vinograda. Kod vinograda posadenih prije 2015. godine nema ogranicenja po pitanju broja
trsova po hektaru.

Sustav uzgoja:
Dozvoljeni su isklju¢ivo sustavi uzgoja na dugo rodno drvo (na lucnjeve), s reznicima ili bez
reznika, jednokraki ili dvokraki.

Berba groZda:
Berba grozda obavlja se iskljucivo rucno.

4. Granice podrucja

Podruéje ZOl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano” ukljuCuje mjesto Momijan i
njegovo okolno podrudje te se nalazi unutar sljedece granice: kreéuéi od mjesta Kremenje,
granicu ¢ini cesta Kremenje-Oskorus, do skretanja za mjesto Dramac, gdje nastavlja cestom
prema mjestu Dramac; 200 metara juzno od mjesta Dramac granica s navedene ceste skrece
u smjeru zapada/sjeverozapada do kote od 50 metara nadmorske visine; s te tocke granica
nastavlja u smjeru sjevera i sjeveroistoka po koti od 50 metara nadmorske visine, a
sjeveroisto¢no od mjesta Dramac prelazi s kote od 50 na kotu od 180 metara nadmorske
visine; dalje se po koti od 180 metara nadmorske visine nastavlja sjeverno od mjesta Merisée
i Oskorus i nastavno prema mjestu Bri¢ te se na tom potezu mjestimi¢no nalazi na drZavnoj
granici Republike Hrvatske i Republike Slovenije (na mjestima gdje se ona nalazi na
nadmorskoj visini viSoj od 180 metara); sjeverno od mjesta Bri¢ granica podrucja ZOIl
“Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ se s drzavne granice s Republikom Slovenijom
premjesta na 500 metara udaljenosti (sa sjeveroistocne strane) od ceste koja vodi od mjesta
Bri¢ do mjesta Stancija Vigini; od tocke koja se nalazi 500 metara istoéno od Stancije Vigini
granica nastavlja ravno prema jugu, do nadmorske visine od 300 metara; na toj tocki
nastavlja u smjeru zapada po koti od 300 metara nadmorske visine; na mjestu gdje ova kota
dodiruje cestu koja vodi od mjesta Crnci prema mjestu Marusiéi, granica se nastavlja tom
cestom u smjeru juga do mjesta Marusiéi te nastavlja cestom do mjesta Kremenje.
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5. Maksimalni urod po hektaru

Maksimalni urod po hektaru za ZOIl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano“, ukljucivsi i
kvalitetna vina s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom, ogranicen je na 10000 kg grozda uz
maksimalni randman od 70%, $to iznosi 7000 L vina po hektaru.

Za proizvodnju vrhunskih vina s kontroliranim zemljopisnim podrijetlom urod po hektaru
ogranicen je na 10000 kg grozda uz maksimalni randman od 60%, $to iznosi 6000 L vina po
hektaru.

6. Priznati kultivar vinove loze

Muskat bijeli.

7. Pojedinosti koje se odnose na kakvodu i karakteristike vina koje su
uglavnom ili iskljucivo povezane sa zemljopisnim uvjetima ukljucujudi
prirodne i ljudske ¢Cimbenike

7.1. Detalji koji se odnose na zemljopisno podrucje (Uredba 607/2009, ¢l. 7/2/a)

7.1.1. Karakteristike klime

Prema Koéppenovoj klasifikaciji klime, koja uvazava bitne odlike srednjeg godisnjeg hoda
temperature zraka i koli¢ine padalina, podruc¢je ZOl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano“ ima oznaku klime Cfb, sto oznacava umjereno toplu vilaznu klimu s toplim ljetom.
Prema visegodisnjim podacima Drzavnog hidrometeoroloskog zavoda klimu ovog podrucja
karakteriziraju srednja godiSnja koli¢ina oborina od 1000 do 1200 mm, srednja godisnja
temperatura zraka od 12 do 14°C, srednja mjesena temperatura u sijecnju od 2 do 4°C,
srednja mjese€na temperatura u srpnju od 20 do 22°C, srednja godisnja relativna vlaZnost
zraka od 70 do 75% te srednje godisnje osuncavanje od 2100 do 2200 sati.

Klima na podrucju ZOl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano” ima elemenata kako
maritimnosti, tako i kontinentalnosti te se smatra prijelaznom klimom iz mediteranske u
kontinentalnu.

Udaljenost ovog podruc¢ja od mora iznosi 8-16 km, ¢ime se osigurava maritimni utjecaj. S
druge strane, nadmorska visina koja je na najve¢em dijelu podrucja visa od 160 metara
nadmorske visine te povezanost s kontinentalnim podru¢jem sa sjevera i istoka osigurava
znatan utjecaj kontinentalne klime.

Na lokaciji Dramac se Muskat bijeli moze uzgajati i na nizoj nadmorskoj visini (do 50 metara
nadmorske visine), zahvaljujuéi povoljnoj ekspoziciji i otvorenosti ka dolini rijeke Dragonje i
moru sa sjeverozapadne strane.
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Relativna blizina mora ima vaZzan utjecaj na klimu bududi da more ljeti hladi, a zimi zagrijava
okolne predjele te osigurava redovitu cirkulaciju zraka zahvaljuju¢i termic¢kim razlikama
izmedu kopna i mora. S druge strane, utjecaj kontinentalne klime na podrucju Momjana
osigurava hladnije temperaturne uvjete u odnosu na priobalna podrucja.

Navedene klimatske specificnosti na podrucju ZOl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano” ¢ine klimu tog podrucja specificnom i razlicitom u odnosu na ostale vinogradarske
regije u svijetu. Specifi¢ni klimatski uvjeti podruc¢ja ZOl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano“, kao i izrazene temperaturne razlike izmedu dana i nodi, uvjetovani umjerenom
kontinentalnoscu, zasluzni su za vece nakupljanje i manju degradaciju primarnih sortnih
aroma u grozdu tijekom perioda dozrijevanja, $to bitno doprinosi visokoj kakvoéi ovog vina,
koja je tijekom povijesti i viSestruko potvrdena.

Utjecaj kontinentalne klime i posljedi¢no nize temperature zraka (posebice tijekom nodi) u
odnosu na okolna priobalna podrucja, ovom vinu osiguravaju dobro ocuvanje ukupne
kiselosti u grozdu (s naglaskom na jabucnu kiselinu), Sto ima izravan utjecaj na svjeZinu vina
ZOl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano”. Navedena je karakteristika iznimno vazna
kod vina s izrazenim ostatkom Secera jer adekvatan udio organskih kiselina osigurava
harmonic¢nost takvim vina. S druge strane, povoljne (umjereno visoke) temperature, i to
posebice tijekom dana, koje su rezultat utjecaja mediteranske klime na ovom podrudju,
osiguravaju adekvatno dozrijevanje grozda i dobro nakupljanje Seéera u grozdu, Sto kod vina
sorte Muskat bijeli, a posebno kod vina s izrazenim ostatkom Secera, osiguravaju adekvatnu
punocu okusa.

7.1.2. Karakteristike tla

Na podrucju ZOIl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano” prevladava tlo rendzina,
razvijena na flisu, koja je tipicna za sjeverni i sredisnji dio Istre. Ovo tlo ima poviseni udio
karbonata (ukupno i aktivno vapno), ¢ime se ograniCava bujnost trsova i time utjece na
uravnoteZen vegetativni porast i postizanje povoljne mikroklime unutar zone grozda,
odnosno umjerenu izloZzenost grozdova suncevoj svjetlosti. Navedeno djeluje povoljno na
sintezu aromatskih spojeva u groidu, sto znacajno doprinosi postizanju visoke kakvoce
aromaticnih vina kao sto je ZOIl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano®, koja u takvim
uvjetima postizu naglasenija aromatska svojstva. Pored toga, s umjerenom izloZzenoséu
grozdova suncevoj svjetlosti postiZze se i povoljan omjer Secera i organskih kiselina u grozdu.
Nadalje, specificnost rendzine je i visok udio Cestica gline u tlu, Sto osigurava dugo
zadrzavanje vode u tlu i dobru dostupnost vode u uvjetima duljih razdoblja bez kise. Time se
zahvaljujudi izostanku vodnog stresa kod trsova i kontinuiranoj proizvodnji asimilata u takvim
uvjetima osigurava kontinuitet u dozrijevanju grozda i postizu se prikladne razine Secera,
organskih kiselina i aromatskih spojeva u grozdu, kao spojeva koji imaju vaznu ulogu u
kakvodi vina, ¢ak i prilikom dugotrajnog izostanka padalina tijekom perioda vegetacije.
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7.1.3. Reljef

Podruc¢je ZOl “Muskat momjanski / Moscato di Momiano” karakterizira blago valoviti,
brezuljkasti teren. Takav reljef uvjetuje dobru i redovitu cirkulaciju zraka, ¢ime se pospjeSuje
smanjeno stvaranje i brze isuSivanje rose, kao i brze isuSivanje kapljica vode od kiSe s
nadzemnih organa trsa. Na taj se nacin sprjecava ili umanjuje razvitak bolesti na trsu, s
naglaskom na sivu plijesan. Navedeno je preduvjet boljeg i potpunijeg dozrijevanja grozda,
jer se s izostankom ili smanjenjem intenziteta razvoja sive plijesni groZde moze dulje drzati
na trsu s ciljem postizanja adekvatne dozrelosti i nakupljanja povoljne razine kemijskih
sastojaka koji su vazini za kakvoéu ovog vina, s naglaskom na Seéere, organske kiseline i
aromatske spojeve u grozdu.

Brdoviti teren omogucuje i dobru dreniranost hladnog zraka kriticnog za smrzavanje pupova
na trsu tijekom zimskih mjeseci i u rano proljeée, ¢ime se na tom podrucju postize uspjesan
uzgoj vinove loze iz godine u godinu. Hladan zrak no¢u za mirna vremena otjeCe putem
dolina rijeke Dragonje i potoka Argille.

7.1.4. Ljudski ¢cimbenici (povijesni razvoj, posebnosti u uzgoju — sustav uzgoja, posebnosti u
proizvodniji, struktura proizvodaca)

Visoka kakvoca vina sorte Muskat bijeli u Istri poznata je jo$ iz davnih dana. U zapisima
novigradskog biskupa Tomassinija iz 17. stoljeéa (objavljenim u knjizi L'Archeografo Triestino
iz 1837. godine) spominje se kastel u Momjanu u kojemu se nalaze bacve vina. U istom se
dokumentu navodi da se najbolja kakvo¢a Muskata (na podrucju Istre) postiZze na brdovitom
terenu i na bijelom tlu (flis).

Viktor Vitolovi¢ u knjizi Vinogradarstvo Istre iz 1960. godine navodi volumni postotak
alkohola (13,6%) i udio kiselina (7,5 g/l) koje je vino Muskata bijelog postiglo 1889. godine na
pokusnoj stanici u Porecu. U istom se izvoru navodi da je Momjan jedno od glavnih podrucja
uzgoja Muskata bijelog u Istri.

U sluzbenom registru analiza vina Istre iz 1908. i 1909. postoje nalazi vina Muskat bijeli iz
Momjana (Registro delle analisi dei vini Istriani) u kojima su prikazana izvjeséa o fizikalno-
kemijskim analizama.

U &asopisu L'Istria agricola, periodico quindicinale, Organo dell'lstituto agrario, del Consiglio
agrario e della Commissione d'imboschimento iz 1913., 1923. i 1926. godine spominje se i
opisuje proizvodnja Muskata bijelog iz Momjana. U svim je navodima povezuju s izrazitom
kakvoéom i cijenom.

U knjizi Vinogradarstvo Istre iz 1960. Godine (Vitolovi¢ Viktor, Biblioteka Arhiva za
poljoprivredne nauke, Beograd 1960) spominje se sorta Muskat bijeli odlicne kakvoce i
posebno teritorijalno vezana za Momjan, Buje, Rovinj, Bale i Vodnjan.

U Istarskoj enciklopediji iz 2005. godine spominju se specificni agroekoloski uvjeti podrucja
Momijana za uzgoj i proizvodnju vina Muskata momjanskog iznimne kakvoce. Autori isticu
sposobnost postizanja visokog sadrzaja Secera, izrazene arome te rano dozrijevanje u
kontekstu povoljnih moguénosti za prosusivanje grozda, odnosno proizvodnju desertnih
vina.
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Postoje brojni dokazi o izuzetnim uspjesima vina Muskata momjanskog na izlozbama u
periodu od 1987. do danas.

Vino ZOI ,Muskat momijanski / Moscato di Momiano“ proizvodi se od kultivara Muskat bijeli,
koji je veé vise stoljeca zastupljen na podruc¢ju Momjanstine. U svrhu proizvodnje cijepova za
iz vinograda s podrucja Momjanstine. Nekad su selekciju trsova u svrhu prikupljanja pupova
za razmnozavanje vrsili sami vinogradari, Cime su izabirali trsove s najboljim
karakteristikama, pogotovo po pitanju kakvoée grozda. Na taj nacin je tijekom vremena na
tom podrucju dobiven specifican genfond Muskata bijelog, koji se u odnosu na standardni
genfond sorte Muskat bijeli odlikuje sitnijom bobicom, veéim udjelom koZice u bobici,
manjom zbijenoS¢u i manjom masom grozda, nizim prinosom, boljom otporno3¢u na sivu
plijesan te visSim udjelom Secera i aromatskih tvari u bobicama, kao preduvjetom visoke
kvalitete grozda ova sorte. U novije vrijeme proces selekcije i umaticenja izvornog genfonda
Muskata bijelog odvija se od strane nadleznih institucija te danas u Momjanu postoji
certificirani mati¢ni nasad te sorte koji se koristi u svrhu proizvodnje cijepova za podizanje
novih nasada Muskata bijelog na tom podrucju.

Grozde za proizvodnju vina ZOI ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ tradicionalno se
uzgaja sustavima uzgoja niskog opterecenja na dugo ili mjeSovito rodno drvo. Tijekom
perioda vegetacije uobiajeno se osigurava umjerena prozracnost trsova plijevljenjem
mladica, skidanjem liS¢a, zalamanjem zaperaka i vrSikanjem mladica, $to osigurava postizanje
prikladnih razina Seéera, organskih kiselina i aromatskih spojeva u grozdu.

U proizvodnji desertnog vina ZOl ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ cesto se
koristi tradicionalni postupak u kojem se lucanj na kojem se nalaze mladice s grozdem
odreZe od trsa i tako grozde ostavi na prosusivanju. Osim takvog nacina prosusivanja grozda,
desertna vina tradicionalno se proizvode prosusSivanjem grozda u plitkim drvenim il
plastiénim kasSetama, ili na mreZzama u prozraénim i sjenovitim prostorijama. U posljednje
vrijeme grozde se susi i u namjenskim komorama za suSenje u kontroliranim uvjetima
relativne vlage zraka, temperature i ventilacije.

Struktura proizvodaca vina ZOl ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ karakterizirana
je obiteljskim podrumima s vlastitom proizvodnjom grozda. Isti u manjoj mjeri otkupljuju
grozde od strane malih obiteljskih proizvodaca koji s vinom uglavnom ne izlaze na trziste.
Citav proces vinifikacije, ukljucivéi i punjenje vina u boce, obavlja se na podrugju
Momijanstine, sto je dio tradicije proizvodnje vina Muskata momjanskog. Na taj se nacin
postize bolje oCuvanje kakvocée vina, jednostavnija je kontrola cjelokupnog proizvodnog
procesa Cime se postize bolja garancija izvornosti vina, a time se utjece i na bolju reputaciju
vina ZOI ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ kod potrosaca.

7.2. Detalji koji se odnose na kakvocu, ugled ili druga specificna svojstva (Uredba
607/2009, ¢l. 7/2/b)

Postoje brojni stari zapisi o uzgoju Muskata bijelog u Momjanu, njegovoj kakvodi i utjecaju
zemljopisnog podrucja na kakvocu.

U casopisu L'Istria agricola, periodico quindicinale, Organo dell' Instituto agrario, del
Consiglio agrario e della Commissione d' imboschimento iz 1913. godine spominje se
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porijeklo naziva muskat, koje potjeCe od talijanske rije¢i muschio $to znaci mahovina ili
mosca Sto znaci musica. Sorta Muskat bijeli koristila se najéesée za proizvodnju suhih vina,
no manje koli¢ine slatkih vina pokazala su izuzetnu kakvocu. Najbolja muskatna vina
proizvode se u mjestima sa sjevernomediteranskom klimom koja utjece na bolja senzorska
svojstva vina. Ve¢ tada se spominje da se najbolja vina proizvode u Istri na podrucju
Momjana, Brtonigle, Vodnjana i Rovinja. Napominje se da se u drugim dijelovima Istre sorta
Muskat uzgaja u puno manjim koli¢ina u odnosu na druge sorte vinove loze.

U istom casopisu iz 1923. godine spominje se tijek berbe grozda Muskata u Momijanu.
Posebno se istice visoka postignuta cijena muskata iz Momjana, ¢ak dvostruko visa od ostalih
bijelih vina.

Isti ¢asopis iz 1926. godine izvjeStava o uspjesnoj godini za vinogradare zbog visokog udjela
Secera u Muskatnom vinu.

Vino Muskat iz Momjana bilo je cijenjeno na Beckom dvoru u vrijeme vladavine cara Franje
Josipa i kralja Emanuela lll u Rimu. Postoje dokazi o transportu vina u luksuznim Skrinjama u
Becki dvor. Jedna od njih bila je izloZena na izlozbama (27.5.-14.10.2001. u Etnografskom
muzeju dvorca Kittsee u Austriji; 26.10.2001.- 13.01.2002. u Austrijskom Etnografskom
muzeju u Be€u i 12.4.- 31.10.2002. u Etnografskom muzeju Istre, Pazin).

Na izlozbi vina IzloZba vina Istre i Hrvatskog Primorja, Porec iz 1987. vidljivo je sudjelovanje
Muskata iz Momjana i osvajanje medalja za pripadajuca vina.

U razdoblju 1990.- 2014. vina Muskata momjanskog prisutna su na brojnim manifestacijama
vina u Istri, Hrvatskoj i Sire (Vinistra (2000-2009); Vinovita (2004-2006); Martinje (2012); Eco
World fest (2009), 11. IzloZba vina Bjelovarsko Bilogorske Zupanije (2009); Peti Vina, Pi¢an
(2006); 44. Pomurski sajam Gornje Radgone (2006); Moslavina 18. i 19. IzloZba vina Hrvatske
i vina izvornih sorti, Kutina (2012); XI, XIlI, Xlll i XIV lzloZba vina Kontinentalne Hrvatske i
izvornih (autohtonih) hrvatskih sorti, Kutina (2004, 2005, 2006 i 2007); 18. Medunarodno
ocjenjivanje vina Dionizijana, Split (2013); Kmetijsko-Zivilski sejem, Gornja Radgona, Slovenija
(2005-2012); 73. Medunarodni poljoprivredni Novosadski sajam (2006), na kojima redovito
ostvaruju vrhunske rezultate i osvajaju najvisa odli¢ja.

Specifiéne karakteristike izvornog genfonda sorte Muskat bijeli koja se tradicionalno uzgaja
na podrué¢ju Momjana jesu manje zbijen grozd, manja masa bobice, deblja koZica bobice i
veéi udio koZice u odnosu na ukupnu masu bobice u usporedbi s grozdem standardnog
genfonda Muskata bijelog. To omogucuje bolju otpornost na bolesti, u prvom redu na sivu
plijesan tijekom perioda dozrijevanja. Veca otpornost grozda na sivu plijesan preduvjet je
duljeg drzanja grozda na trsu tijekom perioda dozrijevanja, sve do postizanja pune dozrelosti
grozda, cak i tijekom meteoroloski nepovoljnih uvjeta za vrijeme dozrijevanja (ucestale
oborine), ¢ime se dodatno utjece na postizanje visoke kakvoce grozda i vina ZOl ,Muskat
momjanski / Moscato di Momiano“ s tog podrudja.

Grozde za proizvodnju vina sa ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ tradicionalno
se uzgaja sustavima uzgoja na dugo rodno drvo (na lucnjeve), sa ili bez reznika (Guyot ili
istarski sustav uzgoja), jednokraki ili dvokraki. Takvi sustavi uzgoja zbog niskog opterecenja
sprjecavaju formiranje prekomjernog gustisa na trsu, ¢ime se posredno smanjuje razvitak
gljivicnih bolesti na liS¢u i grozdovima, a Sto je bitan preduvjet za postizanje visoke kakvoée
grozda. Tijekom perioda vegetacije umjerena prozracnost trsova se dodatno osigurava
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plijevljenjem mladica, skidanjem lis¢a, zalamanjem zaperaka i vrSikanjem mladica, ¢ime se na
trsu osigurava povoljna mikroklima za uspjesan uzgoj i postizanje visoke kakvoce grozda.
Zbog svega navedenog podrucje Momjana povoljno je i za produljeno dozrijevanje, odnosno
prosusivanje grozda na trsu (nakon redovitih rokova berbe).

Vina redovite berbe ZOI ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano” su kristalno bistra,
zelenkasto Zute do zlatno Zute boje, srednje do jako alkoholna, uravnotezenih kiselina,
ekstraktna, izrazene cvjetno-vocne arome s dominantnim muskatnim karakterom.

Desertna vina ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ intenzivnih su nijansi Zute
boje, jace alkoholna te kompleksnog i bogatog mirisa i okusa, s dominacijom aroma suhog i
prosusenog voca (grozdice, suha smokva) te ponekad meda, uz i dalje prisutne muskatne
note. Vina su ugodnog i dugotrajnog okusa, s finom retronazalnom aromom.

Arhivska vina ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ karakteriziraju intenzivne
nijanse Zute bolje, kompleksna aroma kao posljedica procesa dozrijevanja, karakteristi¢an
bouquet dozrelih bijelih vina, uz i dalje prisutnu muskatnu notu.

Dokaz kakvoce vina ZOIl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano” je i dugogodisnje
zadovoljavanje kriterija za kategorije kvalitete ,Kvalitetno vino s kontroliranim zemljopisnim
podrijetlom® (kvalitetno vino KZP) i posebno ,Vrhunsko vino s kontroliranim zemljopisnim
podrijetlom” (vrhunsko vino KZP) sukladno donedavno vaZeéem vinskom zakonodavstvu
Republike Hrvatske, koje odgovaraju istoimenim tradicionalnim izrazima priznatima na nivou
EU. Ovi tradicionalni izrazi (a ranije kategorije kvalitete) podrazumijevaju visok stupanj
kvalitete prepoznate bez iznimke medu potroSacima u Hrvatskoj, ali i u ostatku Europe i
svijeta.

7.3. Opis uzrocne veze izmedu zemljopisnog podrucja i kakvoce, ugleda i drugih svojstava
(Uredba 607/2009, ¢l. 7/2/c)

Uzimajudi u obzir da je podrucje ZOI ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ obiljezeno
jedinstvenim sklopom prirodnih i ljudskih ¢imbenika, jasno je da se ovdje radi o specificnom
agroekoloskom prostoru na kojem se proizvode visokokvalitetna vina posebnih svojstava.
Specifiéni klimatski uvjeti podruéja ZOIl ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“, koji
imaju elemenata kako maritimnosti, tako i kontinentalnosti, pored dobrog dozrijevanja
grozda zasluzni su za veée nakupljanje i manju degradaciju primarnih sortnih aroma u grozdu
tijekom perioda dozrijevanja, Sto bitno doprinosi visokoj kakvoéi vina ZOl ,Muskat
momjanski / Moscato di Momiano“. Nadalje, utjecaj kontinentalne klime i posljedi¢no nize
temperature zraka (posebice tijekom nodéi) u odnosu na okolna priobalna podruéja, ovom
vinu osiguravaju dobro ocuvanje ukupne kiselosti u grozdu (s naglaskom na jabucnu
kiselinu), Sto ima izravan utjecaj na svjezinu okusa vina ZOl “Muskat momjanski / Moscato di
Momiano“. Navedena je karakteristika iznimno vazna kod vina s izrazenim ostatkom Secera
jer adekvatan udio organskih kiselina osigurava dobru harmoniénost okusa kod takvih vina. S
druge strane, povoljne (umjereno visoke) temperature, i to posebice tijekom dana, koje su
rezultat utjecaja maritimne/mediteranske klime, osiguravaju adekvatno dozrijevanje grozda i
dobro nakupljanje Sec¢era u grozdu, Sto kod vina sorte Muskat bijeli, a posebno kod vina s
izrazenim ostatkom Secera, predstavljaju preduvjet za adekvatnu punoéu okusa.
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Tlo na fliSu (rendzina), s poviSenim sadrZajem karbonata, ograni¢ava bujnost trsova i time
utjeCe na uravnoteZen vegetativni porast i postizanje povoljne mikroklime unutar zone
grozda, odnosno umjerenu izloZenost grozdova suncevoj svjetlosti. Navedeno djeluje
povoljno na sintezu aromatskih spojeva u grozdu, Sto znacajno doprinosi postizanju visoke
kakvoce aromaticnih vina kao Sto je ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“, koja u
takvim uvjetima postizu naglaSenija aromatska svojstva. Pored toga, s umjerenom
izlozenos¢u grozdova suncevoj svjetlosti postize se i povoljan omjer Secera i organskih
kiselina u grozdu. Nadalje, specificnost rendzine je i visok udio Cestica gline u tlu, sto
osigurava dugo zadrzavanje vode u tlu i dobru dostupnost vode za trsove u uvjetima duljih
razdoblja bez kiSe. Time se zahvaljujuéi izostanku vodnog stresa kod trsova i kontinuiranoj
proizvodnji asimilata u takvim uvjetima osigurava kontinuitet u dozrijevanju grozda i postizu
se prikladne razine Secera, organskih kiselina i aromatskih spojeva u grozdu, kao spojeva koji
imaju vaznu ulogu u kakvoéi vina, ¢ak i prilikom dugotrajnog izostanka padalina tijekom
perioda vegetacije.

Blago valoviti i breZuljkasti teren na podruéju ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di
Momiano“ uvjetuje dobru i redovitu cirkulaciju zraka, ¢cime se pospjeSuje smanjeno stvaranje
i brze isusivanje rose, kao i brze isusivanje kapljica vode od kiSe s nadzemnih organa trsa te
se na taj nacin sprjecava ili umanjuje razvitak bolesti na trsu, s naglaskom na sivu plijesan.
Navedeno je preduvjet boljeg i potpunijeg dozrijevanja grozda, jer se s izostankom ili
smanjenjem intenziteta razvoja sive plijesni grozde moZe dulje drzati na trsu s ciljem
postizanja adekvatne dozrelosti i nakupljanja povoljne razine kemijskih sastojaka koji su
vazni za kakvodéu ovog vina, s naglaskom na Secere, organske kiseline i aromatske spojeve u
grozdu.

Navedeni prirodni ¢imbenici, ujedinjeni u sinergistickom djelovanju na malom podrucju ZOI
»Muskat momjanski / Moscato di Momiano“, osiguravaju specifine i jedinstvene uvjete za
postizanje vrlo visoke i prepoznatljive kakvoce grozda i vina.

Kao ljudske ¢imbenike koji su izravno odgovorni za specificnosti grozda i vina ZOl “Muskat
momjanski / Moscato di Momiano“ potrebno je istaknuti viSedesetljetnu selekciju plemki za
razmnozavanje sadnog materijala iskljuéivo s najkvalitetnijih trsova iz vinograda s podrucja
Momijana, upravo zbog specifi¢nosti i kvalitete izvornoga genfonda, tradicionalni uzgoj na
sustavima uzgoja niskog opterecenja na dugo ili mjeSovito rodno drvo uz tradicionalna
ograniéenja prinosa, kao i sustavno plijevljenje mladica, skidanje lisé¢a, zalamanje zaperaka i
vrSikanje mladica u svrhu postizanja povoljne mikroklime unutar trsa, koja predstavlja
preduvjet za postizanje prikladnih razina Secera, organskih kiselina i aromatskih spojeva u
grozdu. Nadalje, primijenjeni postupci vinifikacije osiguravaju najvisi stupanj ocuvanja
specifiéne, uglavhom sortne arome u vinu ZOI ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“.
O posebnoj kakvodéi vina ZOI ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ proizvedenih na
ovom podrucju najbolje govori njegova prepoznatljivost i cuvenost medu ljubiteljima vina u
posljednjih stotinjak godina, ¢emu svjedoce brojni zapisi, kao i brojne nagrade i priznanja na
domadim i medunarodnim natjecanjima i izlozbama.
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8. Prihvatljivi zahtjevi propisani odredbama Europske zajednice ili nacionalnim
odredbama ili, ako je tako predvideno u drzavi clanici, zahtjevi propisani od
strane organizacije koja upravlja zasticenim oznakama izvornosti il
zasticenim oznakama zemljopisnog podrijetla imajuéi u vidu da takvi zahtjevi
moraju biti objektivni i nediskriminirajuéi te u skladu sa propisima Europske
zajednice:

Sukladno Zakonu o vinu (Narodne novine, br. 96/2003, 55/2011 i 14/2014) u promet se
mogu staviti samo ona vina koja su proizvedena u skladu sa Zakonom o vinu i imaju rjesenje
za stavljanje u promet. Uz rjeSenje za stavljanje u promet vino dobiva i markice odnosno
vrpce kojima ¢e u prometu biti oznaceno.

Stavljanju u promet vina sa ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano“ (sustavna
kontrola) obvezno prethodi fizikalno-kemijsko i organolepti¢no ispitivanje kakvoce.

8.1. Fizikalno kemijski parametri kakvoce

- relativna gustoéa?,

- stvarna volumna alkoholna jakost,

- ukupni suhi ekstrakt?,

- reducirajudi Seceri?,

- ekstrakt bez Secera,

- péepeo,

- ukupna kiselost,

- hlapiva kiselost,

- pHY,

- slobodni sumpor-dioksid?,

- ukupni sumpor-dioksid,

- saharoza?! (samo kod vina s tradicionalnim izrazom 'desertno vino')
- u analizu mogu biti ukljuceni i drugi parametri sastojaka bitnih za ispitivano vino.

1) Za ove parametre ne postoje zakonska ogranicenja

8.2. Organolepticno ispitivanje

Organolepti¢no ispitivanje vina ZOl ,Muskat momjanski / Moscato di Momiano”
podrazumijeva analizu vanjskog izgleda vina (boje i bistroce), mirisa, okusa, ukupnog dojma i
prepoznatljivosti sorte. Organolepti¢no ispitivanje vina provodi se prema metodi 100 bodova
sukladno vazeéem Zakonu o vinu i vezanim propisima.

Sukladno vazeéim propisima minimalni broj bodova za kvalitetna vina KZP je 72 boda, dok je
za vrhunska vina KZP 82 boda. Medutim, kako bi vino nosilo zasti¢enu oznaku izvornosti
»Muskat momjanski / Moscato di Momiano“, minimalni broj bodova za kvalitetno vino KZP
je 78 bodova.

12



MUSKAT MOMJANSKI / MOSCATO DI MOMIANO

ZaSti¢ena oznaka izvornosti

Specifikacija proizvoda

9.lme i adresa nadleznih tijela ili inspekcijskih tijela za utvrdivanje
sukladnosti sa zahtjevima proizvodne specifikacije i njihove specificne
djelatnosti

Nadlezno tijelo koje obavlja sustavnu kontrolu ZOl:
Hrvatski centar za poljoprivredu, hranu i selo, Zavod za vinogradarstvo i vinarstvo, Jandric¢eva

42,10 000 Zagreb
www.hcphs.hr
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10. Prilog

Prilog: Granica podrucja ZOl ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano” ucrtana na
zemljopisnoj karti.
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LEGENDA: Granica podrudja ZOl ,,Muskat momjanski / Moscato di Momiano® e

Izvor karte: ARKOD preglednik, Agencija za pla¢anja u poljoprivredi, ribarstvu i ruralnom razvoju
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