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Makods Anedey meca o veikog e nemecy @ oo
Invodade, potrodade | manstvenke. Ma ni wiisdy maog’
fakfor, prke Svega pasmina, W, spol, madin wzpos,
hmndiéa fe postupak =2 fvolljama prje ke, nedim
Haonkie cirade, hiafenks | zene mesy. L o su ok
Zavd rkainc-fmmi o) narametn | kemishd msay lanjedeg
m=sa o visnost oo nekdh navedenlt parameiar

U Feapubile! Hrvatskn] uznaja se 0ko 600.000 ova-
£a Prema podacima Hrvatskog Stotarskog centra
[2006) 51,10 % ukupno evidentianin ovaca WEgala
58 U 5 priobanih 2upanija (Primorsko-goransia,
Litko-geniska, Zadarska, Sibersko-kninska | Spit-
sko-daimatireka 2upania). U pasminskom sastavu
gominiEju vome pasmine ovaca (damatingka
pramenks, Teska ovea EnE owvca, pasia ovog,
Kka pramenka), dok se U kontinertainom dijsiy
ZEmije LEgaiEy Ugiamom InoZemne pSsmine ova-
£a (najieste njematka menno ovea). U Hrvatskol
5€ OVCE LIEga[ajU Lgiavnom radl mesa (Miod, 2002,
3 tek 10-12% Za protzvodn|u milleka. Gk | tads dio
dohotka ostvange se prodajom nerasplodne muske
| 2enske [aniadl (Miof | gur., 1393} Prizvodn)a
Janjetine prilagodena je zahtievima hrvatskog ikt
na kojem Je nafratenta janjetina 5 ra2nj3, 3 napo-
volri|a masa rupa 73 fu namjenu je zmedu & | 12
kg, 0dnoeno do 25 kg Hve vage.

Meso, e svega miada [anjeting gavni je pro-
Zvod europskih Zemala s Erjenim owtarstiom. U
iallkn| Britanijl, 90% dohoika u owiarstvu osthvanje
s prozvodnjom mesa, 3 10% prolzvodnjom vine,
s owtarshiu Francuske ok 55-56% dohotka osha-
ni= 52 prodaiom mesa, odnosno janistine | ima
tendenciju rasta (Mioe | sUr., 1999)

Jedan od Glleva UFgaia ovaca e | proizvest janje-
fing koja ¢e svojim sanzorskim svolstima | stan-
dardnom kvaliistom zadovoilll Zahtleve potmgala.

Pobolsanie kvaltefe [anjeting, i= u njezing| pro-
tzvodn]| odabir pasmina najprliadnifh z3 ki2ane |
proizvodn|u |anietine za konzum, priortet su ovear-
ske Indusifle (ShackeRord | sur, 2003 ). Polrosad]
zahtijevalu meso koje Je neno, svojsivenag olusa
| minsa (Bouiornet, 1999). Proutavajus! 2ite u
Engieskol, Francuskoi, il Skotska) | Spanjoiskal,
Bernues | s, (2003) istiéu visoks zahijeve pobm-
$a03 U pogiedy Infonmiacila vezanin Lz deliaracluy
Janjetin, prie svega porilekio, rok Uporbe, nazlv
poiedrih disiova mesa, nadn prozvodnje, sled-
OBt | KONiTo Kalvose NE 53T Mesa VEC | poizvo-
drih pogona

PINCAZATE.N KAKVWE JANJETINE

OWisN0 0 starmst zaklanih gria, ovieting se rEne-
stava na miadu [anjetinu (meso janjadl), janjesnu
| oweetinu. Miada janjeting je meso Janjadl starh 3
fletina do 3 mjeseca. Masa upa (5 giavom, [estivim
UNUr3SN)m organima, buBERnim iojem | rusnom
opnom, bez kade | danjh dlieiova nogu) mora Lmo-
51 0d 5 do 15 k. Janeting je meso [anjad stanh od
3 g 9 mjesect. Masa upa mora Znosit od 3 do 25
kg (2ot 1955; 2vkovie] sur, 1981). Owtetina je
MES0 OWaca (mujaka | 2enkl) stanjin od devet mje-
secl. Masa trupa (s bubrezima | bubrenim lojem,
bez giave, kode, donjih dieiova nogu | unutrasnjin
organa) mora [znostt najmane 15 k.

Ma hniatskom TSty nie ratinena navika setenja
| Kiasiranja [anjetag mesa, kao ni priprame pojedinin
djelova, npr. [anjecd biftek N ramstek, kodet, k3o u
zemijama EL, vet je najtrazenija j[anjeting s mna.
Dakie, uzgojnl £ j2 podreden proizvodnl [anjad oo
25-30 kg 2ve vage (Miod | sur., 1999).

Miadia Janjetna, kja Je posaono cjeniena, kod nas
56 UZ3|ana otocima | probalju te na padinama krsa.
Miesd j2 miadih 3vobinga (miada jarjetina | janjetina)
svijetioorvanc, njeine stukiure misiea, bez mEmo-
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rrancet, s bijeim potkodnim | unuiragriim masnim
rasiagama. Meso se odiue wio plemenitim oku-
som | mirsom. Ma okus ufieds ishrana | podrnide
\Zgoia. Napoznatla je I3, patka, ratka | creska
Janjeting [Mio¢ | sur., 1992). Posebna karakierstika
mesa oiodke [anjetine e bogststvo jodom. Mesao e
posetnog kLS | misa zo0g nilhove ispase koja
|e bogata aromatienim medheranskim biljem punim
morske scil.

— 2D0g MEkoq Sa0IZ3a VEZhNog tiva Djeianteving

u janjetem mesu |akée su prodavilve | Zbog toga
Imaju predrost pred blelandevinama [z teetne |
plletine (Sanudo | sur, 1938).

Prinio | sur. (2002) su Istradvail ufjecal hranidbe
ra kakvoty janjeteg mesa. U W swha e janiad
patnjaliog | siajskog uEgola uputena na Manie u
doil od 1291 163 dana kada je dosegla masu od 35
kg Janjad drfana u stajskim uetima bila je vete
mass od |anjad uEgnisne na pasniadma, upovl su
bl bolje konformacie. Potko2no masno tkiva bilo je
Juce boje | Gvste korzistendle u janiadl s pagnja-
(%0g uZnoja, 3 meso Im je biko tamnlle. Medusm,
meso [anjad Iz stajskog uzgoja bilo e mekse |
sodnlle & |asnije [zradenim Spitnim miisom | oku-
oM. Sveukupno, razike U kakvod mesa [metu
ova razlheita uzgola autor ocjenjulu minimainima.

Pvkovie | sur. (1981) istraivall su Klaonicko isko-
Métenje (randman) janjadl | ovaca pasming Ieka
pramenka | pagka ovea e njihovin ki2anaca 53 sar-
dinijskom | wirtenbertkom oveom. U [anjad] slsanta-
d patke ovee i kii2anaca paske | sardinjske ovoe
u dabl od 1.5 mjesed randman je lmoslo 56,2 %,
odnosno 58,4 % U janjadl pasmine BEka pramen
ka | kriZanaca 5 wirenbertkom oveom u dobl od 3
MiesEta randman je [zrosio 45,7 %, 0dno6no 52,5
5. Nadallz, u janjasl pasmire I3 pramenia U dobl
3,51 4,5 mjesaca randman 2 lznosio 49,9% 1 45,1%,
a u litanaca s wirenbertkom ovoom staroet 3.5
miesed 465 %. Randman ovaca pasming Ileka
pramenka stanjin od 12 miesed Enoslo je 45,5 %.
Auion navode da je kiZanje pramenke 5 winanber-
£KIT OVNOVIMa pozitfvne dlelovalo na poboljSanie
Mve vage, randmana | kakvode pa s meloracla
pramenke, Uz poboljianje shrane | drugh wieta
uZgaia k3o | provodenie ociens kakvode Mesa na
Injl Kania mogu smaval ZnatEnim dmbenicma
unapredlvanja ovearsta na  brosko-planinskim
podrugjima Hrvatske.

Tobera | . [2005) su Istrasval wieca] masa
#ve Avolinie, 5p0ia | pasmine na kvalitetus janjetine.
K30 Uz 73 potrebe Istradvania posiila je [anjad
aviju raziititin pasmina (Mirsndesa | Bragangado) &
cenakom zabtiéenog poriekia, ulupno 72 Avotinje.
Usporedivan! st irupow! jariad rmziith kaonickn
masa (9 — 14 kg 14 — 19 kg | 19— 24 kg). Enjeren
Je pH {1 53t 1 24 sata nakon Kanja) u m. kngrssimus
thoracls ef lumborum (MTL). U mesu [anjadl veds
mase ubvmden e W& pH 24 sata nakon Hanja {lzme-
@ 5,51 5.9). Prodjenjena je bojau MTL te miska na
12. rebru (sustav L 3" b L” - Bghiness, 3" -redness
Index, b yeliowness Index | Autor Zakljutujy da
masa Mvotnja, spol | pasmina niksu male utecala
ra Indeks crvene boje (37, 0ok je sujetia boja (L")
opadala kako 52 povetavala masa, ook je laksa
Janjad Imala vi&l Indeks fule boje (b'). Popreéna slla
procileniena 72 sata nakon klanja povedavaa se &
masom Avotinja, 3 bila je veta u pasmine Bragang-
a0 U odnosy na pEsminu Mirandesa (7.5 respram
E.8 kgiemy). Mesd upova vede mase Imaio |e |
Interzvmi]l okus. Janjad pasmine Mirandesa e Ima-
|a Znataing ni2e vriednost! za 2avost, aknatost |
Intenzitet mirlsa nego [anjad pasmine Bragan;ada.
Rezultall Istra?ivania prikazant su U tEolc 1.

Vesgara | s (1999) su takoder u svoim israt
wanfima ubvrdll da porastom kKiaonithe mase opada
L™ viljednoet. KL3onkEa masa | spoi nisy uecall na
pad pH nakon kianja it na Alavost mesa.

U Istrazvanima fkaine-kemijskih paramatam
kakvode Diaz | sur. (2003) utvdll su da meso janiadl
manie klaonitke masa {do 10 kg) pokazuje ni2u pH
wiijednost 60 minuta nakon klanja (5.67) of mesa
|anjadl mase 14 kg (pH = 6,43). Wnjednost pH u m.

giors! 24 sata nakon Manja noshe s
5,50 odnosno 5,57. Sposcbnest vezanja vodz, 13-
2ena kao kolkina istisnute vode, ovska je o spok
| bila ni2a u 2enskih votinja (P = 0,05). Autorl 5
ubvrll 5 uratod makl razic] Kiaonitka masa utje-
2 na boju mesa, posebice M. FeCTus Shoominds.
Porastom kiaonitke mase miienjalta se | boja mesa,
Fa 5U 5€ wiletnost za L” | b° smanjivale, 3 Indeks
creene bole 37 povetavan.

U tehnoiogll protzvodrie janjeteq mesa zrataan
probiem mode predstavijlall pojava tzv. hiadnog
skracanja” 1§ skratvaria u hiadnom™ (engl. coid-
shortening) koje nastaje deiovanjem niske tempera-
furne na milies NEpoSIedna prije Nastupa Agor mornts.
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