“Soltansko maslinovo ulje”

OZNAKA IZVORNOSTI

SPECIFIKACIJA PROIZVODA

Srednje selo, otok Solta, srpanj 2018.
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1. NAZIV
“SOLTANSKO MASLINOVO ULJE”

2. OPIS PROIZVODA

2.1. Op¢éa definicija proizvoda

Ekstra djevicansko maslinovo ulje pod nazivom “Soltansko maslinovo ulje” je ulje koje se
dobiva izravno iz ploda masline islju¢ivo mehanitkim postupkom i &ija fizikalno-kemijska i
organolepticka svojstva odgovaraju svojstvima navedenim u ovoj specifikaciji.

2.2. Opis sirovine

“Soltansko maslinovo ulje” proizvodi se od plodova autohtone sorte maslina Levantinke
(sinonim: Soltanka) (PRILOG 5.1. Zec, Sortiment maslina u Dalmaciji, 1951., str. 34.) koja
mora biti zastupljena s najmanje 50% udjela. Druga sorta koja je dozvoljena za proizvodnju
“Soltanskog maslinova ulja” je Oblica. Udio Levantinke (sinonim: Soltanka) i Oblice zajedno
mora biti najmanje 95 %. Ostalih do 5% mogu biti druge sorte koje se uzgajaju u oltanskim
maslinicima i obzirom na mali postotak nemaju utjecaja na konaéna svojstva proizvoda.
Levantinka (sinonim: éoltanka)

Maslina sorte Levantinka (sinonim: Soltanka) je uljna sorta. Razvija jako i razgranato stablo,
kuglaste krosnje. List je velik, dugadak i $irok, lice lista je intezivno zelene boje, a naligje
srebrenastosive.

Levantinka (sinonim: Soltanka) je samooplodna, donosi redovit i obilan prinos, rada u
grozdovima, a u jednom grozu ima najéesce od tri do pet plodova.

Plod je srednje veliCine, duguljast s malim vr§kom, prosje¢no tezak 4 g. Koli¢ina ulja u plodu
obi¢no se krece od 16 do 22%. (PRILOG 5.2. Maslina i maslinovo ulje A-Z, B. Zadro i
S.Perica, Zagreb 2007, str. 177-178.)

Oblica

Maslina sorte Oblica uvrstava se u skupinu maslina mjeSovitih svojstava, plod se koristi i za
dobivanje ulja i za konzerviranje. Plod masline sorte Oblica je okruglast, srednje krupan (oko
5 g), debela kozica se u punoj zrelosti lako odvaja od &vrstog i tamno obojenog mesa. Kostica,
u prosjeku je teSka 0,8 g, je elipsoidna, izduZena i asimetri¢na. Koli¢ina ulja u plodu obi¢no se
kre¢e od 17 do 22% (PRILOG 5.3. B.Skarica, I.Zuzi¢ i M.Bonifa&ié¢, Maslina i maslinovo ulje
visoke kakvoce u Hrvatskoj, Rijekal996., str. 193-194.).




2.3. Opis gotovog proizvoda
U trenutku stavljanja na trziste “Soltansko maslinovo ulje” mora imati slijede¢a
fizikalno-kemijska svojstva:

- udio slobodnih masnih kiselina mora biti < 0,70 %, peroksidni broj mora biti < 7,0
mmol O/kg. Specificna ekstinkcija u UV mora biti K270 < 0,220, K232 < 2,50 a AK<
0,010,

i organolepticka svojstva:

- zuto-zelene boje, mirisa po listu masline i zelenom vocu (zelena vocnost), najcesce
cvjetne 1 voéne arome. Od voénih aroma najée$¢a je banana. Ugodne je goréine i
pikantnosti.

Ovo ulje je bez senzorskih mana, s medijanama voénosti, goréine i pikantnosti, svakom

pojedinacno > 1 pri Cemu ukupni zbroj medijana pozitivnih senzorskih svojstava mora biti > 5.

3. ZEMLJOPISNO PODRUCJE PROIZVODNJE

Podruéje proizvodnje “Soltanskog maslinovog ulja” obuhvaéa podru&je otoka Solte i sedam
oto¢i¢a ispred mjesta Maslinice: Polebrnjak, Saskinja, Balkun, Kamik, Sarac, Grmej i
Stipanska, koje se podudara s podru¢jem Opéine Solta (PRILOG 1.1. Karta zemljopisnog
podru&ja proizvodnje ,,Soltanskog maslinova ulja“ — Splitsko dalmatinska Zupanija-Solta,
PRILOG 1.2. Karta zemljopisnog podrugja proizvodnje ,Soltanskog maslinova ulja“ —
Hrvatska-Solta ).

Solta je otok srednjedalmatinskog oto&ja, smjestena u Splitsko-dalmatinskoj Zupaniji. Od
kopna i otoka Ciova na sjeveru je dijeli Splitski kanal, od otoka Braga na istoku Splitska vrata,

a od otoka Drvenika Velog na zapadu Soltanski kanal.

4. DOKAZ O PODRIJETLU

Podrijetlo ,,Soltanskog maslinovog ulja” dokazuje se pomoéu sustava sljedivosti. Sustav
sljedivosti se prati kroz dokumentaciju podataka (obrazaca) svih subjekata koji su ukljuceni u
proizvodnju ,,Soltanskog maslinova ulja”. Putem tih obrazaca osigurana je kontrola sljedivosti
proizvoda od maslinika do kona¢nog proizvoda koji se stavlja na trziSte. U sustav sljedivosti
su ukljuc¢eni maslinari, uljare, skladiSta i punionice.

Svi navedeni subjekti se nalaze u zemljopisnom podru¢ju definiranom u tocki 3. ove
specifikacije (PRILOG 2.1. Popis maslinara, PRILOG 2.2. Popis uljara, PRILOG 2.3. Popis

skladista/punionica ulja).






