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PRILOG 2. Podruge proizvodnje drniSkog prSuta (administrativne granice)
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PRILOG 2.
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Slika 2. Podruje proizvodnje drniskog prsuta: HR034 - Sibensko-keka Zupanija
(Europski statisteki ured)
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PRILOG 2.

BOSNAI
HERCEGOVINA

Slika 3. Administrativhe granice podida proizvodnje drniSkog prsuta:
Grad DrniS i opdne Promina, Biskupija, Ru i Unesi¢




Specifikacija drniski prSut, Oznaka zemljopisnog podrijetla

PRILOG 3. Obrasci sustava slijednosti i zahtjeva za osiguranje kakvoc

Tablica 1. Potrebna dokumentacija za osiguranje slijednosti

1

1

Rb. Proizvodni korak Identifikacijski podaci Evidencija
1. SIROVINA Kupoprodajni ugovor, Ugovor/raun
Broj i masa (kg) butova Propisana dokumentacijg
2. PRIJEM BUTOVA U Datum prijema, Zapis proizvodaa
PRSUTANU Broj i masa (kg) butova Propisana dokumentacijg
3. OBRADA i Broj butova, Zapis proizvodaa
OZNACAVANJE Identifikacijska oznaka Evidencija kontrolnog
BUTOVA organa Udruge
4. SUHO SOLJENJE | Datum, Zapis proizvodaa
PRESANJE Ozna&ena serija
5. HLADNO DIMLJENJE | | Datum, Zapis proizvodaa
DRUGO PRESANJE Oznaena serija
6. SUSENJE NA ZRAKU Datum, Zapis proizvodaa
Ozn&ena serija
7. ZRENJE Datum, Zapis proizvodaa
Ozn&ena serija
8. ZAVRSNA KONTROLA | Datum, Zapis proizvodaa
Ozna&ena serija
9. | OZNACAVANJE Datum, Ozné&ena serija, Zapis proizvodaa,
PRSUTA Broj ozna&enih cjelovitih Evidencija kontrolnog
priuta organa Udruge
10. | ISKOSTAVANJE | Broj ozna&enih prsuta za Zapis proizvodaa
NAREZIVANJE razrezivanje u komade,
Broj komada,
Broj ozna&enih prsuta za
narezivanje
13. | PAKIRANJE Broj ozna&enih priuta, Zapis proizvodaa,
Evidencija uporabljenih
oznaka na pakiranjima,
14. | OTPREMA NA TRZISTE | Masa (kg) Zapis proizvodaa
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PRILOG 3.

Tablica 2. Blokovni dijagram proizvodnje drniSkog prsuta

KORAK GLAVNE KARAKTERISTIKE

1. | OBRADA BUTA ZA PRSUT - prema ndinu obrade za drnisk

prsut

sukladno veterinarsko-sanitarnim

propisima

- vizualna kontrola butova

- kontrola temperature i starosti
butova

- kontrola mase obdgnih butova

2. | OZNACAVANJE BUTOVA -  metalna/plastina  oznaka +

evidencijski broj

3. | SUHO SOLJENJE | - soljenje s krupnom morskom soli
NADOSOLJAVANJE - propisani mikroklimatski

parametri i trajanje

4. | PRVO PRESANJE - propisani mikroklimatski

parametri i trajanje

5. | ISPIRANJE - propisani mikroklimatski

parametri i trajanje

6. | HLADNO DIMLJENJE | DRUGO - propisani mikroklimatski

PRESANJE o
parametri | trajanje

7. | SUSENJE NA ZRAKU - propisani mikroklimatski

parametri i trajanje

8. | ZRENJE - propisani mikroklimatski

parametri i trajanje

9. | ZAVRSNA KONTROLA - trajanje ukupne proizvodnje
- ukupni kalo (%)

- koli¢ina soli (%)

- vlaga (%) i/ili aw — vrijednost

- propisani na&n ocjene

unutraSnjeg mirisa  cjelovitog
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drniskog prSuta

13.| OZNACAVANJE PRSUTA

ozna&avanje vruim zigom

lentom s zajedtikim znakom

14. | ISKOSTAVANJE |
NAREZIVANJE

iskoSteni komadi u vakuumu

naresci prsuta u vakuumu

15. | PAKIRANJE

ozn&avanje pakovina

zajedntkim znakom

16.| OTPREMA NA TRZISTE

uvjeti cuvanje, rok trajanja

sukladnost vaz@m propisima
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PRILOG 4. Zemljopisni polozaj podru¢ja proizvodnje drniskog prsuta

Slika 1. DrniS — Siri zemljopisni polozaj
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PRILOG 5. Prirodni uvjeti u podrug proizvodnje drniSkog prSuta

Podatci viSegodiSnjeg péanja temperature i vliaznosti zraka, kole oborina te
smjera i kontigencije vjetra u meteoroloSkoj postaji DrniS, Drzavnog
Hidrometeoroloskog Zavoda Republike Hrvatske, prikazani su u Grafikonu 1, 2, 3, 4,
5i 6, te Tablica 1.

U Grafikonima 1 i 2 prikazane su srednje mf@sei godiSnja temperatura
zraka (° C) i relativna vlaznost zraka (RVZ %) za pogguigrnisa (1961 -1990).

Grafikon 1.
Srednja mjese €éna i godiSnja temperatura zraka (st. C), Dmi§ 1961 - 1990.
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Grafikon 2.

Srednja mjese €na i godiSnja relativna viaznost zraka (%), Drni§ 1961 - 1990.
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U Grafikonima 3 i 4 prikazane su srednje mf@sei godiSnje koliine oborina
(mm) i broj dana s RVZ nizom od 30 %, za pageDrnisa (1961 -1990).

Grafikon 3.

Srednje mjese €ne i godiSnje koli €ine oborina (mm), Drmi$ 1961 - 1990.
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Grafikon 4.

Srednji broj dana s relativnom viazno§  éu zraka nizom od 30 %, Drni§ 1961 - 1990.
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U Grafikonu 5 prikazana je srednja minimalna mjesei godiSnja RVZ (%) za
podruge DrniSa (1961 -1990).
Grafikon 5.

Minimalna mjese €na i godiSnja relativna vlaznost zraka (%), Drni§ 1961-1990.
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U Tablici 1 prikazani su podaci kontigencije smjera i brzine vjetra za pedbudiSa
(1961 — 1999), a u Grafikonu 6 ruza vjetrova za razdoblje 1961 — 1990

Tablica 1. Kontingencije smjera i Smijer sred. max.
brzine vjetra za podrucje DrniSa vjetra zbroj | (m/sec)| (m/sec)
(1961 — 1999) N 50,6 2 26,4
NNE 16,9 2,2 12,3
NE 221 2,7 26,4
ENE 16,8 1,7 22,6
E 173,9 11 22,6
ESE 12,9 14 9,4
SE 249,7 2,3 26,4
SSE 13,5 2,4 12,3
S 17,3 2,8 18,5
Oznake: SSW 3,2 2,2 9,4
zbroj: relativhacestina u promilima za SW 63,2 1,8 15,5
pojedini smjer WSW 0,7 2,1 6,7
. . . W 60,7 1,6 9,4
sred: srednja brzina (m/sec) vjetra WNW 0.7 16 4.4
pojedinog smjera. NW 90,5 1,9 22,6
max: maksimalna brzina (m/sec) vjetra NNW 51 2,1 9,4
pojedinog smjera C 3,1 0 0
ukupno 1000

Grafikon 6. Ruza vjetra

DRNIS N
1961-1990
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PRILOG 6. Preslike literature, pisane i fotografske arhivskeigra
"Knjiga statuta zakona i reformacije grada Sibenika", Tisak Nikole Moretti, 1608.

KNJIGA

STATUTA

I REFORMACIJA
T GRADASIBENIKA

S popisom poglavlja

MM L ECIMA
Tisak Nikole Moretti 1608.
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PRILOG 6.

PRVA

Meso jaganjca libra po denara sedam.

najbolje pogoditi.

prasica
Poglavije XL

oguljenih svinja po pet malih denara.

deset denara.

Poglavije XLI

Ipak odredujemo, da od blagdana Rodenja

veéini njih bude &inilo pravednim.

U ostalom vremenu ne moZe se povisiti ili
sve refeno i svako od toga napose ima pridrzavat

Polovica slanog mesa ima se prodavati u
Poglavlje XLII

1 U tekstu scum tota gielitax, Vierojatno sjetrae, ali nije sigurno,

33

Iznutrice neka se prodaju ovako: naime, glava svake male
sivotinje po osam denara (i to) svaka glava zajedno sa cetiri noge.
Cijeli rep pak s jetrima po osam denara, Zeludac kojegod Zivotinje
po osam denara svaki zajedno s dijelom loja prema starom obic¢aju.

Nutranji drob sa cijelim jetrima' za osam denara. Ipak,
iznutrice koza i jaganjaca kao i njihove glave, a jednako i glave go-
veda, krava, telica i njihove iznutrice te iznutrice prasaca i prasica,
neka su bez propisa i neka se prodaju onako kako se kupci mogu

O cijeni svjeZeg i soljenog mesa prasaca i

Svinje¢e meso neka se prodaje uz ovu cijenu: naime, meso
neoguljenog muskog prasca libra po osam denara, oguljenog pak
prasca libra po sedam denara, i to svje¥e meso ili mlado; meso pak

Isto tako svinjsko meso slano i najmanje petnaest dana su-
%eno na dimu od muskog praseta neka se prodaje po dvanaest dena-
ra. I od zenske svinje osuSeno, kako je receno, op¢inska libra po

Cijena mesa moZe se odredeno vrijeme povisiti

Gospoda sve do

prvog dana korizme i od Uskrsa kroz cijeli mjesec svibanj moze
gospodin knez i njegova kurija zajedno sa Vijecem petnaestorice
mudrih povisiti prodajnu cijentt mesa onako kako se to njima i

mijenjati, pa se
i pod prijetnjom

kazne od Cetrdeset malih denara za svaki sluéaj, kada se protivno
uradi. Od te kazne neka polovicu ima tuZitelj, ako se na temelju
njegove tuzbe moZe utvrditi istina; a tuiti moZe svatko. :

mesnict

Takoder, neka se nitko od gradana ili stranaca ili mesar ne
usude ili neka se ne drznu volovsko ili kravlje meso soliti bez pri-
sutnosti nadglednika mjera ili jednog od njih, pod prijetnjom kaz-
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PRILOG 6.
“Polja gornje Krke”, Mladen Friganovi¢, Zagreb 1961.

RADOVI GEOGRAFSKOG INSTITUTA SVEUCILISTA
U ZAGREBU

SV. 3

) MLADEN FRIGANOVIC

POLJA GORNJE KRKE

ZAGREB 1961
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PRILOG 6.
125
Tab. 66. Kretanje broja stoke od 1840. do 1955. god.220
Sl = si
Konji Magarci & § g T li"ﬂﬁ:’ o k3 stlt:E:
a S & ukupno § ] & ukupno
= w7 ¢ <] 2 @
Tri polja
1840. 1550 568 29 2147 11013 13160 56474 34238 4001 94 803
1900, 1471 - — 1471 6694 B165 45248 5455 2135 52838
1955, 1431 2807 174 4312 5834 10206 43120 1490 3618 43228
Kninsko =
1840. 208 223 14 451 2821 3372 11335 7859 500 . 19964
19040. 133 - — 133 1340 1473 11509 2473 317 14299
1955, 145 964 58 1167 32 2494 6 301 27 1030 7331
Kosovo
1840. 321 107 11 430 4430 4419 16456 11232 1133 28821
"1900. 322 —_ - 322 2127 2449 15197 1920 857 17974
1-95_5‘ 362 701 5 10868 2043 3111 15126 70 1173 16 369
Petrovo '
1840. 1021 232 4 1257 3612 4860 28683 15147 2458 46208
1500. 1016 — — 1018 3227 4243 18542 1 062 961 20 565
1955, 924 1 142 11 2007 25%4 4 601 21 693 1392 1442 24528

44%. Isti se proces odvija u sva tri polja i medu njima nema bitnije
razlike. Jedino je u Petrovu polju krupna stoka opala manje, a sitna vise,

Razlozi naglog opadanja stoke su razli¢iti i priliéno kompleksni. Uvo-
denje intenzivnih kultura, degradacija pasnjaka, sukobi oko koristenja
planinskih ispasista, gubitak pustopaiica u poljima, povecavanje povriina
pod zabranima i vinogradima te mjere protiv koza kao glavnog unistavada
sumskog i grmolikog biljnog pokrova osnovne su komponente spomenu-
loga procesa. Treba istaéi i socijalni razlog jadanja novéanog momenta,
koji privla¢i mladu radnu snagu u repoljoprivredna zanimanja i u boga-
tije krajeve, u bijeg od teskog i necijenjenog ¢obanskog posla. Ovim
procesom jafa i cijepanje porodice.

Opadanje stocarstva nastavilo se do danas. Od 1900. do 1955. god.
broj stoke smanjio se za 41 konja. 800 goveda, 2128 ovaca i za 3 985
koza. Porast magaradi kao teglece stoke siromasnijih i manjih gospodar-
stava nadomjesta pad konja i volova. U cijelom primorju i u krsu perast
magaradi ide uporedo s procesom pulverizacije posjeda, cijepanja porodica
i slabljena ekonomske moéi domacéinstava odrazavajuéi njihovu sve manju
ovisnost o zemlji.

Od 1840. do 1955. god. goveda su opala za 5119 grla ili za 46%, (u
Kninskom 54%;, Kosovu 53%, i u Fetrovu polju 30%), ovce za 13354
glave ili 23% (u Kninskogm 44%,, u Kosovu 8% i u Petrovu 24%/s), dok
su koze sukcesivnim zabranama i $irenjem pustopasnoga kamenjara radi-
kalno potisnute. Poznavanje prilika na terenu namede zakljucak da je

=20 Podaci za 1840. god. uzeli su iz gospodarskih operata doli¢nih katastarskih
opéina (cit. arhiv u Splitu), za god. 1900. iz Gemecinde Lexikon von Dalmatien. Wien
1908., str. 28—33 (rezultati popisa stoke na dan 31. IIT 1900) i za 1955, god. iz Sta-
tistike poljoprivrede kotara Sibenik (premn popisu stoke na dan 15, T 1955, str. 133—
134).
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PRILOG 6.

Slika 1. Kameni stol za prodaju prSuta (Gradski muzej DrniS)
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PRILOG 6.

'MW Splif

" OOUR, PROIZVODNJA | PROMET”

DRNIS

gk I“: ‘\ 1”'-.‘ I

Slika 2. Drniski prSut — promotivni letak iz 1976. godine
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PRILOG 6.
Nedjeljna Dalmacija, 10. 04. 1977.

TRSCANSKI LEDNICE |

KICMA

CESTOVN
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PRILOG 6.
Nedjeljna Dalmacija, 10. 04. 1977.

= =
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PRILOG 6.
Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978.

r

SLOBODNA RAZMJENA RADA NA POPRAVNOM ISPITU

U SPLITSKO -
GRADSKOJ POWJESHOJ JEZGRI

Robna kuéica

PETA STRANA ZADRA

Atomi pod zubima_

JANUS: TJEDNI VIDOKRUG TOMISLAV l;_/;%NER £ il
|Lako je na ¢istom Pustite me
|Hvaru govontl | da radim
|o necistoci! e svoj posao! ..,
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PRILOG 6.

Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978.
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2a arhivskim

Mesopromet”, obuzme vas neodo
osjeda)
protlodi toga nadakeko éu

da se nalazite u neko)
wralud éete po policama PRSUTO-  Zall)

ad uilete u dmitku

K:

Frana Ivi¢ todna zna koja kolitina dima ide uz jugo, kojs uz levanat!
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PRILOG 6.

Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978.

| tarac i grinja

Kad udete u prsutanu ,Mesoprometa”
obuzme vas neodoljiv osjecaj da se
nalazite u nekoj uzbudljivoj -

i posveéenoj gurmanskoj knjiznici,
gastronomskoj arhivi, ¢itaonici mirisa’

Kad spravijate (s
bilo gime) preostalu
.i nemojt

i

.?:i'

oje je vina najbolje uza nj? *, upitali
smo,
i
Kad sam, kasnije, kuiso préut bilo mije  Ali ‘moze i b e i, dobrin
& tim

udrasti,
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PRILOG 6.

Pismo zahvale engleske kraljice

BUCKINGHAM PALACE

|5t July, 2002,

bm Mr hicmgjq ,MI‘ El"-ii.', ard Mr B’\;IEI

It was a great pleasure to meet you at Buckingham Palace this
afternoon. I have now passed your kind present to The Queen’s Chef,
and [ have shown your letter to Her Majesty. The Queen is delighted to
have received such a thoughtful gift on the occasion of the Golden
Jubilee, and is pleased that the return to Croatia of peace has meant that
Dmi$ Ham has been produced in Dmi3 Krajina once more. Could you
please convey her gratitude to all those who have been involved in the
production of this wonderful set of presents.

Yowss smcerdly,

[ fatthon

TIM HITCHENS
Private Secretary 10 The Queen

Mr. Ante DZelalija, Mr. Zvonko Erak, and Mr. Ivan Bagié.
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Prijevod pisma zahvale engleske kraljice

Palaca Buckingham 1. Srpanj 2002.

Dragi gospodine DZelajlija, gospodine Erak i gospodine Bacic,

Bilo je veliko zadovoljstvo susresti se sa Vama u Palac¢i Buckingham ovog
popodneva. Proslijedio sam Vas dar kraljicinom kuharu a VasSe pismo predocio
Njezinom Velicanstvu. Kraljici je bilo vrlo drago primiti tako pazljivi dar povodom
Zlatnog Jubileja, te joj je drago da povratak mira u Hrvatsku znadi da se Drniski
prsut ponovno proizvodi u Drniskoj krajini.

Molimo Vas da prenesete njezinu zahvalnost svima osobama koje su bile

ukljucene u proizvodnju ovih prekrasnih poklona.

Vas,
Tim Hitchenes,

Kralji¢in privatni tajnik

Preveo: D.Karolyi

-
Ltntl [V )t
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PRILOG 6.
Pismo zahvale predsjednika SAD-a

THE WHITE HOUSE

WASHINGTON

May 12, 2008

The Honorable Ante Dzelalija

Mayor of Dmis

Croatia

Dear Mayor Dzelalija:

Thank you for the thoughtful gifts passed on during my trip to Croatia.
| appreciate your thinking of me. Laura and 1 enjoyved our visit to your
beautiful country, and we are grateful for your service to the citizens
of Drnis.

Best wishes.

Sincerely,

Geoy ', Bush
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Prijevod pisma zahvale predsjednika SAD-a

Bijela Kuc¢a, Washington 12. Svibanj 2008.

Cijenjeni Ante Dzelajlija,
Gradonacelnik Drnisa

Hrvatska

Dragi gradonacelnice Dzelajlija:

Zahvaljujem Vam na paZljivim darovima urucenim tijekom moje posjete

Hrvatskoj. Cijenim Sto ste mislili na mene. Laura i ja uzivali smo u nasoj posjeti Vasoj

prekrasnoj zemlji, te smo zahvalni Sto sluzite gradanima Drnisa.

Uz najbolje Zelje.

Vas,

George W. Bush

Preveo: D.Karolyi

-
Ltntl [V )t
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PRILOG 6.

Slika 4. PrSutanaunistena tijekom Domovinskog rat
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PRILOG 7. RjeSenje o registraciji oznake izvornosti drniSkog prSuta 2004. godine.

REPUBLIKA HRVATSKA )
DRZAVN| ZAVOD ZA INTELEKTUALNO VLASNISTVO
SEKTOR ZA ZNAKOVE RAZLIKOVANIJA

Klasa: UP/1-381-06/03-010/0004
Ur. broj: 359-04/3-04-018/1Z
Broj rjeSenja: G20030004

Zagreb, 09. srpnja 2004,

Drzavni zavod za intelektualno vlasnidtvo na temelju ¢l 10. st. 1. Zakona o oznakama
zemljopisnog podrijetla proizvoda i usluga (NN br. 78/99, 127/99), a u skladu sa ¢l. 56. st. 2.
Zakona o oznakama zemljopisnog podrijetla i oznakama izvornosti proizvoda i usluga (NN
173/039), a povodom zahtjeva za stjecanje prava KoriStenja oznake izvornosti podnositelju:
UDRUGA PROIZVODACA DRNISKOG PRSUTA, Kralja Zvonimira 2, 22320 Drnis, Hrvatska,a
kojeg zastupa punomoénik: Danijel Karolyi, Baranoviteva 4, 10000 Zagreb, Hrvatska, donosi

RIESENIJE

L. Usvaja se zahtjev za stjecanje prava KoriStenja oznake izvernosti “DRNISKI PRSUT” te se
pravo koristenja oznake izvornosti upisuje u registar Drzaynog zavoda za intelektualno vlasnidtvo
pod brojem G20036004 na ime nositelja prava kori$tenja: UDRUGA PROIZVODACA
DRNISKOG PRSUTA, Kralja Zvonimira 2, 22320 Drnis, Hrvatska, i vrijedi za razdoblje od 09.
stpnja 2004. godine do 09. srpnja 2014. godine,

7. Korisnik oznake izvornosti iz tocke 1. ovog rieSenja moZe podnijeti prijavu zu produzenje pravi
koristenja oznake izvornosti prema propisanim uvjetima do isteka razdoblja iz tolke 1. ovoge
rjedenja ili najdulje $est mjeseci po isteku ovog roka.

Obrazlozenje

Podnositelj: UDRUGA PROIZVODACA DRNISKOG PRSUTA, Kralja Zvonimira 2, 22320
Drnis, Hrvatska, a kojeg zastupa punomoénik: Danijel Karolyi, Baranoviceva 4, 10000 Zg
Hrvatska, podnio je dana 03. srpnja 2003, godine Drzavnom zavodu za intelektualno vlasnistvo
prijavu za pravo sijecanja KkoriStenja oznake izvornosti br. (20030004, s nazivom oznake
izvornosti: “DRNISKI PRSUT".

U provedenom postupku Zavod je utvrdio da prijava ispunjava sve uvjete u smislu ¢l. 16, st. |
Zakonu o oznakama zemljopisnog podrijetla proizvoda i usluga (NN br. 78/99).

Naknada troskova za objavu korisnika oznake izvornosti u Hrvatskom glasniku intelektualnog
ylasniftva u iznosu od 1.000,00 kuna upladena je prema Tar. br. 4.6 Uredbe o naknadama zd
posebne troskove | troskove informacijskih usluga Drzavnog zavoda za intelektualno viasmsivo i

REPUBLIC OF CROATIA
STATE INTELLECTUAL PROPERTY OFFICE

06-100 snatelyDireston)

Ulica graga Vukavara 75, HR-10000 Zagreb,
6106-111,5
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PRILOG 7.

(35

Tar. Br. 4.4 Zakona o upravnim pristojbama u podrucju intelektualnog vlasnistva. (NN br.
86/2000).

Slijedom navedenog, na temelju &l 16. st. 2. Zakona o oznakama zemljopisnog podrijetla
proizvoda i usluga, odluceno je kao u izreci.

Uputa o pravnom lijeku:
Ovo rjeSenje je konacno. Protiv ovog rjefenja nije dopuftena Zalba, ali se moZe se pokrenuti

upravni spor podnosenjem tuzbe Upravnom sudu Republike Hrvatske u roku od 30 dana od dana
primitka ovog rjeSenja.

¢ \,:}\ (nat e,l'j’f;l e

4

£LLECTUAL PROPERTY CFFICE CF THE

DREAVNI ZAVOD Z4 INTELEKTUALNO VLASNISTVO REPUBLIKE HRVA
Zagred,
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>

PRILOG 8. Rezultati kemijskih analiza i istraZivanja drniSkog prsuta

—

AGRONOMSKI FAKULTET SVEUCILISTA U ZAGREBU
Zavod za hranidbu domaéih Zivotinja

HR-10000 ZAGREB, Svetosimunska c. 25, Croatia

(Tel. ++++(01) 239-3822; 239-3777 Fax. ++++ (01) 239-3932)

Broj: DG/VL: 202-148/08

Narugéitelj ispitivanja: ~ Zavod za opce stocarstvo

Ovlaitenje za ispitivanje stoéne hrame Zagreb, 06.05.2008.
po rieSenju Ministarstva poljoprivrede i Sumarstva :
od 25. 02. 1999,
Kitasa: UP/A-320-01/98-01/9
Ur.broj: 525-02-99-01

Zavod za opée stocarstvo

Br. narudzbe: T6/08 ovdje
Datum dostave uzorka: 10, 04. 2008.
REZULTATI ANALIZA

! Oznaka Vlaga, Sirovi pepeo, Sirove Sirova Natrijev klorid pH
iy uzorka NAZIV UZORKA: alkg g/kg bjelanéevine, mast, (NaCl)
X o alkg a/kg alkg
. cL Prauy =02 =1 347,31 95,37 328,70 142,82 9084 =
= e it D 348,81 90,37 353,74 109,46 220 20
3. 519 Prsut—oz -3 287,25 90,77 276,47 278.33 58,13 5,84
4, 520 Préut—oz -4 318,99 78.07 289.00 23475 60,15 Bl
5. 521 Prsut—oz - 5 309,55 8323 264.21 248,83 61,65 5,80
6. 522 Prsut - oz - 6 204 58 74.99 253,39 205,68 58,90 578
7. 52 e S 344,02 91,76 256,37 209,32 B il
B Acd i 363,35 91,97 325,56 131,76 e i
4 = Rt gl 302,21 85,14 264,66 248,40 B B
10. 526 Prsut—oz— 10 330,71 86 20 301,98 223.36 61,53 597
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PRILOG 8.

Narucitelj ispitivanja:
Br. narudzbe:
Datum dostave uzorka:

Broj: DG/VL: 202-148/08

Zavod za opce stocarstvo
76/08
10. 04, 2008

str. 2

REZULTATI ANALIZA
X Oznaka Vliaga, Sirovi pepeo, Sirove Sirova Natrijev klorid pH J

8o uzorka NAZIV UZORKA: g/kg alkg bjelangevine, mast, (NaCl)

o 5 glkg g/kg glkg

il 527 Prsut — oz — 11 417,07 92.74 322,92 149,43 62,34 5,92
12. 528 Prsut—oz—12 336,41 84 84 315,41 169,71 60,78 5,64
13 529 Préut— oz — 13 384.98 80,86 306,05 132,34 57,87 5,70
14. 530 Prsut — oz — 14 317.52 76.60 309,60 202.98 56,65 5,66
15. 531 Prsut —oz — 15 395,68 86,30 314.26 155,31 63,62 5,88
16. 532 Prsut— oz — 16 366,18 76,81 254,89 217,13 57,14 6,00
1 533 Préut— oz — 17 356,39 72.48 248,29 246 72 56,92 6,02
18. 534 Prsut— oz — 18 32617 75.75 330,98 176,72 63,62 5,70
19. 835 Prsut— oz - 19 370,34 80,35 292.17 194,34 64,93 5,98

“Voditelja laboratorija
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PRILOG 8.
Drniski prSut — osobine sirovine i finalnog proizvoda, Zbornik saZzetaka 44. hrvatski i

4. meiunarodni simpozij agronoma, Opatija, 2009.

i —

\

2009

Poljoprivredni fakultet Sveucilidta Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku

i

Agronomski fakultet SveuéiliSta u Zagrebu

Agronomski i prehrambeno-tehnoloski fakultet Sveucilista u Mostaru, Bosna i Hercegovina
Balkan Environmental Association (B.EN.A)

European Society of Agricultural Engineers (EurAgEng)

Hrvatsko agronomsko drustvo

Ministarstvo znanosti, obrazovanja i Sporta Republike Hrvatske
University of Agricultural Sciences and Veterinary Medicine of Cluj-Napoca, Romania

pod pokroviteljstvom
Ministarstva poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja Republike Hrvatske
Ministarstva regionalnog razvoja, Sumarstva i vodnog gospodarstva Republike Hrvatske

u suradnji s

Bc Institutom za oplemenjivanje i proizvodnju bilja, Zagreb
Brodsko-posavskom Zupanijom

Hrvatskim lovackim savezom

Hrvatskim péelarskim savezom

Hrvatskim stocarskim centrom, Zagreb

Hrvatskim Sumama d.o.o. Zagreb

Hrvatskim zavodom za poljoprivrednu savjetodavnu sluzbu
Hrvatskim zavodom za vinogradarstvo i vinarstvo, Zagreb
Hrvatskom agencijom za hranu, Osijek

Institutom za jadranske kulture i melioraciju kr3a, Split
Institutom za poljoprivredu i turizam, Pore¢
Osjecko-baranjskom Zupanijom

Poljoprivrednim institutom Osijek

Veleugilistem u Slavonskom Brodu
Viroviticko-podravskom Zupanijom

Visokim gospodarskim ugilistem u Krizevcima
Vukovarsko-srijemskom Zupanijom

Zavodom za sjemenarstvo i rasadniarstvo, Osijek
Zavodom za tlo, Osijek

Zavodom za vocarstvo, Zagreb

organiziraju
44, hrvatski i 4. medunarodni simpozij agronoma
16. do 20. veljace 2009. godine

Opatija, Hrvatska
Grand hotel Adriatic
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PRILOG 8.

Stocarstvo

Drniski priut — osobine sirovine i finalnog proizvoda

Danijel Karolyi. Marija Dikié¢. Kredimir Salajpal

Zaved za opée stocarsive, Agronemski fakulter Sveucilista u Zagrebu, Svetosimunska cesta 23,
10000 Zagreb, Hrvatska (e-mail: dkarolvi@agr.hr)

Sazetak

Podru¢je grada Drnisa i Sire okolice odavna su poznati po proizvodnji priuta koji se
konzumirao na Austrijsko—Ugarskim dvorovima, a sluzen je i prilikom krunidbe engleske
kraljice Elizabete II. Svoju visoku reputaciju zadrzao je do danas kada su njegova
posebnost i kakvoéa prepoznati kroz zasti¢enu oznaku izvornosti. Za proizvodnju Drnidkog
préuta koristi se but tezih svinja, obraden bez zdjeli¢nih kosti 1 nozice, suho soljen
jadranskom soli. Slijedi presanje, hladno dimljenje, suSenje 1 zrenje u specifi¢nim
klimatskim uvjetima drmidkog podneblja. Za pretvorbu svjezeg buta u priut potrebno je
minimalno 12 mjeseci od soljenja. U ovom sazetku date su intervalne procjene (95%
mterval pouzdanosti) prosje¢nih vrijednosti nekih osobina sirovine (tovljenika i butova) 1
finalnog proizvoda (zrelog priuta), proizasle iz dvogodidnjih istrazivanja u sklopu dopune
specifikacije Drmidkog préuta. Uz razimu pouzdanosti 0,95, procijenjeni su intervali za
zavrsnu masa tovljenika od 137.7 do 147.4 kg, klaoni¢ku masu 109.2-117.9 kg, debljimm
ledne slanine 21.0-25.1 mm i mi$iéa (m.glurens) 68.0-72.1 mm, pH2 vrijednosti
(m.semimembranosus) 5,72-5.84, masu buta 14.8-15.9 kg i masu obradenog buta 11,4—
12.2 kg. Ukupni kalo zrelog priuta nalazi se unutar intervala 40.7-41,7%, a fizikalno—
kemijske viyednosti (m.semimembranosus) aktiviteta vode (aw) u mtervalu od 0,781 do
0.805, zavrénog pH 5.85-597, boje a* 15,04-16,63, sadrzaja vlage 32.62-3598 % 1
sadrzaja soli (NaCl) 5.96-6,26 %.

Kljuéne rijeci: Drniski priut, svinje, butovi, fizikalno—kemijska svojstva, 95% interval
pouzdanosti.

44, hrvatski i 4. medunarodni simpozij agronoma @
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PRILOG 8.

Animal Husbandry

Drnis ham — characteristics of raw material and ripe product

Danijel Karoly1, Marya Diki¢, Kredunir Salajpal

Deparmment of Animal Science, Faculty of Agriculture University of Zagreb, Svetosimunska 23,
10000 Zagreb, Croatia (e-mail: dkarolyi@agr.hr)

Abstract

The town of Drnis and the surrounding areas have been famous for a long tradition m dry
cured ham production. It is known that Drni§ ham has been consumed in the palaces of
Austrian-Hungarian Empire and was served during the crowning ceremony of Queen
Elizabeth IL. Its high reputation has been continued up to the present when its particularity
and quality are recognized through the protected designation of origin. For the production
of Drnis ham heavy pigs are used. Raw ham without pelvic bones and leg is dry salted with
salt from Adriatic Sea. After the salting hams are pressed, cold smoked, dried and ripened
in a specific climate. For the transformation of raw pork into Drni$ ham at least 12 months
are needed. This abstract presents interval estimates (95% confidence interval) of means
for some traits of fatteners and raw hams for the production of Drni§ ham, as well as for
the final product. The data were collected during two-year project of completion of Drnis
ham specifications. With 0.95 confidence level. interval estimates were calculated for final
live weight 137.7-147.4 kg; slaughter weight 109.2-117.9 kg: back fat 21.0-25.1 mm and
muscle thickness (m.glutens) 68.0-72.1mm: pH2 value (m.semimembranosus) 5.72-5.84;
raw ham weight 14.8-15.9 kg and dressed ham weight 11.4-12.2kg. Seasoning loss of ripe
ham was in the interval of 40.7-41.7% and mean physicochemical traits
(m.semimembranosus) were for water activity (aw) between 0.781-0.805; pH value 5.85-
5.97: redness (a*) 15.04-16.63; moisture 32.62—-35.98% and salt content 5.96-6.26%.

Key words: Dmi§ ham, pigs, raw ham, physicochemical traits, 95 % mterval estimates.

@ 44" Croatian & 4™ International Symposium on Agriculture
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PRILOG 9. Osnovni standardi znaka i logotipa drniSkog prsuta
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PRILOG 9.

Q
‘liiiiil'
DRNISKI
PRSUT

ZNAK | LOCGQOTIP

DRNISKI PRSUT

DRNISKI
PRSUT

MONOKROMATSKI KOLORNI POZITIV, CRNI POZITIV | NEGATIV

PANTONE 166C
CMYK  0-78-100-0
RGB 224-82-6
HTML  E05206
DRNISKI PRSUT DEFINICIEBOJE
CRONOS PRO

CRONOS PRO LIGHT
ABCCCDDZDEFGHIKLLMNNJOPRSSTUVZZ
abcceddidefghijklljmnnjoprsstuvzz
0123456789

CRONQOS PRO REGULAR
ABCCCDDZDEFGHIJKLLJMNNJOPRSSTUVZZ
abcééddzdefghijklljmnnjoprsétuvzz
0123456789

CRONOS PRO BOLD
ABCCCDDZPEFGHIJKLLJMNN]JOPRSSTUVZZ
abcécddidefghijklljmnnjoprsituvzz
0123456789

DRNISKI PRSUT

DEFINICIJE BOJE

CRONOS PRO LIGHT ITALIC
ABCCCDDZDEFGHIKLLIMNNJOPRSSTUVZZ
abcééddidefghijklljmnnjoprsstuvzz
0123456789

CRONOS PRO ITALIC
ABCCCDDZBEFGHIJKLLIMNNJOPRSSTUVZZ
abcécddidefghijkllimnnjoprsstuvzi
0123456789

CRONOS PRO BOLD ITALIC
ABCCCDDZDEFGHIKLLJMNNJOPRSSTUVZZ

abeccddidefghijklljmnnjoprsstuvzz
0123456789

TIPOGRAHJA
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PRILOG 10. Povijest drniSkog prSuta

POVIJEST DRNISKOG PRSUTA

Europske domge svinje potjéu od evropske divlje svinjex(is scrofaferus) i divlje
azijske svinje( Sus vittatua) pripitomljavanje paaje u mlaiem kamenom dobu. O
konzumaciji svinjetine u to doba imamo eksplicitne podatke iz Pokrovnika. Prema
istrazivanjima provedenim od strane stre&kipe s Rochester Institute of

Technology i Gradskog muzeja DrniS r@us prof. Andrew M. T. Mooreom

utvrdena je prisutnost kostiju svinje u ostatcima hrag@itskog ®vjeka na tom
lokalitetu! Intenzivan uzgoj svinja padje ve: sredinom brorgnog doba, a u

Drnigkom kraju to je oko 1500 g. pr. K.

Soljenje i suSenje prvi je oblikuyanja mesa od kvarenja i ujedn@imgopripreme za
kasniju konzumaciju. Prvi poznati pisani dokument o soljenom svinjskom mesu
potjete od starogtkog pisaca Homera ( 8. st. prije Krista).

Puno viSe podataka imamo o rimskoj kuhinji- koja je nezamisliva bez svinjetine -
koja se jela n&e&e pe&ena, ali i suSena za vrijeme glavnog dnevnog obrokaa

koji je zapoénjao oko 15 sati (¢ra nona) a meso se posluzivalo kao glavno jelo (
prima mensae Rimska prostorija za kuhanje zvala se — tirkilinijudnrimskoj
poljoprivredi i sto&rstvu najvise doznajemo iz djela: « Liber de agifeuce» (Knjiga

o poljoprivredi) - Marca Porcia Catona i «De re rustica» (Seoski poslovi) Marca
TerencieaVarona, a o kulinarstvu od Marcusa Gaviusa Apicija ( poznatog gurmana)
koji je u doba cara Tiberija ( 14-37 g.) opisao 450 rimskih receptéegal pedeset od
svinjetine.

Rije¢ PRSUTdolazi od talijanske rij@ prosciutto = soljen i isusen svinjski but

njeno porijeklo je u latinskoj sloZenici, per-exuctus ueniu skroz isusehiSusenje
prsuta poélo je u Il stoljéu pr. K. U Italiji u regiji Friulija- Venecija- Giua. Rimsko
osvajanje ovih prostora krajem I. stéhep. K. donosi i rimske obtaje, a je li méu

njima bilo i jedenje prSuta nemamo pouzdanih podataka. Da je Rimsko suSeno meso
bilo delicija, sltna sadasnjem drniSkom prSutu, tesko je vjerovagaemnisu susili na
dimu ve& na vjetru kao Sto Talijani i danas rade. Tu su&mku zvali su perna, a

vrlo ¢esto se koristila kao vojka hrana. Svinje su se uzgajale na velikim imanjima
— latifundjama ( latus fundisodnosno u okviru villa rustica ( gospodarskog objekta
na seoskom posjedu) na kojima secnbiuzgajalo stotinjak svinja. Nia uzgoja

opisao je rimski pisac Gaj Plinije Stariji koji kaZe da su se svinje klale u dobi od 1,5
do 2,5 godine koje bi tada dosezale masu od 60 — 70 kg. Razlozi za ovakav odnos
starosti i mase je u prehrani odnosno napoju kao iskgubrani. Prodaja svjezeg i
susenog mesa u rimsko doba obavljala se u dobrenim® mesnicama. Rimljanima
trebamo zahvaliti i za uvodenje mesara kao glavnogaoradobradu mesa. Rimska
proizvodnja prsuta ostavila je traga u mnogim mediteranskim zemljama, pa su tako uz
talijanski i hrvatski najpoznatiji, Spanjolski, francuski i slovenski prsut. Od navedenih
jedino se francuski prsuti suse na dimu, ali razlika je u ostatku postupka ( u salamuru
se dodaju mirisne trave, a nakon dimljenja prsuti se stavljaju u most).

O konzumaciji svinjetine na ovom podju@ovore nam arheoloski nalazi zivotinjskih
kostiju iz Burnuma kod Kistanja 5to je direktan dokaz da je rimska vojska puno
koristila svinjetinu u svojoj prehrarii.

U srednjem vijeku suSeno meso je imalo vrlo vaznu ulogu, ali pravog prSuta, u
sadasSnjem zianju te rij&i ni tada vjerojatno nije bilo. Pouzdane podatke o
svinjogojstvu na dijelu drniSkog prostora imamo za prostor nekadasnjeg Sibenskog
distrikta ( do Moséa) iz Statuta grada Sibenika. U 40. poglavlju Stapad
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naslovom, O cijeni svjeZzeg i soljenog mesa prasaca i prasicap ostalim stoji i
definicija suSenog mesa: «...svinjsko meso slano i najmanje petnaest dana suseno na
dimu...». To meso je bilo najskuplje, a osim prasetine susila se i govedina ali se meso
sitnih zivotinja nije smjelo soliti. Cijena suSenog svinjskog mesa bila je najvisa i
iznosila je od 10 do 12 denaralpotreba dima u proizvodniji préuta je spetié

razlika drniSkog prSuta koju prvi put nalazimo u ovoj definiciji suSenog svinjskog
mesa iz Sibenskog statuta.

U VI knjizi Statuta ( poglavlje 99. ) govori se o Stetama koje singedsvinje na

tudem posjedu. Kazna za takav prekrsaj je pet soldhrdadara’ | u Knjizi

reformacije govori se, takoder o svinjama. Tako je 20¢iigel382. donesena
posebna uredba - Svatko moZe ubiti i raniti prasca i prasicu koju nade u svom vrtu.
Ovi podatci nam govori 0 gau uzgoja svinja, odnosno da su se svinje izgorale
pasu ( zirovanje), a one leisto zavrsSile u vrtovima i unistile usjeve.

Turski period ( 1522. — 1683.9.) 2@ je diskontinuitet kulturnog i privrednog

razvoja te odioznog odnosa muslimana prema svinji Sto je ostavilo traga na slabijem
uzgoj svinja. Kontinuitet povijesnih podataka, pa tako i za svinjogojstvo, imamo od
pocetka venecijanske vlasti - 1684. godine. Uvjeti Favoasih predaka u

venecijanskoj tzv. Novoj stevininisu bili osobito povoljni, osobito za stanovnistvo
naviklo na polunomadski tien zivota. Novi uvjeti su im donosili puno trudagrelo
koristi. Venecijanska vlast je svu zemlju smatrala drzavnom i na nju se moftat pla
desetina. Od poljoprivrednih usjeva uzgajali sdaja, pir, raz, pSenicu i proso. &e
paZznju stanovniStvo je possigalo sto@rstvu jer od njega nije moralo davati desetinu
drzavi. NajviSe su se uzgajale ovce, ali s vremenom ih se namnozilo i previSe pa se
javio problem ispaSe, manjak vode i velike zaraze. Osim ovacacd@iva su
posjedovala krve, volove, konje, perad i malo svinja. Prehrana seljaka bila je
jednolicna i vrlo oskudna, a jeli su najviSe kruha i to etivja, pira, a rijetko od
pSenice. Osim toga jelo se puno mlijeka i ndlijin proizvoda i juha od fgna, prosa i
raznih vrsta povia kao i razne divlje trave. Jaja i meso se nesid@jeli jer su oni

sluzili uglavnom za prodaju. Uzgoj kukuruza i naravno njegova upotreba u prehrani
podnje tek krajem 18. stolfa, a sléno je s krumpirom. Svinje su hranjene zelenjem,
spirinama (ostatcima hrane) i van lkuspasom (zirovima i sakupljanjem raznih
gomolja).

Prema8 sluzbenim Mlet&im podatcima 1796. g. u Dalmaciji je bilo 19 619rada
svinja.

Uzgoj svinja u Drniskom kraju bio je najslabiji u danasnjojinpromina (
ustanovljena 1883. g.) koja se tada nalazila u sastavu ckeldpdéne Knin. Po
podatcima iz 1830. godine u devet Prominskih sela (Bagaitiuk, Lukar, Matasi,
Mratovo, Oklaj, Puljani, Razvode i Suknovci) Zivjelo je 3568 stanovnika, a imali su
samo 426 komada svinja.

Po podatcima iz 1830. godine u opdrniS uzgajalo se ukupno 1194 komada
svinja, a s obzirom da je bilo 2354 obitelji, to bi Ziha da je svaka obitelj u prosjeku
imala po 0,5 komada svinjednosno da je tek svaka druga obitelj imala po jednu
svinju. DrniSka opihia obuhvéala je tada sljeda sela: Otavice, Gradac, Baljke,
Mirlovi¢ Polje, Cavoglave, Kljke, Umljanovie, Ruz¢, Gajine, Buté, Kricke (Gornje

i Donje), Mosé, Sedrami, Bogett, Karalié, Siritovci, Kaodne, Drinovci i Nos

(Kalici), Klju¢, Bristane, Mirlové Zagora, Radoij Pakovo selo, Pokrovnik,
Ostrogasica, Planjane, Uné&SNevest, Cera, Vinovo, Podumci, Koprno, Ljubostinje
Sitno i Zitnic.®

Vrlo vazni dogdaji za drniSko gospodarstvo su, otvaranje prvog ikadmrkog

ugljena u Sivedu od strane barona Rotschilda 1834. g. i otvarsunyeemene ceste
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Sibenik — Knin preko Drni$a 1843. g. Zbog toga dolazi do ubrzanog razvoja ukupne
ekonomije drniSkog kraja.

U narednih deset godina broj svinja se udvostrpa& ih 1840. godine u émi Drnis

ima 2458 komada, to je 0,24 komada po stanovflialja napomenuti, da se ovi
podatci iako potjéu iz sluzbenog katastra trebaju uzimati s rezerjyanu

prikupljani u periodu klanja svinj2.SvjeZe ili dimljeno svinjsko meso se jelo za
svetane prigode ili rjde za vrijeme velikih sezonskih poljskih radova.

U narednim godinama kontinuirano se p&aea broj stoke pa tako i svinja, ali ipak
1857. g. od ukupnog stodg fonda (123.928 komada) Sto je 6,6 komada po
stanovniku, svinje je bilo 4.077 komada, Sto je manje od 4% od ukupnagpgtoc
fonda. Zn#&ajan korak u pokuSaju razvoja poljodjelstva i arstva bio je osnivanje
Ministarstva poljoprivrede pri pokrajinskoj vladi Dalmacije 1868. g. i Poljodjelskog
odbora ( Comizio agrario) u DrniSu 1869. godine. i@a¢e odboru davala 150 forint
godiSnje i obéala je o svom troSku nabaviti 3 000 sadnica za ptauamje i 1000
sadnica voéka, osnovala dva rasadnika i ustupila zemljiSteradenje uzornog
gospodarstva, ali su imali velikih problema s Zemaljskim odborom pokrajinske vlade
Dalmacije i véinom lokalnih utjecajnih talijanasa.

Poljodjelski odbor je postigao zdajne uspjehe nael koje a1 za ovu prigodu istaknuti
sijanje sto®ie hrane Sto je rezultiralo i paanjem broja uzgoja svinja, te otvaranje
poljodjelske Skole i poljodjelske biblioteke s 150 knjiga. Posebno valja istaknuti
ponudu Ante Strkalja koji je Odboru ponudio livadu na kojoj se mogla urediti
prostorija za uzgoj svinja uz 10 forinti godiSnje takse. Na Zalost, nemamo podataka da
je taj plan zazivio.

Sedamdesetih godina devetnaestog sialpEtinje uvodenje Zeljeznog pluga u
poljoprivredi, prvo kod bogatijih a tek postupno kodine seljaka koji omoguge

dublje oranje i time bolji urod.

U narednim desetlfgma dolazi, ponovo, do smanjenja ukupnog broja spzk&ako

ve¢ 1880. g. na podriit opdne Drnis imamo svega 4,5 grla stoke po stanovrakeg
toga je bilo 1536 komada svinja.Razlozi ovoga smanjivanja su: vrlo 10$i uvjeti
uzgoja bez dovoljno hrane i zdrave vode za ljude, a kamo li stoku; pretjerana
usitnjenost posjeda; smanjivane slobodnih seoskih povrSina za ispst&u«gladne
godine» koje su dodatno osiromasile stanovnistvo, &agaa dio prisilile na

iseljavanje ili lihvarske kamate koje su unistile brojna seoska @ostea.

Cijeli kotar Knin ( tu spada i DrniS) bio je bez i jednog veterinara, Zlgg sueste
zaraze odnosile brojnu stoku. Vrlo vazan faktor je i nedostatak @anapitala za
okrupnjavanje proizvodnje, a strani kapital nije imao interesa jer su postojale velike
carinske barijere i nije ni bilo ztajnije proizvodnje za trziSte. Vlada Kraljevine
Dalmacije je pokuSavala popraviti ekonomske uvjete osnivanjem ,ZemljiSno-
Veresijskog zavoda“14. oZujka 18921%.

Kakve su posljedice nabrojenih pojava najbolje ilustrira podatak o broju svinja u
opdni DrniS 1900. g. Tada je cijela dp& imala ukupno samo 961 komad svinja.

Za ekonomska pobolj$anja u poljoprivredi i si@ivu osnovana je Stedionica ili
seoska blagajna 17. 12. 1905. godine.éajajih poboljSanja u proizvodnji svinja i
prSutarstvu nije bilo sve do Sezdesetih godina 20. stolje

Ozbiljnom znanstvenom analizom ufeni su mikroklimatski uvjeti koji drniski prsut
¢ine razltitim od ostalih dalmatinskih prsSuta. Drniski kraj yeneposrednoj blizini
mora, ali ima vrlo specidne klimatske prilike koje imaju karakter izmijenjene
mediteranske klime. To je zbog naglasenog kontinentalnog utjecaja u Petrovu polju i
na planinskim padinama koje se spustaju prema poljumladiteranski utjecaj osja

se na prostoru Promina-Miljevci (ima maslina) i na pofirudrniSke zagore zbog
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otvorenosti reljefa prema Sibenskom primorju. U cjelini gledano podneblje je
uglavhom submediteransko, ljeti toplo (zege i suse), zime blago s obilnim jesenje-
zimskim padalinama. Srednja mjésa temperatura najhladnijeg mjeseca {sij@) u
Drnidu ne pada ispod 5°C ( u Sibeniku 6.5°C), a srednja émastmperatura
najtoplijeg mjeseca (srpnja) ke se oko 25°C ( u Sibeniku 24.2°C). Padaline su u
Drniskom kraju relativno visoke ( u odnosu na Sibenik), ali nepravilno ratgpue
Najsusniji je kolovoz sa 48 mm, a najvlazniji listopad sa 248 mm. Za prSutarstvo
narodt znaaj imaju vjetrovi. Bura je dominantan vjetar (50%hsvjetrova), a tu je i

jugo. Vijetrovi previadavaju u zimskom dijelu godine. Maestral i burin su lagani
povjetarci u ljetnoj polovici godine. To su u pravilu dnevni vjetrovi. Zbog burina
obi¢tno nema jutarnje rose, a maestral ublazava postijgpou vruinu i jace se
osjeta u podruju platoa Miljevci i u Prominskom kraju koji ja zaan gotovo 140

kme. Goli kamenjar opé je obiljezje najveeg dijela kraja ( s izuzetkom Petrova
polja), ali ne smije se zanemariti i utjec&vjeka koji je prostor Suma sveo na
najmanju povrsinu. Ipak uz sav negativavjekov rad uspjele su s€uwvati izolirane
Sumske povrSine koje s prostranim kamenjarima i Sikarom, sub mediteranskom
makijom i obraienim poljem éne u vegetacijskom pogledu 3 osnovna eleméfta.

Snijeg je rijetka pojava i u pravilu se ne zadrzava viSe od dva dana. Ti bogomdani
uvjeti iskoristeni su za proizvodnjuw¢enog drniSkog prSuta.

Pocetci ozbiljne proizvodnje prSuta, za trziSte, vezania poétak rada

Poljoprivredno industrijskog kombina{®IK) Petrovo polje 1966. g. a on je razvio se

iz Poljoprivredne zadruge Gradina osnovane nedugo nakon zavrSetka Drugog
svjetskog rata. Od trgovikog dijela Gadine nastao je drniski Trgopromet od
poljoprivrednog PIK Petrovo poljPIK je od Gradine naslijedio klaonicu, vinograd,
vinariju i vrijedno poljoprivredno zemljiSte te 10 hektara obradivog tla na kojem se,
zahvaljujud¢ naprednom sustavu navodnjavanja vodomikol&, uspjesno

proizvodilo povEée. ZemljiSte preuzeto odZ”Gradina, PIK Petrovo poljge prodao
Dalmacijavinu koje je na njemu podiglo vinograde, ali zemljiSte nikada nije bilo
placeno. PIKje imao klaonicu u jednoj neprikladnoj kysored DrniSkog mosta.

Nova klaonica izgrdena je 1966. godine, a 19@fhdine krenulo se i s proizvodnjom
prsuta. Proizvedeno je 300 komada u vlastitoj suSari, a koriStene su privatne pusnice i
konobe po drniskim selima. Retkom 1970. godine PIKd®rovo poljeu suradnji sa
zagreb&kom mesnom industrijomlj8mekrece s projektom izgradnje prSutane u

Drnidu. Na projektu su radili Drnisanin BoZenko Zivke@upuk (dipl. ing. prerade
mesa) i Sliemenov stragak dr. Drago SumajstoraviPrva velika drniSka prSutana,

koju su oni projektirali, imala je kapacitet 6000 komada prsSuta i bila je smjeStena u
preurgtenom PIK-ovom skladiStu za kapulu.

Proizvodnja prSuta u p@etku se zasnivala na uvezenim svinjskim butovinaela,
KruSevca i Subotice od svinja vrste landras i belizaner. Krajem 1970. godine PIK
Petrovo polje spaja se sa splitskim Mesopromew@®74. godine na duznost

direktora tadasnjeg OOUR-a Mesopromet DrniS, dolazi Zvonimr Marin i nastavlja
razvijati proizvodnju prSuta. Proizvodnja se s 8 000 komada 1974. gatmva 2

000 komada 1976. godine kada se prSut iz DrniSa prvi puta pojavljuje na trzistu pod
imenom - drniSki prSut. Osvajanje trziSta brendom nazvanim dnoiski bilo je
praceno,éak i za danasnje pojmove, kvalitethom, snaznomiirinon uspjelom
promidzbenom kampanjom.

Najnoviji prijeratni objekt otvoren je 1982. g. i imao je kapacitet o@D komada
prsutau kojem je radilo 60 radnika. Uz 24 000 komada iz stare prSutane proizvodilo
se, dakle 74 000 komada prSuta. lIzgradnjom vlastite svinjogojske farme osamdesetih

44




Specifikacija drniski prSut, Oznaka zemljopisnog podrijetla

godina 20. st. koja se prostirala na 205 350 m2 zemljiSta i 35 000m? zgrada, a
kapaciteta 100 000 svinja godiSnje Mesopromet DrniS je osigurao potrebni
repromaterijal za prSutanu. Idealna tezina nesusenog buta bila je 10 — 12 kg, Sto bi
nakon 8 mjeseci rezultiralo prSutom od 8 kg.

Danas se \Wezaboravilo da je splitski Bsopromet sebi pripojio PIK Petrovo polje

zato Sto mu je on postao prevelikom konkurencijom na splitskom trzistujePI1K

imao, za ono doba, vrhunski opremljenu i organiziranu klaonicu i bio je nadaleko
poznat po kvalitethom svjezem mesu. Osim toga imaakes® vlastitih

prodavaonica od kojih je 12 bilo u Zadru. U Novalji na otoku Pagu drniski PIK je
imao prodavaonicu s 13 djelatnika koja je prodavala i do 7 000 kilograma mesa
dnevno. Rijeki Brodokomerdkupovao je 5 000 do 8 000 drniskih prSuta godisnje,
splitska Union Dalmacija 10 000 komada, dubr&gaBabin kuk3 000 do 4 000

komada, a u Zagreb je iSlo nevjerojatnih 20 000 komada. DrniSka prSutana bila je div
medu tadasnjim proizvodama prsuta. Bnkovac, Razvitak iz Metkdaj Sibenski
Agrariacop, BIP Nova Gorica i Njeguski prsut iz Crne Gairsu bili dorasla

konkurencija DrniSu, a k tome se kvalitetom nametala i prSutah& IBrnovaca,

prva privatna prSutana u bivsoj Jugoslaviji.

Nitko osim DrniSa nije tada imao svinjogojsku farmu s ciljanim uzgojem svinja za
proizvodnju prsuta. Kontrolirano podrijetlo butova za suSenje i zrelo meso svinja tezih
od 130 kilograma omogili su brendiranje drniSkog prSuta. Razmjeri poslmyn

uspjeha vidljivi su i iz podataka o broju zaposlenih. Od 90 djelatnika koliko ih je bilo
zaposleno 1974. godine stiglo se pred Domovinski rat do gotovo 500 djelatnika u
stalnom radnom odnosu i proizvodniji izéwes0 000 i 60 000 prsSuta godiSnje. Uz to

u funkciji je bila i stara prSutana.

Sve je to propalo 1991. godine. Nova prSutana sruSena je tijekom prvog napada JNA
na DrnB u rujnu 1991. godine, a stara je ostala u pogonu sve do oslatxediano —
redarstvene akcije Oluja 1995. godine kada u njojceaie oko 800 priutal®

Drniski kraj i Krka bez obzira na ekonomsku zaostalost, bili su zanimljivi svjetskim
putnicima koji su osim u prekrasnoj prirodi mogli uzivali u drniSkom prsutu. DrniS su
posjetila dva Austrijska cara i to Franjo I, 12. 06. 1818. godine i Franjo Josip, 19.
travnja 1875. g. Drniski gost bio je, takoder i saksonski kralj Friedrich Il August -
1838. g. ali i mnogi uvaZeni svjetski putnici i putopisci.

Tako &mo spomenutitalijanskogputopisca Alberta Fortisa koji je 1774. g. objavio
Vaggio in Dalmazia ( Put po Dalmaciji), njetkag putopisca Johanna Georga Kohla
koji je posjetio DrniS u rujnu 1851. g. i to opisao u svom dijelu Reise nach Isttrien,
Dalmatien und Montenegro; Francesca Cusinija talijanskog putopisca koji je posjetio
DrniS 1840. g. i to opisao u svom dijelu La Dalmazia, le isola jonie e la Grecia,
engleskog egiptologa Ser Johna Gardnera Wilkinsona koji je posjetio ovaj kraj 1844.
g. i to objavio u knjizi Dalmattia and Montenegro: with a journey to Mostar in
Herzegovina; francuski putopisac Charles Yriarte i njegovo djelo Le tour du Monde
La Dalmatie ( Putovanja po svijetu-Dalmacija) objavljeno 1875. g. , nj&otapisac
Ludwiga Passarge koji je svoje impresije o0 posjetu ovim krajevima opisao u knjizi,
Dalmatien und Montenegro objavljenoj u Lepzigu 1904. g. lako su Passargeova
zapazanja o ovim krajevima i ljudima uglavnom negativno intonirana morao je
istaknuti da je njegov «razmaZeni Zeludac» bio zadovoljen ¢mmaranom?™®

I u 20 st. Drniski prsut je traZena delicija svjetskih vladara. Osim Josipa Broza Tita i
engleska kraljica Elizabete Il je prilikom krunjenja, 2. lipnja 1953. godine uzivala u
DrniSkom prsutu.

45




Specifikacija drniski prSut, Oznaka zemljopisnog podrijetla

Nakon oslobodenja DrniSa 1995. Zazivjela je ,Udruga proize¢adarniskog prsuta“
koja okuplja 12 malih proizvoda, a u suradnji s Zavodom za eEto&rstvo -
Agronomskog fakulteta u Zagrebu, radi na zastiti i urdgme ovoga proizvoda.
Drniski prsut nije izgubio na kvaliteti nakon Domovinskog rata, pa je u hjemu ponovo
uzivala engleska kraljica 2002. g. prilikom proslave pedesete godiSnjice krunidbe
kada su joj drniSki prSutari n&k s gradonglnikom Antom DZelalijom urué
prsut. Predsjednik SAD — a Georg Bush je tadgé uzivao u drniSkom prSutu itou
svibnju 2008. g. o €mu govori i pismo zahvale spomenutih ailka.

Davor Gaurina, prof.
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