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PRILOG 1. 
 

 
 

Slika 3. Drniški pršut 

 

 
 

Slika 4. Drniški pršut – lateralna strana 
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PRILOG 2. Područje proizvodnje drniškog pršuta (administrativne granice) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Slika 1. Područje proizvodnje drniškog pršuta: HR03 - Jadranska Hrvatska 
(Europski statistički ured) 
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PRILOG 2. 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Slika 2. Područje proizvodnje drniškog pršuta: HR034 - Šibensko-kninska županija 

(Europski statistički ured) 
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PRILOG 2. 
 
 
 
 

 
 
 

Slika 3. Administrativne granice područja proizvodnje drniškog pršuta:  
Grad Drniš i općine Promina, Biskupija, Ružić i Unešić 
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PRILOG 3. Obrasci sustava slijednosti i zahtjeva za osiguranje kakvoće 
 
Tablica 1. Potrebna dokumentacija za osiguranje slijednosti 

Rb. Proizvodni korak Identifikacijski podaci Evidencija 

1. SIROVINA Kupoprodajni ugovor, 

Broj i masa (kg) butova 

- Ugovor/račun 

- Propisana dokumentacija 

2. PRIJEM BUTOVA U 

PRŠUTANU 

Datum prijema, 

Broj i masa (kg) butova 

- Zapis proizvođača 

- Propisana dokumentacija 

3. OBRADA i 

OZNAČAVANJE 

BUTOVA 

Broj butova, 

Identifikacijska oznaka 

- Zapis proizvođača 

- Evidencija kontrolnog 

    organa Udruge 

4. SUHO SOLJENJE I  

PREŠANJE 

Datum, 

Označena serija 

- Zapis proizvođača 

 

5. HLADNO DIMLJENJE I 

DRUGO PREŠANJE 

Datum, 

Označena serija 

- Zapis proizvođača 

6. SUŠENJE NA ZRAKU Datum, 

Označena serija 

- Zapis proizvođača 

7. ZRENJE Datum, 

Označena serija 

- Zapis proizvođača 

8. ZAVRŠNA KONTROLA  Datum, 

Označena serija 

- Zapis proizvođača 

 

9. OZNAČAVANJE  

PRŠUTA 

Datum, Označena serija,  

Broj označenih cjelovitih 

pršuta 

- Zapis proizvođača,  

- Evidencija kontrolnog 

    organa Udruge 

10. ISKOŠTAVANJE I 

NAREZIVANJE 

Broj označenih pršuta za 

razrezivanje u komade,  

Broj komada, 

Broj označenih pršuta za 

narezivanje 

- Zapis proizvođača 

13. PAKIRANJE Broj označenih pršuta, 

Evidencija uporabljenih 

oznaka na pakiranjima,   

- Zapis proizvođača,  

 

14. OTPREMA NA TRŽIŠTE  Masa (kg) - Zapis proizvođača 
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PRILOG 3. 

Tablica 2. Blokovni dijagram proizvodnje drniškog pršuta 

 KORAK GLAVNE KARAKTERISTIKE 

1. OBRADA BUTA ZA PRŠUT - prema načinu obrade za drniški 

pršut 

-  sukladno veterinarsko-sanitarnim 

propisima 

- vizualna kontrola butova 

- kontrola temperature i starosti 

butova 

- kontrola mase obrađenih butova 

2. OZNAČAVANJE BUTOVA - metalna/plastična oznaka – 

evidencijski broj  

3. SUHO SOLJENJE I 

NADOSOLJAVANJE 

- soljenje s krupnom morskom soli 

- propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje  

4. PRVO PREŠANJE - propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje  

5. ISPIRANJE - propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje 

6. HLADNO DIMLJENJE I DRUGO 
PREŠANJE 

- propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje 

7. SUŠENJE NA ZRAKU - propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje 

8. ZRENJE - propisani mikroklimatski 

parametri i trajanje  

-  

9. ZAVRŠNA KONTROLA - trajanje ukupne proizvodnje 

- ukupni kalo (%) 

- količina soli (%) 

- vlaga (%) i/ili aw – vrijednost 

-  propisani način ocjene 

unutrašnjeg mirisa cjelovitog 
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drniškog pršuta 

13.  OZNAČAVANJE PRŠUTA - označavanje vrućim žigom i 

lentom s zajedničkim znakom 

14. ISKOŠTAVANJE I 

NAREZIVANJE 

- iskošteni komadi u vakuumu  

- naresci pršuta u vakuumu 

15. PAKIRANJE - označavanje pakovina 

zajedničkim znakom 

16.  OTPREMA NA TRŽIŠTE - uvjeti čuvanje, rok trajanja 

- sukladnost važećim propisima 
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PRILOG 4. Zemljopisni položaj područja proizvodnje drniškog pršuta 

 

 

Slika 1. Drniš – širi zemljopisni položaj 
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PRILOG 5. Prirodni uvjeti u području proizvodnje drniškog pršuta 

 

Podatci višegodišnjeg praćenja temperature i vlažnosti zraka, količine oborina te 

smjera i kontigencije vjetra u meteorološkoj postaji Drniš, Državnog 

Hidrometeorološkog Zavoda Republike Hrvatske, prikazani su u Grafikonu 1, 2, 3, 4, 

5 i 6, te Tablica 1.  

 U Grafikonima 1 i 2 prikazane su srednje mjesečne i godišnja temperatura 

zraka (° C) i relativna vlažnost zraka (RVZ %) za područje Drniša (1961 -1990).  

 

Grafikon 1. 

Srednja mjese čna i godišnja temperatura zraka (st. C), Drniš 1961 - 1990.
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Grafikon 2. 

Srednja mjese čna i godišnja relativna vlažnost zraka (%), Drniš 1961 - 1990.
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 U Grafikonima 3 i 4 prikazane su srednje mjesečne i godišnje količine oborina 

(mm) i broj dana s RVZ nižom od 30 %, za područje Drniša (1961 -1990).  

 
Grafikon 3. 

Srednje mjese čne i godišnje koli čine oborina (mm), Drniš 1961 - 1990. 
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Grafikon 4. 

Srednji broj dana s relativnom vlažnoš ću zraka nižom od 30 %, Drniš 1961 - 1990. 
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U Grafikonu 5 prikazana je srednja minimalna mjesečna i godišnja RVZ (%) za 

područje Drniša (1961 -1990).  

Grafikon 5. 

Minimalna mjese čna i godišnja relativna vlažnost zraka (%), Drniš 1961-1990.
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U Tablici 1 prikazani su podaci kontigencije smjera i brzine vjetra za područje Drniša 

(1961 – 1999), a u Grafikonu 6 ruža vjetrova za razdoblje 1961 – 1990 

 
 
Tablica 1.  Kontingencije smjera i 
brzine vjetra za područje Drniša 
(1961 – 1999) 
 

 

 

 

 

 

Oznake:  

zbroj : relativna čestina u promilima za 

 pojedini smjer 

sred: srednja brzina (m/sec) vjetra      

 pojedinog smjera. 

max: maksimalna brzina (m/sec) vjetra 

 pojedinog smjera 

 

 
Grafikon 6. Ruža vjetra 
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NW

 0.3%

20%

30%

DRNIŠ
1961-1990

 
 

 

Smjer 
vjetra 

 
zbroj 

sred. 
(m/sec) 

max. 
(m/sec) 

N 50,6 2 26,4 
NNE 16,9 2,2 12,3 
  NE 221 2,7 26,4 
ENE 16,8 1,7 22,6 

E 173,9 1,1 22,6 
ESE 12,9 1,4 9,4 
SE 249,7 2,3 26,4 

SSE 13,5 2,4 12,3 
S 17,3 2,8 18,5 

SSW 3,2 2,2 9,4 
SW 63,2 1,8 15,5 

WSW 0,7 2,1 6,7 
W 60,7 1,6 9,4 

WNW 0,7 1,6 4,4 
NW 90,5 1,9 22,6 

NNW 5,1 2,1 9,4 
C 3,1 0 0 

ukupno 1000   
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PRILOG 6. Preslike literature, pisane i fotografske arhivske građe  

¨Knjiga statuta zakona i reformacije grada Šibenika¨, Tisak Nikole Moretti, 1608. 
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PRILOG 6. 
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PRILOG 6. 

¨Polja gornje Krke¨, Mladen Friganović,  Zagreb 1961. 
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PRILOG 6. 
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PRILOG 6. 

 

 

Slika 1. Kameni stol za prodaju pršuta (Gradski muzej Drniš) 
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PRILOG 6. 

Šibenski list, 28.04.1966. 
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PRILOG 6. 

 

Slika 2. Drniški pršut – promotivni letak iz 1976. godine  
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PRILOG 6. 

Nedjeljna Dalmacija, 10. 04. 1977. 
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PRILOG 6. 

Nedjeljna Dalmacija, 10. 04. 1977. 
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PRILOG 6. 

Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978. 
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PRILOG 6. 

Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978. 
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PRILOG 6. 

Nedjeljna Dalmacija, 15. 04. 1978. 
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PRILOG 6.  

Pismo zahvale engleske kraljice 
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Prijevod pisma zahvale engleske kraljice  

 

Palača Buckingham                                                         1. Srpanj 2002. 

 

 

 

Dragi gospodine Đželajlija, gospodine Erak i gospodine Bačić, 

 

 Bilo je veliko zadovoljstvo susresti se sa Vama u Palači Buckingham ovog 

popodneva. Proslijedio sam Vaš dar kraljičinom kuharu a Vaše pismo predočio  

Njezinom Veličanstvu. Kraljici je bilo vrlo drago primiti tako pažljivi dar povodom 

Zlatnog Jubileja, te joj je drago da povratak mira u Hrvatsku znači da se Drniški 

pršut ponovno proizvodi u Drniškoj krajini.  

 Molimo Vas da prenesete njezinu zahvalnost svima osobama koje su bile 

uključene u proizvodnju ovih prekrasnih poklona. 

 

 

Vaš, 

Tim Hitchenes,  

Kraljičin privatni tajnik  

 
 

 

 

 

Preveo: D.Karolyi 

 

_________________ 
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PRILOG 6. 

Pismo zahvale predsjednika SAD-a 
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Prijevod pisma zahvale predsjednika SAD-a 

 

 

Bijela Kuća, Washington                                                         12. Svibanj 2008. 

 

 

 

Cijenjeni Ante Dželajlija, 

Gradonačelnik Drniša 

Hrvatska 

 

Dragi gradonačelniče Dželajlija: 

  

 Zahvaljujem Vam na pažljivim darovima uručenim tijekom moje posjete 

Hrvatskoj. Cijenim što ste mislili na mene. Laura i ja uživali smo u našoj posjeti Vašoj 

prekrasnoj zemlji, te smo zahvalni što služite građanima Drniša.  

 

Uz najbolje želje. 

 

Vaš, 

George W. Bush   

 
 

 

Preveo: D.Karolyi 

 

_________________ 
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PRILOG 6. 

 

 

 

Slika 3. Svinjogojska farma 

 

 

 

Slika 4. Pršutana uništena tijekom Domovinskog rat
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PRILOG 7. Rješenje o registraciji oznake izvornosti drniškog pršuta 2004. godine.  
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PRILOG 7. 
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PRILOG 8. Rezultati kemijskih analiza i istraživanja drniškog pršuta 
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PRILOG 8. 
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PRILOG 8. 

Drniški pršut – osobine sirovine i finalnog proizvoda, Zbornik sažetaka 44. hrvatski i 

4. međunarodni simpozij agronoma, Opatija, 2009. 
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PRILOG 8. 
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PRILOG 8. 
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PRILOG 9. Osnovni standardi znaka i logotipa drniškog pršuta 

 

 

 

       

 

 



Specifikacija drniški pršut, Oznaka zemljopisnog podrijetla                                        
 

 40 

PRILOG 9. 
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PRILOG 10. Povijest drniškog pršuta 

 
POVIJEST DRNIŠKOG  PRŠUTA 

 
Europske domaće svinje potječu od evropske divlje svinje (Sus scrofaferus) i divlje 
azijske svinje( Sus vittatus) a, pripitomljavanje počinje u mlađem kamenom dobu.  O 
konzumaciji svinjetine u to doba imamo eksplicitne podatke iz Pokrovnika. Prema 
istraživanjima provedenim od strane stručne ekipe s Rochester Institute of  
Technology i Gradskog muzeja Drniš na čelu s prof. Andrew M. T. Mooreom 
utvrđena je prisutnost kostiju svinje u ostatcima hrane neolitskog čovjeka na tom 
lokalitetu.1 Intenzivan uzgoj svinja počinje već sredinom brončanog doba, a u 
Drniškom kraju to je oko 1500 g. pr. K. 2 
Soljenje i sušenje prvi je oblik čuvanja mesa od kvarenja i ujedno način pripreme za 
kasniju konzumaciju. Prvi poznati pisani dokument o soljenom svinjskom mesu 
potječe od starogrčkog pisaca Homera ( 8. st. prije Krista).  
Puno više podataka  imamo o rimskoj kuhinji- koja je nezamisliva bez svinjetine - 
koja se jela najčešće pečena, ali i sušena za vrijeme glavnog dnevnog obroka –cena  
koji je započinjao oko 15 sati ( hora nona) a meso se posluživalo kao glavno jelo ( 
prima mensae). Rimska prostorija za kuhanje zvala se – tirkilinijum. O rimskoj 
poljoprivredi i stočarstvu najviše doznajemo iz djela: « Liber de agre culture»  (Knjiga 
o poljoprivredi) - Marca Porcia Catona i «De re rustica» (Seoski poslovi) Marca 
TerencieaVarona, a o kulinarstvu od Marcusa Gaviusa Apicija ( poznatog gurmana) 
koji je u doba cara Tiberija ( 14-37 g.) opisao 450 rimskih recepta, od čega pedeset od 
svinjetine.  
Riječ  PRŠUT dolazi od talijanske riječi prosciutto =  soljen i isušen svinjski but, a 
njeno porijeklo je u latinskoj složenici,  per-exuctus u značenju skroz isušen.3 Sušenje 
pršuta počelo je u II stoljeću pr. K. U Italiji u regiji Friulija- Venecija- Giulia. Rimsko 
osvajanje ovih prostora  krajem I. stoljeća p. K. donosi i rimske običaje, a je li među 
njima bilo i jedenje pršuta nemamo pouzdanih podataka. Da je Rimsko sušeno meso 
bilo delicija, slična sadašnjem drniškom pršutu, teško je vjerovati jer ga nisu sušili na 
dimu već na vjetru kao što Talijani i danas rade. Tu sušenu šunku zvali su perna, a 
vrlo često se koristila kao vojnička hrana.  Svinje su se uzgajale na velikim imanjima 
– latifundjama ( latus fundus)  odnosno u okviru villa rustica ( gospodarskog objekta 
na seoskom posjedu) na kojima se obično uzgajalo stotinjak svinja. Način uzgoja 
opisao je  rimski pisac Gaj Plinije Stariji koji kaže da su se svinje klale u dobi od 1,5 
do 2,5 godine koje bi tada dosezale masu  od 60 – 70 kg. Razlozi za ovakav odnos 
starosti i mase je u prehrani odnosno napoju kao isključivoj hrani. Prodaja svježeg i 
sušenog mesa u rimsko doba obavljala se u dobro uređenim mesnicama. Rimljanima 
trebamo zahvaliti i za uvođenje mesara kao glavnog oruđa za obradu mesa. Rimska 
proizvodnja pršuta ostavila je traga u mnogim mediteranskim zemljama, pa su tako uz 
talijanski  i hrvatski najpoznatiji, španjolski, francuski i slovenski pršut. Od navedenih 
jedino se francuski pršuti suše na dimu, ali razlika je u ostatku postupka ( u salamuru 
se dodaju mirisne trave, a nakon dimljenja pršuti se stavljaju u mošt). 
O konzumaciji svinjetine na ovom području govore nam arheološki nalazi životinjskih 
kostiju iz Burnuma kod Kistanja što je direktan dokaz da je rimska vojska puno 
koristila svinjetinu u svojoj prehrani. 4                                          
U srednjem vijeku sušeno meso je imalo vrlo važnu ulogu, ali pravog pršuta, u 
sadašnjem značenju te riječi ni tada vjerojatno nije bilo. Pouzdane podatke o 
svinjogojstvu na dijelu drniškog prostora imamo za prostor nekadašnjeg šibenskog 
distrikta ( do Moseća) iz Statuta grada Šibenika. U 40. poglavlju Statuta pod 
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naslovom, O cijeni svježeg i soljenog mesa prasaca i prasica,: među ostalim stoji i 
definicija sušenog mesa: «…svinjsko meso slano i najmanje petnaest dana sušeno na 
dimu…». To meso je bilo najskuplje, a osim prasetine sušila se i govedina ali se meso 
sitnih životinja nije smjelo soliti. Cijena sušenog svinjskog mesa bila je najviša i 
iznosila je  od 10 do 12 denara.5 Upotreba dima u proizvodnji pršuta je specifična 
razlika drniškog pršuta koju prvi put nalazimo u ovoj definiciji sušenog svinjskog 
mesa iz Šibenskog statuta.  
U VI knjizi Statuta ( poglavlje 99. ) govori se o štetama koje su počinile svinje na 
tuđem posjedu. Kazna za takav prekršaj je pet soldi malih dinara.6 I u Knjizi 
reformacije govori se, također o svinjama. Tako je 20. siječnja 1382. donesena 
posebna uredba - Svatko može ubiti i raniti prasca i prasicu koju nađe u svom vrtu.7  
Ovi podatci nam govori o načinu uzgoja svinja, odnosno da su se svinje izgonile na 
pašu          ( žirovanje), a one bi često završile u vrtovima i uništile usjeve. 
Turski period ( 1522. – 1683.g.) značio je diskontinuitet kulturnog i privrednog 
razvoja te odioznog odnosa muslimana prema svinji što je ostavilo traga na slabijem 
uzgoj svinja.  Kontinuitet povijesnih podataka, pa tako i za svinjogojstvo, imamo od 
početka venecijanske vlasti - 1684. godine. Uvjeti života naših predaka u 
venecijanskoj tzv. Novoj stečevini nisu bili osobito povoljni, osobito za stanovništvo 
naviklo na polunomadski način života. Novi uvjeti su im donosili puno truda, a malo 
koristi. Venecijanska vlast je  svu zemlju smatrala državnom i na nju se morala plaćati 
desetina. Od poljoprivrednih usjeva uzgajali su: ječam, pir, raž, pšenicu i proso. Veću 
pažnju stanovništvo je posvećivalo stočarstvu jer od njega nije moralo davati desetinu 
državi. Najviše su se uzgajale ovce, ali s vremenom ih se namnožilo i previše pa se 
javio problem ispaše, manjak vode i velike zaraze. Osim ovaca domaćinstva su 
posjedovala krve, volove,  konje, perad i malo svinja. Prehrana seljaka bila je 
jednolična i vrlo oskudna, a jeli su najviše kruha i to od ječma, pira, a rijetko od 
pšenice. Osim toga jelo se puno mlijeka i mliječnih proizvoda i juha od ječma, prosa i 
raznih vrsta povrća kao i razne divlje trave. Jaja i meso se nisu često jeli jer su oni 
služili uglavnom za prodaju. Uzgoj kukuruza i naravno njegova upotreba u prehrani 
počinje tek krajem 18. stoljeća, a slično je s krumpirom. Svinje su hranjene zelenjem, 
spirinama (ostatcima hrane) i van kuće ispašom (žirovima i sakupljanjem raznih 
gomolja).  
Prema službenim Mletačkim podatcima 1796. g. u Dalmaciji je bilo 19 619 komada 
svinja.8 
Uzgoj svinja u Drniškom kraju bio je najslabiji u današnjoj općini Promina ( 
ustanovljena 1883. g.) koja se tada nalazila u sastavu  političke općine Knin. Po 
podatcima iz 1830. godine u devet Prominskih sela (Bogatić, Čitluk, Lukar, Matasi, 
Mratovo, Oklaj, Puljani, Razvođe i Suknovci) živjelo je 3568 stanovnika, a imali su 
samo 426 komada svinja. 
Po podatcima  iz 1830. godine u općini Drniš uzgajalo se ukupno 1194 komada 
svinja, a s obzirom da je bilo 2354 obitelji, to bi značilo da je svaka obitelj u prosjeku 
imala po 0,5 komada  svinje, odnosno da je tek svaka druga obitelj imala po jednu 
svinju. Drniška općina obuhvaćala je tada sljedeća sela: Otavice, Gradac, Baljke, 
Mirlović Polje, Čavoglave, Kljke, Umljanoviće, Ružić, Gajine, Bučić, Kričke (Gornje 
i Donje), Moseć, Sedramić, Bogetić, Karalić, Širitovci, Kaočine, Drinovci i Nos 
(Kalici), Ključ , Brištane, Mirlović Zagora, Radonić, Pakovo selo, Pokrovnik, 
Ostrogašica, Planjane, Unešić, Nevest, Cera, Vinovo, Podumci, Koprno, Ljubostinje, 
Sitno i Žitnić.9 
Vrlo važni događaji za drniško gospodarstvo su, otvaranje prvog rudnika mrkog 
ugljena u Siveriću od strane barona Rotschilda  1834. g. i otvaranje suvremene ceste 
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Šibenik – Knin preko Drniša 1843. g. Zbog toga dolazi do ubrzanog razvoja ukupne 
ekonomije drniškog kraja. 
U narednih deset godina broj svinja se udvostručio pa ih 1840. godine u općini Drniš 
ima 2458 komada, što je 0,24 komada po stanovniku.10 Valja napomenuti, da se ovi 
podatci iako potječu iz službenog katastra trebaju uzimati s  rezervom jer su 
prikupljani u periodu klanja svinja.11 Svježe ili dimljeno svinjsko meso se jelo za 
svečane prigode ili rjeđe za vrijeme velikih sezonskih poljskih radova.  
U narednim godinama kontinuirano se povećava broj stoke pa tako i svinja, ali ipak 
1857. g. od ukupnog stočnog fonda (123.928 komada)  što je  6,6 komada po 
stanovniku, svinje je bilo 4.077  komada, što je manje od  4% od ukupnog stočnog 
fonda. Značajan korak u pokušaju razvoja poljodjelstva i stočarstva bio je osnivanje 
Ministarstva poljoprivrede pri pokrajinskoj vladi Dalmacije 1868. g. i Poljodjelskog 
odbora ( Comizio agrario) u Drnišu 1869. godine. Općina je odboru davala 150 forint 
godišnje i obećala je o svom trošku nabaviti 3 000 sadnica za pošumljavanje i 1000 
sadnica voćaka, osnovala dva rasadnika i ustupila zemljište za uređenje uzornog 
gospodarstva, ali su imali velikih problema s Zemaljskim odborom pokrajinske vlade 
Dalmacije i većinom lokalnih utjecajnih talijanaša. 
Poljodjelski odbor je postigao značajne uspjehe među koje ću za ovu prigodu istaknuti 
sijanje stočne hrane što je rezultiralo i povećanjem broja uzgoja svinja, te otvaranje 
poljodjelske škole  i poljodjelske biblioteke s 150 knjiga. Posebno valja istaknuti  
ponudu Ante Štrkalja koji je Odboru ponudio livadu na kojoj se mogla urediti 
prostorija za uzgoj svinja uz 10 forinti godišnje takse. Na žalost, nemamo podataka da 
je taj plan zaživio.  
Sedamdesetih godina devetnaestog stoljeća počinje uvođenje željeznog pluga u 
poljoprivredi, prvo kod bogatijih a tek postupno kod većine seljaka koji omogućuje 
dublje oranje i time bolji urod.  
U narednim desetljećima dolazi, ponovo, do smanjenja ukupnog broja stoke pa tako 
već 1880. g. na području općine Drniš imamo svega 4,5 grla stoke po stanovniku, a od 
toga  je bilo 1536 komada svinja.12  Razlozi ovoga smanjivanja su: vrlo loši uvjeti 
uzgoja bez dovoljno hrane i zdrave vode za ljude, a kamo li stoku; pretjerana 
usitnjenost posjeda; smanjivane slobodnih seoskih površina za ispašu; česte «gladne 
godine» koje su dodatno osiromašile stanovništvo, a značajan dio prisilile na 
iseljavanje ili lihvarske kamate koje su uništile brojna seoska domaćinstva. 
Cijeli kotar Knin ( tu spada i Drniš) bio je bez i jednog veterinara,  zbog čega su česte 
zaraze odnosile brojnu stoku. Vrlo važan faktor je i nedostatak domaćeg kapitala za 
okrupnjavanje proizvodnje, a strani kapital nije imao interesa jer su postojale velike 
carinske barijere i nije ni bilo značajnije proizvodnje za tržište. Vlada Kraljevine 
Dalmacije je pokušavala popraviti ekonomske uvjete osnivanjem „Zemljišno-
Veresijskog zavoda“14. ožujka 1892. g. 13 
Kakve su  posljedice nabrojenih pojava najbolje ilustrira podatak o broju svinja u 
općini Drniš 1900. g. Tada je cijela općina imala ukupno samo 961 komad svinja. 
Za ekonomska poboljšanja  u poljoprivredi i stočarstvu osnovana je Štedionica ili 
seoska blagajna 17. 12. 1905. godine. Značajnijih poboljšanja u proizvodnji svinja i 
pršutarstvu nije bilo sve do šezdesetih godina 20. stoljeća. 
Ozbiljnom znanstvenom analizom utvrđeni su mikroklimatski uvjeti koji drniški pršut 
čine različitim od ostalih dalmatinskih pršuta. Drniški kraj je u neposrednoj blizini 
mora, ali ima vrlo specifične klimatske prilike koje imaju karakter izmijenjene 
mediteranske klime. To je zbog naglašenog kontinentalnog utjecaja u Petrovu polju i 
na planinskim padinama koje se spuštaju prema polju. Jači mediteranski utjecaj osjeća 
se na prostoru Promina-Miljevci (ima maslina) i na području drniške zagore zbog 
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otvorenosti reljefa prema šibenskom primorju. U cjelini gledano podneblje je 
uglavnom submediteransko, ljeti toplo (žege i suše), zime blago s obilnim jesenje-
zimskim padalinama. Srednja mjesečna temperatura najhladnijeg mjeseca (siječnja) u 
Drnišu ne pada ispod 5°C ( u Šibeniku 6.5°C), a srednja mjesečna temperatura 
najtoplijeg mjeseca (srpnja) kreće se oko 25°C ( u Šibeniku 24.2°C). Padaline su u 
Drniškom kraju relativno visoke ( u odnosu na Šibenik), ali nepravilno raspoređene. 
Najsušniji je kolovoz sa 48 mm, a najvlažniji listopad sa 248 mm. Za pršutarstvo 
naročit značaj imaju vjetrovi. Bura je dominantan vjetar (50% svih vjetrova), a tu je i 
jugo.  Vjetrovi  prevladavaju u zimskom dijelu godine. Maestral i burin su lagani 
povjetarci u ljetnoj polovici godine. To su u pravilu dnevni vjetrovi. Zbog burina 
obično nema jutarnje rose, a maestral ublažava poslijepodnevnu vrućinu i jače se 
osjeća u području platoa Miljevci i u Prominskom kraju koji ja zaravan gotovo 140 
km². Goli kamenjar opće je obilježje najvećeg dijela kraja ( s izuzetkom Petrova 
polja), ali ne smije se zanemariti i utjecaj čovjeka koji je prostor šuma sveo na 
najmanju površinu. Ipak uz sav negativan čovjekov rad uspjele su se očuvati izolirane 
šumske površine koje s prostranim kamenjarima i šikarom, sub mediteranskom 
makijom i obrađenim poljem čine u vegetacijskom pogledu 3 osnovna elementa. 14 
Snijeg je rijetka pojava i u pravilu se ne zadržava više od dva dana. Ti bogomdani 
uvjeti iskorišteni su za proizvodnju čuvenog drniškog pršuta. 
 
Početci ozbiljne proizvodnje pršuta, za tržište, vezani su za početak rada 
Poljoprivredno industrijskog kombinata (PIK) Petrovo polje 1966. g. a on je razvio se 
iz Poljoprivredne zadruge Gradina osnovane nedugo nakon završetka Drugog 
svjetskog rata. Od trgovačkog dijela Gradine nastao je drniški Trgopromet, a od 
poljoprivrednog PIK Petrovo polje. PIK je od Gradine naslijedio klaonicu, vinograd, 
vinariju i vrijedno poljoprivredno zemljište te 10 hektara obradivog tla na kojem se, 
zahvaljujući naprednom sustavu navodnjavanja vodom iz Čikole, uspješno 
proizvodilo povrće. Zemljište preuzeto od PZ Gradina, PIK Petrovo polje je prodao 
Dalmacijavinu koje je na njemu podiglo vinograde, ali zemljište nikada nije bilo 
plaćeno. PIK je imao klaonicu u jednoj neprikladnoj kući pored Drniškog mosta. 
Nova klaonica izgrađena je 1966. godine, a 1968. godine krenulo se i s proizvodnjom 
pršuta. Proizvedeno je 300 komada u vlastitoj sušari, a korištene su privatne pušnice i 
konobe po drniškim selima.  Početkom 1970. godine PIK Petrovo polje u suradnji sa 
zagrebačkom mesnom industrijom Sljeme kreće s projektom izgradnje pršutane u 
Drnišu. Na projektu su radili Drnišanin Boženko Živković-Šupuk (dipl. ing. prerade 
mesa) i Sljemenov stručnjak dr. Drago Sumajstorović. Prva velika drniška pršutana, 
koju su oni projektirali, imala je kapacitet 6000 komada pršuta i bila je smještena u 
preuređenom PIK-ovom skladištu za kapulu. 
Proizvodnja pršuta u početku se zasnivala na uvezenim svinjskim butovima iz Belja, 
Kruševca i Subotice od svinja vrste landras i belizaner. Krajem 1970. godine PIK 
Petrovo polje spaja se sa splitskim Mesoprometom, a 1974. godine na dužnost 
direktora tadašnjeg OOUR-a Mesopromet Drniš, dolazi Zvonimr Marin i nastavlja 
razvijati proizvodnju pršuta. Proizvodnja  se s  8 000 komada  1974. g. povećala na 24 
000 komada 1976. godine kada se pršut iz Drniša prvi puta pojavljuje na tržištu pod 
imenom - drniški pršut. Osvajanje tržišta brendom nazvanim drniški pršut bilo je 
praćeno, čak i za današnje pojmove, kvalitetnom, snažnom i iznimno uspjelom 
promidžbenom kampanjom.  
Najnoviji  prijeratni objekt otvoren je 1982. g. i imao je kapacitet od 50 000 komada 
pršuta u kojem je radilo 60 radnika. Uz 24 000 komada iz stare pršutane proizvodilo 
se, dakle 74 000 komada pršuta. Izgradnjom vlastite svinjogojske farme osamdesetih 
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godina  20. st.  koja se prostirala na 205 350 m² zemljišta i 35 000m² zgrada, a 
kapaciteta  100 000 svinja godišnje Mesopromet Drniš je osigurao potrebni 
repromaterijal za pršutanu. Idealna težina nesušenog buta bila je 10 – 12 kg, što bi 
nakon 8 mjeseci rezultiralo pršutom od 8 kg.  
Danas se već zaboravilo da je splitski Mesopromet  sebi pripojio PIK Petrovo polje 
zato što mu je on postao prevelikom konkurencijom na splitskom tržištu!  PIK je 
imao, za ono doba, vrhunski opremljenu i organiziranu klaonicu i bio je nadaleko 
poznat po kvalitetnom svježem mesu. Osim toga imao je čak 60 vlastitih 
prodavaonica od kojih je 12 bilo u Zadru. U Novalji na otoku Pagu drniški PIK je 
imao prodavaonicu s 13 djelatnika koja je prodavala i do 7 000 kilograma mesa 
dnevno. Riječki Brodokomerc kupovao je 5 000 do 8 000 drniških pršuta godišnje, 
splitska Union Dalmacija 10 000 komada, dubrovački Babin kuk 3 000 do 4 000 
komada, a u Zagreb je išlo nevjerojatnih 20 000 komada. Drniška pršutana bila je div 
među tadašnjim proizvođačima pršuta. Benkovac, Razvitak iz Metkovića, šibenski 
Agrariacop, BIP Nova Gorica i Njeguški pršut iz Crne Gore nisu bili dorasla 
konkurencija Drnišu, a k tome se kvalitetom nametala i pršutana Ivić iz Drnovaca, 
prva privatna pršutana u bivšoj Jugoslaviji.  
Nitko osim Drniša nije tada imao svinjogojsku farmu s ciljanim uzgojem svinja za 
proizvodnju pršuta. Kontrolirano podrijetlo butova za sušenje i zrelo meso svinja težih 
od 130 kilograma omogućili su brendiranje drniškog pršuta. Razmjeri poslovnog 
uspjeha vidljivi su i iz podataka o broju zaposlenih. Od 90 djelatnika koliko ih je bilo 
zaposleno 1974. godine stiglo se pred Domovinski rat do gotovo 500 djelatnika u 
stalnom radnom odnosu i  proizvodnji između 50 000 i 60 000 pršuta godišnje. Uz to 
u funkciji je bila i stara pršutana.  
Sve je to propalo 1991. godine. Nova pršutana srušena je tijekom prvog napada JNA 
na Drniš u rujnu 1991. godine, a stara je ostala u pogonu sve do oslobodilačke vojno – 
redarstvene akcije Oluja 1995. godine kada u njoj zatečeno oko 3000 pršuta. 15 

Drniški kraj i Krka bez obzira na ekonomsku zaostalost, bili su  zanimljivi svjetskim 
putnicima koji su osim u prekrasnoj prirodi mogli uživali u drniškom pršutu. Drniš su 
posjetila dva Austrijska cara i to Franjo I,  12. 06. 1818. godine i Franjo Josip, 19. 
travnja 1875. g. Drniški gost bio je, također i saksonski kralj Friedrich II August - 
1838. g. ali i mnogi uvaženi svjetski putnici i putopisci. 
Tako ćemo spomenuti: talijanskog putopisca Alberta Fortisa koji je 1774. g. objavio 
Vaggio in Dalmazia ( Put po Dalmaciji), njemačkog putopisca Johanna Georga Kohla 
koji je posjetio Drniš u rujnu 1851. g. i to opisao u svom dijelu Reise nach Isttrien, 
Dalmatien und Montenegro; Francesca Cusinija  talijanskog putopisca koji je posjetio 
Drniš 1840. g. i to opisao u svom dijelu La Dalmazia, le isola jonie e la Grecia;  
engleskog egiptologa Ser Johna Gardnera Wilkinsona koji je posjetio ovaj kraj 1844. 
g. i to objavio u knjizi Dalmattia and Montenegro: with a journey to Mostar in 
Herzegovina; francuski putopisac Charles Yriarte i njegovo  djelo Le tour du Monde - 
La Dalmatie ( Putovanja po svijetu-Dalmacija) objavljeno 1875. g. ,  njemačkog pisac 
Ludwiga Passarge  koji je svoje impresije o posjetu ovim krajevima opisao u knjizi, 
Dalmatien und Montenegro objavljenoj u Lepzigu 1904. g. Iako su Passargeova 
zapažanja o ovim krajevima i ljudima uglavnom negativno intonirana morao je 
istaknuti da je njegov «razmaženi želudac» bio zadovoljen domaćom hranom. 16 
 I u 20 st. Drniški pršut je tražena delicija svjetskih vladara. Osim Josipa Broza Tita i 
engleska kraljica Elizabete II je prilikom krunjenja, 2. lipnja 1953. godine uživala u  
Drniškom pršutu. 
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Nakon oslobođenja Drniša 1995. Zaživjela je „Udruga proizvođača Drniškog pršuta“ 
koja okuplja 12 malih proizvođača, a u suradnji s Zavodom za opće stočarstvo - 
Agronomskog fakulteta u Zagrebu, radi na zaštiti i unapređenju ovoga proizvoda. 
Drniški pršut nije izgubio na kvaliteti nakon Domovinskog rata, pa je u njemu ponovo 
uživala engleska kraljica  2002. g. prilikom proslave pedesete godišnjice krunidbe 
kada su  joj drniški pršutari na čelu s gradonačelnikom Antom Dželalijom uručili 
pršut. Predsjednik SAD – a Georg Bush je također je uživao u drniškom pršutu  i to u 
svibnju 2008. g. o čemu govori i pismo zahvale spomenutih odličnika.   
                                                                                             Davor Gaurina, prof. 
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