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PRILOG 1. 

Fotografije proizvoda 
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PRILOG 1.1. 

Vanjski izgled „Slavonske kobasice“ 
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GOTOVI PROIZVOD NAKON ZRENJA  



4 
 

PRILOG 1.2. 

Izgled presjeka „Slavonske kobasice“ 
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PRILOG 1.3. 

Fotografija parovanja „Slavonske kobasice“ 
(sirove / dimljene i sušene) 
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PRILOG 2. 

Zemljovid područja proizvodnje 
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PRILOG 3. 

Znanstveni radovi i fizikalno-
kemijska izvješća 
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PRILOG 3.1. 

Rezultati fizikalno-kemijskih analiza  
„Slavonske kobasice“ 

 

U tablici su prikazani rezultati fizikalno kemijskih-analiza uzoraka „Slavonske kobasice“ 

koje je dostavila Udruga „Čuvari slavonske tradicije“ sa natjecanja proizvođača 

„Slavonske kobasice“ s 11. Gradske kobasicijade održane 11. 02. 2017. u Rakitovici. 

Na analizu, u CMQ – Centar za kvalitetu mesa, dostavljeno je 34 uzorka od kojih su 

sljedeći uzorci: K-2, K-4, K-6, K-8, K-14, K-18, K-19, K-22, K-24, K-26, K-27, K-31 i K-

33 odstupali od specifikacijom propisanih parametara, odnosno aktivitet vode bio im je 

iznad 0,9, a udio masti iznad 40%. 

 

OZNAKA 
UZORKA 

UDIO 
MASTI 

(%) 

UDIO 
PROTEINA 

(%) 

UDIO 
VLAGE 

(%) 

UDIO 
KOLAGENA 

(%) 
pH aw 

UDIO 
NATRIJEVOG 

KLORIDA  
(%) 

K-1 34,27 24,08 33,74 1,52 5,53 0,896 3,08 

K-3 39,79 23,85 30,10 1,10 5,48 0,883 3,03 

K-5 37,54 26,44 29,48 3,14 5,39 0,854 3,20 

K-7 37,89 23,98 31,39 1,05 5,70 0,900 2,55 

K-9 38,20 26,22 26,04 3,58 5,57 0,826 3,62 

K-10 33,91 26,53 32,48 1,75 5,11 0,871 3,95 

K-11 34,18 25,13 29,30 2,23 5,43 0,881 3,13 

K-12 38,75 23,81 30,66 1,00 5,67 0,897 2,84 

K-13 35,90 24,40 29,51 2,30 5,40 0,870 3,45 

K-15 36,21 26,63 29,19 2,62 5,54 0,817 3,42 

K-16 37,00 23,72 33,37 0,49 5,24 0,900 2,72 

K-17 38,59 19,12 35,97 0,64 5,23 0,898 2,74 

K-20 30,28 34,11 25,45 4,61 5,61 0,819 3,85 

K-21 32,53 27,32 28,52 3,17 5,51 0,847 3,17 

K-23 38,12 22,89 35,64 1,12 5,61 0,864 3,13 

K-25 39,79 26,69 30,75 4,60 5,40 0,796 3,48 

K-28 37,34 30,86 28,54 2,15 5,16 0,886 / 

K-29 35,16 25,15 28,30 2,23 5,41 0,879 3,26 

K-30 38,20 25,63 30,38 3,69 5,78 0,821 3,29 

K-32 32,38 31,10 26,55 3,99 5,60 0,820 3,83 

K-34 37,72 21,99 34,99 1,12 5,61 0,864 3,13 
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PRILOG 3.2. 

Popis znanstvenih radova o tehnologiji, kvaliteti i 

sigurnosti „Slavonske kobasice“ 

 

- Mastanjević, Krešimir M.; Kartalović, Brankica D.; Vranešević, Jelena M.; Novakov, Nikolina 
J.; Habschied, Kristina J. Polycyclic aromatic hydrocarbons in traditionally smoked Slavonska 
kobasica // Food Additives & Contaminants Part B-Surveillance, 13 (2020), 1-6 
doi:10.1080/19393210.2020.1712481. 
 
  - Mastanjević, K., Kartalović, B., Petrović, J., Novakov, N., Puljić, L., Kovačević, D., Jukić, M., 
Lukinac, J., Mastanjević, K.: Polycyclic aromatic hydrocarbons in the traditional smoked 
sausage Slavonska kobasica. Journal of food composition and analysis. 83 (2019), 103282, 7 
doi:10.1016/j.jfca.2019.103282.   
 
- Kovačević, D., Mastanjević, K., Šubarić, D., Suman, K. (2009.): Physio-chemical and colour 
properties of homemade Slavonian sausage. Meso. XI (5) 280-284. 
 
- Kovačević, D., Suman, K., Lenart, L., Frece, J., Mastanjević, K., Šubarić, D. (2011.): Salt 
reduction in Homemade Slavonian Sausage: effect on compositional, physico-chemical, colour 
and texture parameters, sensory characteristics and hygienic quality. Meso. XIII (4) 244-248. 
 
- Kovačević, D., Suman, K., Šubarić, D., Mastanjević, K., Vidaček, S. (2009.): Investigation of 
homogeneity and physicochemical characterisation of the homemade Slavonian sausage. 
Meso. XI (6) 338-344. 
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PRILOG 4. 

Obrasci sustava sljedivosti 
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PRILOG 4.1. 

Sljedivost u lancu proizvodnje „Slavonske kobasice“ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

KLANJE SVINJA (REGISTRIRANA KLAONICA)  

KNJIGA 
PROIZVODNJE 
„SLAVONSKE 
KOBASICE“ 

OZNAČAVANJE 
„SLAVONSKE KOBASICE“ 

 
*PRERADA 

(PROIZVODNJA 
„SLAVONSKE KOBASICE“) 

PRODAJA 

- RAČUN/OTPREMNICA 
 

- DEKLARACIJA O KAKVOĆI 

SOL, ZAČINI I SVINJSKA TANKA CRIJEVA 

- OTPREMNICA VLASNIKA 
 
- RAČUN ZA USLUGU KLANJA 
 
- ZAPISNIK S LINIJE KLANJA O  
  RAZVRSTAVANJU I OZNAČAVANJU 
  TRUPOVA I POLOVICA 
  (izdaje ovlašteni klasifikator) 
 
- EVIDENCIJA S LINIJE KLANJA  
 
- OTPREMNICA HLADNIH  
   POLUTKI (izlazi iz klaonice) 

 

RAČUN/OTPREMNICA 
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ODABIR SIROVINE 
(ODABIR SVINJA IZ VLASTITOG UZGOJA ILI NA TRŽIŠTU)

KLANJE SVINJA I OBRADA TRUPA

HLAĐENJE SVINJSKIH POLOVICA

RASIJECANJE, ISKOŠTAVANJE I ODSTRANJIVANJE SUVIŠNIH 
MASNOĆA I VEZIVNOG TKIVA

PRIPREMA MESA (REZANJE MESA NA KOMADE) I
PRIPREMA SLANINE (SKIDANJE KOŽE I REZANJE NA KOMADE)

CIJEĐENJE I HLAĐENJE MESA I SLANINE 

USITNJAVANJE I MIJEŠANJE NAMRZNUTOG 
MESA I SLANINE (PRIPREMA NADJEVA)

DODAVANJE KUHINJSKE SOLI I ZAČINA U NADJEV 

MIJEŠANJE I HOMOGENIZIRANJE NADJEVA

NADIJEVANJE SVINJSKOG TANKOG CRIJEVA

PAROVANJE SIROVIH KOBASICA I OZNAČAVANJE

VJEŠANJE SIROVIH KOBASICA NA DRVENE MOTKE KOLICA ILI 
MOTKE UČVRŠĆENE NA GREDE U PUŠNICI

IZJEDNAČAVANJE TEMPERATURE NADJEVA S
OKOLINOM (KONDICIONIRANJE)

HLADNO DIMLJENJE, FERMENTACIJA,  SUŠENJE I ZRENJE

ZRENJE I SUŠENJE U KOMORI ZA ZRENJE

VAGANJE, SKLADIŠTENJE, PAKIRANJE I OTPREMA

*Shematski prikaz tehnologije proizvodnje  
„Slavonske kobasice“ 
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PRILOG 4.2.  
 

Knjiga proizvodnje „Slavonske kobasice“ 
 

Naziv proizvođača:  ___________ 
Vet. br. objekta:  ___________ 
Adresa:   ___________ 
Ime i prezime vlasnika:  ___________ 

 

KLAONICA Upisati naziv i veterinarski broj klaonice 
 
 

DOPREMA POLOVICA Upisati datum 
 
 

MASA I KATEGORIJA 
MESA  

I. 

Upisati masu mesa u kg 

 

II.  

III.  

BROJ PROIZVODNE ŠARŽE Upisati broj  

DATUM POČETKA PROIZVODNJE Upisati datum 
 
 

KORIŠTENI DODACI 

Kuhinjska 
sol 

Upisati udio korištenog dodatka na ukupnu 
masu nadjeva „Slavonske kobasice“ u %-tcima 

 

Slatka 
crvena 
paprika 

 

Ljuta crvena 
paprika 

 

češnjak  

KORIŠTENO MESO 

I. 

Upisati masu mesa u kg 

 

II.  

III.  

DIMLJENJE Upisati broj i trajanje dimljenja 
 
 

DRVO ZA DIMLJENJE Upisati vrstu i granulaciju korištenog drveta 
 
 

SUŠENJE Upisati broj dana 
 
 

ZRENJE Upisati broj dana 
 
 

PROIZVODNJA 

MASA 
Upisati masu proizvedenih „Slavonskih 
kobasica“ 

 

BROJ KOMADA Upisati broj proizvedenih „Slavonskih kobasica“  

SERIJSKI BROJ 
KOBASICA 

Upisati raspon serijskih brojeva proizvedenih 
„Slavonskih kobasica“ 

 

PRODAJA 
 

MASA Upisati masu prodanih „Slavonskih kobasica“ 
 
 

BROJ Upisati broj prodanih „Slavonskih kobasica“ 
 
 

SERIJSKI BROJ 
KOBASICA 

Upisati raspon serijskih brojeva prodanih  
„Slavonskih kobasica“ 
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PRILOG 4.3.  
 

Evidencija s linije klanja 
 

Naziv klaonice:   ___________ 
Reg. br. objekta:  ___________ 
Adresa:   ___________ 

 
 

DATUM KLANJA Upisati datum  

KATEGORIJA SVINJA Upisati kategoriju (T2 ili K)  

TJELESNA MASA SVINJE Upisati masu u kg  

STAROST SVINJE Upisati starost u mjesecima  

PODRIJETLO SVINJE  Upisati naziv vlasnika i adresu 
 
 

PASMINA SVINJA Upisati pasminu svinja  
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PRILOG 5. 

Dokazi ugleda 
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PRILOG 5.1. 

Petričević, A., Benčević, K., Kušec, G. (2010.): Slavonski 

domaći kulen i kobasice. II. dopunjeno i izmijenjeno 

izdanje. EU AGRO HRVATSKA, Osijek. Osijek. str. 24.-

25., 27.-28. i 34.-35. 
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PRILOG 5.2. 

Radić, Antun, ur. (1897.): Zbornik za narodni život i 

običaje južnih Slavena. JAZU. Knjiga II. Zagreb. str. 138. 
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PRILOG 5.3. 
 

Zbornik za narodni život i običaje. JAZU. Zagreb. Knjiga 
47., 1977., str. 99.-100. 
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PRILOG 5.4. 
 

Sorčik, V. (2010.): Šokci i šokački običaji. Ogranak Matice 
Hrvatske u Vinkovcima. Vinkovci, str. 10., 28-29. 
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PRILOG 5.5. 
 

Dragan Kovačević (2014.): Tehnologija kulena i drugih 
fermentiranih kobasica. PTF Osijek, Osijek. str. 2018-
2020. 
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PRILOG 5.6. 
 

Ivan Kozarac (1911.): Đuka Begović. Zagreb. str. 19. 
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PRILOG 5.7. 
 

Požeški vodič (2019), Vinkovo u velikoj 
 

http://pozeskivodic.com/vinkovo-u-velikoju-snjeznoj-
zimskoj-noci-uz-pucketanje-vatre-zvuke-tamburice-

istarski-prsut-domace-kobasice-i-vince-sto-krijepi-dusu/ 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://pozeskivodic.com/vinkovo-u-velikoju-snjeznoj-zimskoj-noci-uz-pucketanje-vatre-zvuke-tamburice-istarski-prsut-domace-kobasice-i-vince-sto-krijepi-dusu/
http://pozeskivodic.com/vinkovo-u-velikoju-snjeznoj-zimskoj-noci-uz-pucketanje-vatre-zvuke-tamburice-istarski-prsut-domace-kobasice-i-vince-sto-krijepi-dusu/
http://pozeskivodic.com/vinkovo-u-velikoju-snjeznoj-zimskoj-noci-uz-pucketanje-vatre-zvuke-tamburice-istarski-prsut-domace-kobasice-i-vince-sto-krijepi-dusu/
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PRILOG 5.8. 
 

Virovitičko-podravska županija (2020), Neka 
vinogradarska godina bude rodna i plodna 

 
http://www.vpz.hr/2020/01/22/neka-vinogradska-godina-
bude-rodna-plodna-raste-zeleni-silvanac-blagoslovljeni-

vinogradi-poskropljena-loza-slavonske-kobasice/ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.vpz.hr/2020/01/22/neka-vinogradska-godina-bude-rodna-plodna-raste-zeleni-silvanac-blagoslovljeni-vinogradi-poskropljena-loza-slavonske-kobasice/
http://www.vpz.hr/2020/01/22/neka-vinogradska-godina-bude-rodna-plodna-raste-zeleni-silvanac-blagoslovljeni-vinogradi-poskropljena-loza-slavonske-kobasice/
http://www.vpz.hr/2020/01/22/neka-vinogradska-godina-bude-rodna-plodna-raste-zeleni-silvanac-blagoslovljeni-vinogradi-poskropljena-loza-slavonske-kobasice/
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PRILOG 5.9. 
Radio Slavonija i Županjac - S klobasom u EU  

 
http://www.radioslavonija.hr/sadrzaj/i-nasi-opg-ovi-u--

istri-na-6-medunarodnom-sajmu-s-klobasicom-u-europu-
336 

 https://zupanjac.net/uspjesni-klobasicom-eu-zlatne-
kobasice-stigle-zupanjske-posavine 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

http://www.radioslavonija.hr/sadrzaj/i-nasi-opg-ovi-u--istri-na-6-medunarodnom-sajmu-s-klobasicom-u-europu-336
http://www.radioslavonija.hr/sadrzaj/i-nasi-opg-ovi-u--istri-na-6-medunarodnom-sajmu-s-klobasicom-u-europu-336
http://www.radioslavonija.hr/sadrzaj/i-nasi-opg-ovi-u--istri-na-6-medunarodnom-sajmu-s-klobasicom-u-europu-336
https://zupanjac.net/uspjesni-klobasicom-eu-zlatne-kobasice-stigle-zupanjske-posavine
https://zupanjac.net/uspjesni-klobasicom-eu-zlatne-kobasice-stigle-zupanjske-posavine
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PRILOG 5.10. 
Glas Slavonije- medijska izvješća  

 
https://www.glas-slavonije.hr/424052/3/17-

Donjogradska-kobasijada 
http://www.glas-slavonije.hr/292302/4/Slavonska-

kobasica-uskoro-sa-zasticenom-oznakom 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

https://www.glas-slavonije.hr/424052/3/17-Donjogradska-kobasijada
https://www.glas-slavonije.hr/424052/3/17-Donjogradska-kobasijada
http://www.glas-slavonije.hr/292302/4/Slavonska-kobasica-uskoro-sa-zasticenom-oznakom
http://www.glas-slavonije.hr/292302/4/Slavonska-kobasica-uskoro-sa-zasticenom-oznakom
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PRILOG 6. 

Izvješće o provedbi anketnog 

ispitivanja tržišta potrebnog za 

izradu specifikacije proizvoda 
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Izvješće o provedbi anketnog ispitivanja tržišta potrebnog za izradu 
specifikacije proizvoda „SLAVONSKA KOBASICA“ 

 
U sklopu projekta izrade Specifikacije proizvoda „Slavonska kobasica“ za priznavanje zaštićene oznake 
zemljopisnog podrijetla (Ugovor od 12. studenog 2015. godine) provedeno je anketiranje potrošača 
kako bi se utvrdio ugled, potrošnja, prepoznatljivost i posebnosti „Slavonske kobasice“ među hrvatskim 
potrošačima te njihove navike pri kupnji i potrošnji. 
 
Anketiranje je provedeno pomoću dvije vrste anketa:  elektronskim upitnikom za računalno 
potpomognuto osobno popunjavanje (engl.: Computer Assisted Self Interview, CASI) tijekom prosinca 
2016. i siječnja, veljače i ožujka 2017. godine te pomoću papirnatog upitnika za osobno popunjavanje 
(eng.: Self-administered questionnaire, SAQ) tijekom siječanj - travanj 2017. godine na ukupnom 
uzorku od 1000 potrošača/građana u dobi iznad 18 godina. Za anketiranje su korištena zatvorena 
anketna pitanja s ponuđenim odgovorima (PRILOG 1. i PRILOG 2.), a predviđeno trajanje anketiranja 
bilo je max. 10 minuta.  
 
 

STRUKTURA ISPITANIKA 
 

 N % 

UKUPNO 1000 100% 

SPOL 
ŽENSKI 569 56,9 

MUŠKI  431 43,1 

DOB 

18 – 25 202 20,2 

26 – 35 274 27,4 

36 – 45 312 31,2 

46 - 55 52 5,2 

56 – 65 111 11,1 

> 65 49 4,9 

MJESTO 
PREBIVALIŠTA 

SELO 371 37,1 

GRAD 629 62,9 

OBRAZOVANJE 

BEZ ŠKOLE 0 0,0 

SAMO OŠ 38 3,8 

SSS 638 63,8 

VSS 324 32,4 

MJESEČNA  
PRIMANJA  

KUĆANSTVA 

> 12.000 kn 146 14,6 

9.001 – 12.000 kn 182 18,2 

6.001 – 9.000 kn 329 32,9 

3.001 – 6.000 kn 231 23,1 

< 3.000 112 11,2 
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1. pitanje: Koje od navedenih tradicionalnih trajnih mesnih proizvoda ste konzumirali? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Rezultati anketnog ispitivanja pokazuju da potrošači gotovo podjednako prepoznaju tri ključna 
gastronomska slavonska branda, odnosno 3 tradicionalna mesna proizvoda: Slavonski kulen, 
kulenovu seku te slavonsku kobasicu te da ih je i podjednak broj potrošača i konzumirao. Isto 
tako, znatno veći broj potrošača (35 – 40%) konzumiralo je slavonsku kobasicu kao i druga 
dva navedena slavonska branda u odnosu na baranjske brandove tradicionalnih mesnih 
proizvoda, iako je Baranjski kulen kao proizvod zaštićen na razini EU oznakom zemljopisnog 
podrijetla, marketinški dobro obrađen.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

45,09%

83,48%

33,48%

80,13%

74,78%

79,69%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%

Baranjski kulen

Slavonski kulen

baranjska kobasica

slavonska kobasica

slavonska šunka

kulenova seka
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2. pitanje: Označite proizvode koje prepoznajete kao slavonske gastronomske specijalitete: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 

 
 
 

Kulen je najprepoznatljiviji slavonski gastronomski brand, odnosno tradicionalni mesni 
proizvod (prepoznaje ga 97,09% ispitanika), a odmah iza kulena je slavonska kobasica 
(92,63% ispitanika). 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

12,50%

92,63%

97,09%

11,38%

80,80%

1,79%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

panceta

kobasica

kulen

pršut

šunka

šokol
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3. pitanje: Koji je prema Vašem mišljenju tipični slavonski začin? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
93,97% ispitanika smatra da je paprika tipičan slavonski začin što korelira s činjenicom da je 
usitnjena crvena paprika (ljuta i slatka) uz češnjak jedini začin koji se dodaje u slavonsku 
kobasicu i slavonski kulen te da ima važnu ulogu u procesu fermentacije, odnosno kvaliteti 
kobasica, doprinosi konzervirajućem djelovanju („konzerviranje preprekama“) te doprinosi 
prepoznatljivoj senzorici proizvoda, crvenoj boji presjeka te blago do srednje ljutom okusu. 
Prema tome velika većina ispitanika vezuje papriku kao začin za ključne slavonske brandove, 
odnosno tradicionalne trajne kobasice: slavonsku kobasicu, kulen i kulenovu seku. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

8,93%

93,97%

0,45%

1,56%

0,00%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

papar

paprika

ružmarin

lovorov list

cimet
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4. pitanje: Od nabrojanih mesnih proizvoda najviše volite konzumirati: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
Više od 70% ispitanika više voli konzumirati tradicionalne mesne proizvode, kulen i slavonsku 
kobasicu u odnosu na druge mesne proizvode (više od 50%) koje vjerojatno prepoznaju i kao 
industrijske proizvode. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

9,38%

6,47%

74,11%

0,67%

5,13%

3,35%

71,21%

20,98%

8,04%

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

pileću paštetu

parizer salamu

domaći kulen

svinjski paštetu

mortadelu

pureći mesni narezak
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5. pitanje: Kada se spomene proizvod „slavonska kobasica“ koja vam je prva asocijacija, 
odnosno na što prvo pomislite? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
Asocijacije pri konzumaciji slavonske kobasice govore da većina ispitanika doživljava 
slavonsku kobasicu kao domaći (70,76%), tradicionalni (57,59%) proizvod koji čini identitet 
gastronomske ponude istočne Hrvatske (Slavonije) (71,78%). Također, asocijacija kod više od 
50% ispitanika vezana je uz pikantan okus po ljutoj paprici, dakle uz senzorsko svojstvo 
proizvoda koje slavonsku kobasicu dijelom čini prepoznatljivim i specifičnim proizvodom u 
odnosu na druge trajne kobasice. 
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6. pitanje: Smatrate li da se slavonska kobasica značajno razlikuje od drugih tradicionalnih 
trajnih kobasica npr. istarske kobasice, češnjovke, Slavonskog kulena, Baranjskog kulena 
itd.: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
84,15% ispitanika smatra da je slavonska kobasica specifičan proizvod, odnosno da se 
značajno razlikuje od drugih trajnih fermentiranih kobasica, također tradicionalnih brandova. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

84,15%

15,40%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

DA

NE



73 
 

 
 
7. pitanje: Koliko često konzumirate slavonsku kobasicu? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
Rezultati ispitivanja pokazuju da je konzumacija slavonske kobasice relativno česta u prehrani 
više od 1/3 ispitanika, (10,49% konzumira slavonsku kobasicu gotovo svaki dan i 35,31% 
jednom tjedno).  
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8. pitanje: Pri konzumaciji slavonske kobasice najviše Vas brine: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Zabrinutost potrošača pri konzumaciji slavonske kobasice najviše je vezana uz podrijetlo 
sirovine (50,89% za svinjsko meso i 18,08 za papriku) što je u korelaciji s brojnim medijskim 
izvješćima o inspekcijskim nalazima te spornoj kvaliteti i zdravstvenoj ispravnosti hrane koja 
se prekomjerno uvozi u Hrvatsku, ali i činjenicom da nam svinjogojska proizvodnja, kao 
temeljna sirovina u proizvodnji slavonske kobasice i drugih trajnih kobasica je na razini 1/3 
domaćih potreba.  45,76% ispitanika brine higijena u proizvodnji što je dijelom povezano i s 
činjenicom da se velike količine slavonske kobasice proizvode u seoskim domaćinstvima koja 
nemaju uveden HACCP. Kaloričnost, masnoće i štetno djelovanje imaju duplo manji utjecaj na 
zabrinutost ispitanika pri konzumaciji slavonske kobasice u odnosu na podrijetlo sirovina.  
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9. pitanje: S mesnim proizvodima se snabdijevate: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Ispitanici se snabdijevaju mesnim proizvodima podjednako iz različitih izvora (tržnica, trgovina, 
vlastite proizvodnje i od roditelja sa sela). 
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10. pitanje: Pri kupnji trajnih mesnih proizvoda (kobasice, buđole, šunke, pršuta, pancete i 
dr.) što je najviše utjecalo na vašu odluku o kupnji? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Najveći utjecaj na ispitanike pri kupnji proizvoda ima činjenica da je trajni mesni proizvod 
domaće proizvodnje (63,84%) što otvara značajan marketinški prostor za povećanje 
proizvodnih kapaciteta i značajniji tržišni udio tradicionalnih proizvoda. Važnu ulogu igra i 
cijena (47,54%), što je u skladu s potrošačkim trendovima, sve većim razvojem trgovačkih 
marki, ali i gospodarskom krizom. 
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11. pitanje: Gdje najčešće kupujete trajne mesne proizvode (kobasicu, buđolu, šunku, pršut, 
pancetu i dr.)? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Osim ispitanika koji proizvode tradicionalne mesne proizvode u vlastitom domaćinstvu, najviše 
se kupnje tradicionalnih mesnih proizvoda realizira u trgovačkim lancima (23,88%) što govori 
o potrebi snažnije zastupljenosti izravne prodaje na OPG-ima i mogućnosti prodaje kroz 
snažniju turističku ponudu u ruralnom prostoru.   
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12. pitanje: Najveće povjerenje u kupnju mesnih proizvoda, odnosno u njegovu kvalitetu i 
zdravstvenu ispravnost imate pri kupnji. 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
Podatak da 81,92% ispitanika ima najveće povjerenje pri kupnji izravno od proizvođača na 
OPG-u treba poslužiti kao pokazatelj i dodatni poticaj povećanju proizvodnje i ponude 
tradicionalnih mesnih proizvoda, posebice kroz turističku ponudu u ruralnom prostoru. 
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13. pitanje: Koliko često čitate deklaraciju na mesnom proizvodu: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 
33,48% ispitanika čita deklaracije na prehrambenom proizvodu, što je u skladu s potrošačkim 
trendovima prema kojima su potrošači sve educiraniji i imaju razvijeniju svijest o učincima 
hrane posebice na zdravlje te zahtijevaju više informacija o nutritivnom sastavu, odnosno 
kvaliteti proizvoda.  
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14. pitanje: U odnosu na strane (uvozne) tradicionalne mesne proizvode koja je prema 
Vašem mišljenju prednost hrvatskih tradicionalnih mesnih proizvoda  (slavonske kobasice, 
Slavonskog kulena, Dalmatinskog pršuta, Istarskog pršuta itd.) i strane: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Ispitanici kao prednosti hrvatskih tradicionalnih mesnih proizvoda  ističu kvalitetu (60,27%) i 
prepoznatljivost mirisa i okusa (56,47%) što otvara tržišni prostor za tradicionalne proizvode 
zbog jedinstvenih i prepoznatljivih senzorskih svojstava.  
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15. pitanje: Koliko ste spremni platiti više za kupnju hrvatskog mesnog proizvoda u odnosu 
na istu vrstu stranog (uvoznog) mesnog proizvoda: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
Više od 90% ispitanika spremno je platiti više (njih 57,58% čak i ≥ 10% cijene) za kupnju 
hrvatskog mesnog proizvoda u odnosu na istu vrstu uvoznog - što dodatno govori o povjerenju 
u domaće proizvode, ali je i proizvođačima pokazatelj da kalkulacija u proizvodnji tradicionalnih 
mesnih proizvoda ne smije ići na štetu kvalitete. 
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16. pitanje: Kada kupujete trajnu kobasicu ili salamu, više preferirate kupnju: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
Ispitanici preferiraju cjeloviti proizvod što je povezano s mogućnošću bolje senzorske procjene 
samog proizvoda te je također povezano i sa očekivanjima potrošača u pogledu svježine 
proizvoda.  
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17. pitanje: Vaš spol je: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 

 
 
18. pitanje: Vaša dob je. 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
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19. pitanje: Trajno prebivalište, odnosno mjesto u kojem živite je: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
 
 
 
 

 
 
20. pitanje: Vaše obrazovanje: 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
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21. pitanje: Koliko su ukupna mjesečna primanja vašeg kućanstva (kn)? 
__________________________________________________________________________ 
Broj ispitanika (N) = 1000 
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PRILOG 6.1. 

Tekst dopisa za elektronskim upitnikom za računalno 

potpomognuto osobno popunjavanje (engl.: Computer 

Assisted Self Interview, CASI) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Poštovani, 

u sklopu projekta izrade Specifikacije „SLAVONSKE KOBASICE“ za priznavanje zaštićene 

oznake zemljopisnog podrijetla, „Udruga čuvari slavonske tradicije“ i Prehrambeno-

tehnološki fakultet Osijek provode anketiranje  hrvatskih potrošača, odnosno ispitivanje 

tržišta o ugledu, potrošnji i kvaliteti SLAVONSKE KOBASICE. 

Ljubazno Vas molimo da odvojite nekoliko minuta vremena te ispunite ANKETNI UPITNIK 

dostupan na linku:  

https://goo.gl/forms/zgyT0kYgETjzjpGl2 

čime ćete pomoći da i vrhunska delicija SLAVONSKA KOBASICA postane zaštićeni proizvod na 

razini Europske unije.  

NAPOMENA: Anketa je anonimna! 

Unaprijed hvala! 

S poštovanjem, 

Stjepan Živković, dipl. ing., prof. dr. sc. Drago Šubarić i  prof. dr. sc. Dragan Kovačević 

 

 

 

https://goo.gl/forms/zgyT0kYgETjzjpGl2
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PRILOG 6.2. 

Tekst upitnika za osobno popunjavanje (eng.: Self-

administered questionnaire, SAQ)  

 

  
 
 
 
 
 
1. Koje od navedenih tradicionalnih trajnih mesnih proizvoda ste konzumirali? (MOŽE BITI VIŠE 
ODGOVORA) 
 a) Baranjski kulen 
 b) Slavonski kulen 
 c) baranjsku kobasicu 
 d) slavonsku kobasicu 
 e) slavonsku šunku 
 f) kulenovu seku 
 
2. Označite proizvode koje prepoznajete kao slavonske gastronomske specijalitete (MOŽE BITI VIŠE 
ODGOVORA): 
  a) panceta 

b) kobasica 
c) kulen 
d) pršut 
e) šunka 
f) šokol 

 
3. Koji je prema Vašem mišljenju tipični slavonski začin? (SAMO JEDAN ODGOVOR) 

a) papar 
b) paprika 
c) ružmarin 
d) lovorov list 
e) cimet 

 
4. Od nabrojanih mesnih proizvoda najviše volite kozumirati (MOŽE BITI 2 ODGOVORA): 

a) pileću paštetu 
b) parizer salamu 
c) domaći kulen 
d) svinjsku paštetu 
e) mortadelu 
f) pureći mesni narezak  
g) domaću kobasicu  
h) čajnu kobasicu 
i) salamu šunkaricu 

ANKETA 
U postupku izrade Specifikacije proizvoda „Slavonska kobasica“, a u svrhu zaštite „Slavonske 
kobasice“ kao tradicionalne trajne kobasice na području Slavonije, provodi se anketno ispitivanje 
stavova i sklonosti potrošača trajnih kobasica na području Hrvatske. 
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5. Kada se spomene proizvod „slavonska kobasica“ koja vam je prva asocijacija, odnosno na što prvo 
pomislite? (MOŽE BITI VIŠE ODGOVORA) 

a) proizvodi se u Slavoniji, odnosno  
     istočnoj Hrvatskoj 
b) pikantni okus po ljutoj paprici i  
     dimu 
c) domaći proizvod 
d) proizvod od crne slavonske svinje 
e) hrana 
f) tradicionalni mesni proizvod 
g) proizvod s prirodnim dodacima bez 
    konzervansa 
 

6. Smatrate li da se slavonska kobasica značajno razlikuje od drugih tradicionalnih trajnih kobasica 
npr. istarske kobasice, češnjovke, slavonskog kulena, baranjskog kulena itd.: 

a) DA 
b) NE 

 
7.  Koliko često konzumirate slavonsku kobasicu? (SAMO JEDAN ODGOVOR) 
 a) gotovo svaki dan 

b) jednom tjedno 
c) jednom mjesečno 
d) nekoliko puta godišnje 
e) rijetko 
f) nikada 

 
8. Pri konzumaciji slavonske kobasice najviše Vas brine (MOŽE BITI VIŠE ODGOVORA): 

a) štetno djelovanje dima na zdravlje 
b) podrijetlo i kvaliteta sirovine –  
     svinjskog mesa  
c) podrijetlo i kvaliteta začina – crvene 
    paprike  
d) higijena u proizvodnji i očišćenost  
     crijeva u koje se nadjeva kobasica 
e) značajan udio masnog tkiva u  
     nadjevu kobasice 
f) velika kaloričnost  
 

9. S mesnim proizvodima se snabdijevate (SAMO JEDAN ODGOVOR): 
a) od roditelja sa sela 
b) uglavnom kupovinom na tržnici ili  
     u trgovini 
c) kupovinom i od roditelja sa sela 
d) uglavnom sami proizvodimo 
e) dio sami  proizvodimo, a dio  
     kupujemo 

 
10.  Pri kupnji trajnih mesnih proizvoda (kobasice, buđole, šunke, pršuta, pancete i dr.) što je najviše 
utjecalo na vašu odluku o kupnji? (MOŽE BITI VIŠE ODGOVORA) 

a) rok trajanja 
b) cijena 
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c) da je domaće proizvodnje 
d) vanjski izgled 
e) da je proizvod lokalnih proizvođača 
g) lijepo pakiranje 

 
11. Gdje najčešće kupujete trajne mesne proizvode (kobasicu, buđolu, šunku, pršut, pancetu i dr.)? 
(SAMO JEDAN ODGOVOR) 

a) u trgovačkim lancima 
b) u specijaliziranim prodavaonicama  
     tradicionalnih mesnih proizvoda 
c) u seoskim domaćinstvima 
d) na tržnici 
e) putem interneta 
f) uglavnom ne kupujem, jer  proizvodimo u vlastitom  
   domaćinstvu 
 

12. Najveće povjerenje u kupnju mesnih proizvoda, odnosno u njegovu kvalitetu i zdravstvenu 
ispravnost imate pri kupnji (SAMO JEDAN ODGOVOR): 

a) u trgovačkom lancu 
b) na tržnici 
c) izravno od proizvođača na  
    obiteljskom poljoprivrednom  
    gospodarstvu 
d) preko interneta 

 
13. Koliko često čitate deklaraciju na mesnom proizvodu (SAMO JEDAN ODGOVOR): 

a) gotovo uvijek 
b) gotovo nikada 
c) vrlo često 
d) vrlo rijetko 
e) ponekad 
 

14. U odnosu na strane (uvozne) tradicionalne mesne proizvode koja je prema Vašem mišljenju 
prednost hrvatskih tradicionalnih mesnih proizvoda (slavonske kobasice, Slavonskog kulena, 
Dalmatinskog pršuta, Istarskog pršuta itd.) i strane (MOŽE BITI 2 ODGOVORA): 

a) domaći proizvodi su zdravstveno 
     ispravniji 
b) domaći proizvodi imaju manje 
     štetnih kemijskih dodataka,  
     konzervansa i dr. 
c) domaći proizvodi su kvalitetniji 
d) domaći proizvodi su zdraviji 
e) domaći proizvodi imaju  
     prepoznatljiv miris i okus 
f) domaći proizvodi su jeftiniji 
 

15. Koliko ste spremni platiti više za kupnju hrvatskog mesnog proizvoda u odnosu na istu vrstu 
stranog (uvoznog) mesnog proizvoda (SAMO JEDAN ODGOVOR): 

a) 2%  
b) 5%  
c) 10%  
d) više od 10% 



90 
 

e) nisam spreman platiti više  
16. Kada kupujete trajnu kobasicu ili salamu, više preferirate kupnju (SAMO JEDAN ODGOVOR): 

a) narezane salame ili kobasice 
d) kupnju cijelog proizvoda u komadu 

 
17. Vaš spol je: 

a) muški 
b) ženski 

 
18. Vaša dob je:  

a) 15 - 25 godina 
b) 26 - 35 godina 
c) 36 - 45 godina 
d) 46 - 55 godina 
e) 56 - 65 godina 
f) Više od 65 godina 

 
19. Trajno prebivalište, odnosno mjesto u kojem živite je: 

a) grad 
b) selo 

 
20. Vaše obrazovanje: 

a) završili ste samo osnovnu školu 
b) završili ste osnovnu i srednju školu 
c) završili ste fakultet 
d) bez škole 

 
21. Kolika su ukupna mjesečna primanja vašeg kućanstva (kn)? 

a) do 3.000 kn 
b) od 3.001 - 6.000 kn 
c) od 6.001 do 9.000 kn 
d) od 9.001 do 12.000 kn 
e) više od 12.000 kn 


