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1. NAZIV PROIZVODA

»NOVIGRADSKA DAGNJA*

2. OPIS PROIZVODA

,,Novigradska dagnja“ je skoljka$ vrste mediteranska dagnja Mytilus galloprovincialis (Lamarck

1819.) uzgojen na uzgajalistima u Novigradskom moru i Novskom zdrilu.

Ljustura ,,Novigradske dagnje je lepezastog, trokutastog ili izduzeno-jajolikog oblika. Tijelo je
zatvoreno dvjema jednakim ljuSturama, izvana crno-modrikaste boje, a iznutra blijedo-sedefaste
boje. Duzina najduljeg dijela skoljkasa konzumne veli¢ine iznosi minimalno 6 cm (Prilog 1.1.
Vanjski izgled ,,Novigradske dagnje*), dok je najmanja masa $koljkasa 20 g, a minimalni indeks
kondicije iznosi najmanje 12 %. Indeks kondicije odreden je metodom prema Davenport i Chen
(1987), racuna se prema formuli
LK. = (masa susenog mesa / masa ljusture ) x 100.

Pritom se za mjerenje koristi uzorak od minimalno 30 jedinki podjednake veli¢ine (konzumne)
na nacin da se ljusture o€iste od obrastaja, a ukupna koli¢ina mesa se susi na 60°C do konstantne

tezine.

Svjeze meso ,,Novigradske dagnje je na dodir glatko, meko-elastiéne konzistencije s
karakteristiénim mirisom po moru i morskim algama. PovrSina mesa je sjajna, vlazna i glatka.
Boja mesa ,,Novigradske dagnje* ovisi 0 spolu pojedinog $koljkasa. Naime dagnje su odvojenih
spolova te su muske dagnje uglavnom mlijecno-bijele ili krem boje, dok su zenske dagnje
narancasto-crvenkaste boje. (Prilog 1.2. Unutrasnji izgled ,,Novigradske dagnje). ,,Novigradska

dagnja‘““ najcesce se konzumira termicki obradena.

,,Novigradska dagnja“ na trziSte se isporuéuje Ziva, neo$tecenih ljustura, o¢iS¢ena od obrastajnih
organizama i ostalih neCisto¢a. Na ljuSturi se mogu nalaziti tragovi obrastanja dagnje sa

sedentarnim mnogocetinasem Pomatoceros triqueter (Linnaeus, 1758.).
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Izlov ,,Novigradske dagnje ogranicen je svake kalendarske godine na vrijeme od 1. travnja do
30. studenog. Izvan navedenog perioda dagnje uzgojene na uzgajali§tima u Novigradskom moru

i Novskom Zdrilu ne smiju se stavljati na trziSte pod imenom ,,Novigradska dagnja“.

3. DEFINICIJA ZEMLJOPISNOG PODRUCIJA

Cjelokupni uzgojni ciklus ,,Novigradske dagnje* odvija se u Novigradskom moru i pripadaju¢em
Novskom zdrilu (Prilog 2.1.: Karta zemljopisnog podruéja). Novigradsko more je morski zaljev
u Zadarskoj Zupaniji, povrsine 28,65 km?, najvece duZine u smjeru istok-zapad od 11 km te
najvece Sirine od 4,8 km. Povezano je s Velebitskim kanalom na sjeverozapadu Novskim
zdrilom, a s Karinskim morem na jugoistoku Karinskim zdrilom. Novsko Zdrilo je morski tjesnac

dug oko 3,7 km, najvece Sirine od 100 do 400 m.

Prostorni plan Zadarske Zzupanije, u dijelu u kojem se odreduje zoniranje podrucja za
marikulturu, u podruéju Novigradskog mora i Novskog zdrila predvida samo moguénost uzgoj
Skoljkasa te navedenom podruéju dodjeljuje oznaku zone Z2 (Z2 - podrucje u kojem marikultura
ima visoki prioritet) (Prilog 2.2.: Prostorni plan Zadarske zupanije, str. 44. — 45.; Prilog 2.3.:

Kartografski prikaz prostornog plana Zadarske Zupanije).

4. DOKAZ O PODRIJETLU

Pod nazivom ,,Novigradska dagnja“ na trziSte se mogu stavljati samo zivi skoljkasi vrste
mediteranska dagnja (M. galloprovincialis) proizvedeni isklju¢ivo u zemljopisnom podrucju iz
tocke 3. i na nacin opisan u tocki 5. ove specifikacije. Podrijetlo ,,Novigradske dagnje* pratit ¢e

se kroz sustav sljedivosti propisanim evidencijama, kao i dodatnim evidencijama.

Uzgajiva¢ ,,Novigradske dagnje” mora imati najmanje jedan ugovor o koncesiji pomorskog
dobra radi obavljanja djelatnosti uzgoja Skoljkasa na zemljopisnom podrué¢ju definiranom u tocki
3. ove specifikacije. Nadalje, za svako koncesionirano uzgojno polje mora imati Dozvolu za
akvakulturu koju izdaje Ministarstvo nadlezno za podrucje poljoprivrede te mora biti upisan u

odgovarajuci upisnik koji vodi Uprava nadlezna za podrucje veterinarstva. Jedno koncesionirano
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uzgojno polje s odgovaraju¢om dozvolom za akvakulturu u smislu ove specifikacije predstavlja

jedno uzgajaliste.

Svaki uzgajivac¢ za svako koncesionirano uzgojno polje/uzgajaliSte mora voditi poseban Dnevnik
uzgajaliSta. Dnevnik uzgajaliSta sastoji se od Knjige nasada i Knjige izlova. Dnevnik uzgajalista

vodi se u papirnatom i/ili elektronskom obliku.

Prilikom nasadivanja mladi i predkonzuma u Knjigu nasada se unosi redni broj, datum, broj
nasadenih pergolara, procijenjena ukupna masa te podrijetlo. Podrijetlo moZe biti: a) vlastito
uzgajalisSte u podru¢ju uzgoja ,,Novigradske dagnje* (Kolektori za prikupljanje mladi ili
predkonzum preostao nakon sortiranja); b) drugo uzgajaliste iz podrucja uzgoja ,,Novigradske

dagnje®; ¢) divlje populacije iz podrucja uzgoja ,,Novigradske dagnje*.

Prilikom izlova dagnji u Knjigu izlova se upisuju slijedec¢i podaci: redni broj izlova (kasnije se
koristi za generiranje LOT broja); datum; broj izlovljenih pergolara; procijenjena masa (zbroj
mase predkonzuma i konzuma); masa konzumnih $koljkasa; masa predkonzuma (za daljnji
nasad); generirani LOT broj; serijski broj Obrasca o podrijetlu Zivih $koljkasa (OPZS obrazac).
U Knjigu izlova pod jednim rednim brojem izlova mogu se upisati dva razli¢ita broja OPZS
obrazaca, a ako je potrebno upisati viSe od dva obrasca oznacava se opcija ,,prilog* u kojem se
pod rednim brojem izlova moze upisati rednih brojeva obrazaca koliko je potrebno. Obrazac
OPZS uvijek prati posiljku 8koljkasa. Stranice Obrasca su numerirane serijskim brojevima i
svaka stranica posjeduje original i 2 kopije. Original obrasca dobiva krajnji korisnik (kupac),
jedna kopija se ¢uva u otpremnom centru, jedna kopija ostaje u bloku OPZS koji se drZi na

uzgajalistu. Na OPZS obrascu je obvezno navodenje LOT broja.

Kako bi sustav sljedivosti za Novigradsku dagnju bio potpun prilikom izlova generira se LOT
broj koji se sastoji od Cetiri alfanumericka niza :

* Prvi dio je fiksan i predstavlja Registarski broj uzgajalista u Upravi nadleznoj za podrucje
veterinarstva;

* Drugi dio predstavlja Sesteroc¢lani numericki prikaz datuma izlova (ddmmgg);

* Treci dio predstavlja Odobreni broj objekta otpremnog centra;

« Cetvrti broj predstavlja redni broj u knjizi izlova.
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Redni brojevi u knjizi izlova i knjizi nasada svake kalendarske godine zapocinju od broja jedan.
Korisnik je duzan ¢uvati dnevnik uzgajalista dok god je u sustavu proizvodnje ,,Novigradske

dagnje* s oznakom izvornosti.

U svrhu pracenja indeksa kondicije, kao glavnog parametra kvalitete ,,Novigradske dagnje®,
svaki uzgajivac za svako koncesionirano uzgojno polje/uzgajaliste jednom godisnje predavat ¢e
uzorak od 30 nasumi¢no odabranih jedinki ,,Novigradske dagnje konzumne veli¢ine ovlastenom
laboratoriju. Ovlasteni laboratorij ¢e pomoc¢u metode opisane u toCki 2. ove specifikacije

izmjeriti indeks kondicije zaprimljenih Skoljkasa.

5. POSTUPAK PROIZVODNJE

Kompletan uzgojni ciklus ,,Novigradske dagnje“ od prihvaé¢anja mladi do uzgoja do konzumne
veli¢ine odvija se u Novigradskom moru i Novskom zdrilu. Uzgojni ciklus od prihvata mladi pa

do konzumne veli¢ine traje najmanje 12 mjeseci.

Uzgoj zapocinje prikupljanjem mladi pomoc¢u uzadi razli¢ite debljine (sinteticka i/ili prirodna
uzad), tzv. kolektora, koji se vje$aju u more na uzgojnim linijama ili plutatama na uzgajalistu.
Kako je mrijest dagnji u Novigradskom moru i Novskom zdrilu produzen u odnosu na druga
uzgojna podrucja kolektori za prikupljanje mladi postavljaju se u more tijekom cijele godine.
Mlad ostaje na kolektorima od 3 do 6 mjeseci, tj. dok ne dosegne duzinu od 3 do 4 cm. Nakon
toga mlad se skida s kolektora i nasaduje u mrezasta crijeva (pergolare) zajedno s pamu¢nim
crijevom koje sprjecava ispadanje mladi dok se SkoljkaSi sami medusobno ne povezu unutar
mrezastog crijeva bisusnim nitima. Tako pripremljena crijeva s dagnjama vjesaju se da slobodno
vise na nosivim konopima uzgajalista. Nakon najmanje 9 mjeseci od nasadivanja, ukoliko su

dagnje dostigle konzumnu veli¢inu, spremne su izlov.

Prilikom uzgoja vrsi se ruéno nasadivanje mladi dagnji, te se dagnje i vizualno pregledavaju, a
one koje svojim izgledom i veli¢inom ne zadovoljavaju, odstranjuju se iz daljnjeg uzgoja. U
sluaju nedostatne koli¢ine mladi na vlastitom uzgajaliStu pojedini uzgajiva¢ mozZe za nasad
,Novigradske dagnje* koristiti mlad s drugih uzgajalista, odnosno mlad divlje populacije dagnje,

ako takva mlad potice sa podrucja uzgoja ,,Novigradske dagnje* koje je navedeno u poglavlju 3
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ove Specifikacije, a sve sukladno vaze¢im pravnim propisima koji reguliraju izlov i uzgoj
Skoljkasa.

Nasadivanje dagnji vazno je obaviti u optimalnom vremenskom razdoblju te prilikom uzgoja
pratiti gustocu nasadenih dagnji kako bi se sprijecilo pretjerano hvatanje mladi na ve¢ nasadenim
dagnjama u ,,pergolarima® i po potrebi izvrsiti prorjedivanje i ¢iS¢enje dagnji od obrastaja
mnogocetinjasa.

Nakon $to dagnje u pojedinom ,,pergolaru” postignu konzumnu veli¢inu obavlja se izlov,
odnosno mrezasta crijeva s dagnjama vade Se iz mora. Zatim se crijeva otvaraju, iz njih se vade
dagnje, ispiru se morskom vodom te sortiraju prema veli¢ini. Jedinke koje su dosegle konzumnu
veli¢inu Ciste se od obrastaja i mulja dok se nedorasle jedinke, kao i mlad pri¢vr§¢ena na
mrezasta crijeva ponovno nasaduju i vracaju u more na nacin opisanu prethodnom odlomku.
Nakon izlova dagnje se otpremaju u otpremne centre, odnosno po potrebi u centre za
pro¢is¢avanje zivih Skoljkasa. U navedenim centrima dagnje se pakiraju u odgovarajucu

ambalazu.

6. POVEZANOST NOVIGRADSKE DAGNJE SA ZEMLJOPISNIM
OKRUZENJEM

6.1. Posebnosti zemljopisnog podrucja

Novigradsko more je duboko uvuceni morski zaljev, dug u smjeru istok-zapad 11,0 km, s
najveéom §irinom od 4,8 km te povrsinom od 28,65 km?. S Velebitskim kanalom je povezano
Novskim zdrilom (koje se poneka naziva i samo Zdrilo), a s Karinskim morem na jugoistoku s
Karinskim zdrilom. Novsko Zdrilo kao pripadajuci kanal ima vrlo slicne ekoloske karakteristike

kao i Novigradsko more, dugo je oko 3,7 km a Siroko izmedu 100 i 400 metara.

Prosje¢na dubina u sredisnjem dijelu Novigradskog mora iznosi 28 m, a dubine ve¢e od 20 m
zauzimaju vise od 50% povrsine Novigradskog mora. Dubine veée od 30 m pojavljuju se samo u
manjem dijelu ispred Novskog Zdrila, pa se tako i najveca dubina Novigradskog mora od 38 m
nalazi neposredno pri ulazu u Novsko zdrilo. Dubina mora u Novskom zdrilu kreée se izmedu 26
i 40 metara. Dno Novigradskog mora je uglavnom muljevito, uz obalu hridinasto. Pjes¢anog dna

ima na us¢ima rijeka Zrmanje, BaSc¢ice i Slapace te kod Maslenice, a $ljun¢anog dijelom ispred
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Telice i u pojedinim uvalama (Prilog 4.1. S. Mati¢-Skoko 2016.: Ihtiofauna i ribarstvo

Novigradskog mora, monografija: Novigrad nekad i sad, str. 96.).

Podrucje Novigradskog mora pod snaznim je utjecajem krskih povrSinskih i podzemnih voda, a
duz obala izviru i brojne vrulje. U Novigradsko more ulijeva se rijeka Zrmanja kao i vodotoci
Bas¢ica, Draga, Slapaca i drugi manji vodotoci. Kroz Karinsko zdrilo u Novigradsko more
dotjecu vode iz Karinskog mora u koje utjeCu vodotoci Karisnica i Bijela. Ipak najvazniji
vodotok je rijeka Zrmanja koja je duga 69 km te ima porjecje od 554 km?, a prosje¢ni protok na
uséu jest 37m3/s. U odnosu na ukupnu zapremninu Novigradskog mora Zrmanja donese godisnje
u prosjeku 2,3 puta viSe vode nego S$to iznosi njegova zapremnina utjecuéi snazno na fizikalno-
kemijska, bioloSka i opc¢a hidrogeoloska svojstva Novigradskog mora. Ulijevanje svih vodotoka
u pojedinim razdobljima znatno smanjuje salinitet Novigradskog mora. Cijeli zaljev karakterizira
visoka stratifikacija sa slanim klinom i jasnom haloklinom. PovrSinski zasladeni sloj iz
Novigradskog mora otje¢e u Velebitski kanal, a kao kompenzacija iz Velebitskog kanala
pridnenim slojem ulazi vodena masa veceg saliniteta. Salinitet na povrsini varira izmedu 17,3 %o
i 33,8 %o, a u dubljim slojevima izmedu 36,2 %o i 37,9 %o (Prilog 4.2. F. Kr$ini¢ 2017.: Biolosko
bogatstvo srednjeg dijela rijeke Zrmanje s posebnim osvrtom na zooplankton, monografija:
Novigrad nekad i sad, str. 107.). Godisnje temperature mora Su unutar raspona 6,7 — 26,6 °C
(prosjecno 16,4 °C). Na temelju Okvirne direktive o vodama (WFD 2000/60/EC) vodne cjeline
dijela rijeke Zrmanje nizvodno od Obrovca, Novigradsko i Karinsko more te Novsko Zdrilo ¢ine
prijelazne vode rijeke Zrmanje, odnosno estuarij rijeke Zrmanje (Prilog 4.1. S. Mati¢-Skoko
2016.: Ihtiofauna i ribarstvo Novigradskog mora, monografija: Novigrad nekad i sad, str. 96.).
Na temelju bioloskih parametara, te prisutnosti i brojnosti marinskih vrsta fitoplanktona estuarij
rijeke Zrmanje svrstava se u umjereno eutroficko podrucje (Prilog 4.3. Z. Buri¢ i sur. 2005.:
Taxonomic composition of phytoplankton in the Zrmanja Estuary (Adriatic Sea), Periodicum
Biologorum 107; sazetak).

Istrazivanjima je utvrdeno kako Novigradsko more sadrzi vecu koli¢inu klorofila a od drugih
proizvodnih podrucja za uzgoj i izlov Skoljkasa u Zadarskoj Zupaniji. Tako primjerice koli¢ina
klorofila a u pojedinim mjesecima prelazi vrijednosti od 4 mg/L, §to je puno vise od vrijednosti
zabiljezenih u otvorenom dijelu Jadranskog mora, te je karakteristika produktivnijih mora (Prilog
4.8. T. Sari¢ i sur. 2018. Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application, Zbornik
sazetaka 53. hrvatskog i 13. medunarodnog simpozija agronoma, Vodice, str. 201.; Prilog 4.9. T.

Sarié i sur. Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application - poster).
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Kako bi se dagnje uvijek nalazile u optimalnim okoli$nim uvjetima uzgoja, uzgajivaci prilikom
dotoka velikih koli¢ina slatke vode (najcesce za vrijeme jeseni i zime), koja se zadrzava na

povrsini Novigradskog mora i Novskog zdrila, spustaju dagnje na ve¢u dubinu.

6.1.1. Povijest proizvodnje Novigradske dagnje

Novigradska dagnja poznata je kao vrlo kvalitetan morski proizvod dokumentiran iz davnina.
Hrvatski prirodoslovac Spiridon Brusina u svom putopisu napisanom 1873. godine i tiskanom
1874. godine pod nazivom ,,Naravoslovne crtice sa sjevero-istocne obale Jadranskoga mora — dio
drugi*, opisuje dagnje iz Novigradskog mora. U putopisu u dijelu koji se odnosi na Novigrad
navodi se sljede¢i tekst: ,, ..., a dole po obali pako imao sam prvi put priliku vidjeti gdje i kako
Zivu ,,dagnje* (Mytilus galloprovincialis Lam.), skoljke toli vazne za ono pucanstvo, posto se
njimi hrani, i one se na veliko dovazaju do Zadra, Rieke, Trsat itd.”“. U nastavku teksta se
navodi: ,,Fauna novigradskog mora vrlo je bogata i koristna cielomu ondasnjemu pucanstvu,
koje se njenimi proizvodi hrani i novaca zasluzuje, zato nece bit suvisno ako ovu u kratkih crtah
proucimo. Glavni proizvod su klapavice, tamo dagnje nazvane (M. galloprovincialis);...« (Prilog
5.1. S. Brusina 1874.: Naravoslovne crtice sa sjevero-istocne obale Jadranskoga mora — dio 2,
str. 15. —18.).

Novine ,,Zemljak* u broju 23. Kkoji je izasao 20. ozujka 1875. u Zadru donose ¢lanak na
talijanskom jeziku pod naslovom ,,Razmatranja. O ribolovu duz dalmatinske obale i prirodnim
ljepotama Karinskog i Novigradskog mora“ (Considerazioni; Sulla pesca lungo la costa dalmata,
e le naturali ricchezze dei mari di Novigrad e Karin) (Prilog 5.2. Novine zemljak od 20. ozujka
1875, Prilog 5.3. Prijevod novina Zemljak). U navedenom ¢lanku opisuje se velika koli¢ina
dagnji u Karinskome moru te se ukazuje na izuzetno pogodne lokalne uvjete za razvoj dagniji.
Ve¢ tad daju se preporuke za povecanje povrSina za uzgoj na sljedeci nacin: ,, Postave se (kao sto
se prakticira u Francuskoj), na mjestima gdje se ne smeta ribolovu, konci na stupovima,
isprepleteni granjem dobivajuc¢i na taj nacin povecanje prostora.”. U Clanku je prenesen
razgovor s izvjesnim prof. Molinom, koji je izjavio: ,, Tko je vidio Novigradske dagnje dobro
poznate Dalmatincima i s druge strane one iz Rochelle-a, mora bez daljnjega priznati da one iz

‘

Novigrada, premda u potpuno prirodnim uvjetima, pretjecu u velicini francuske dagnje.

Izmedu dva svjetska rata vrSeni su pokusi uzgoja kamenica i dagnji u Novigradskom moru, ali u

malom obimu i bez vecih uspjeha. U 1949. godini izgradene su betonske instalacije za uzgoj
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dagnji koje su se zbog nedovoljne stru¢nosti u izradi te naglog razvitka i rasta dagnji urusile pod
teretom dagnji 1951. godine (Prilog 4.4. J. Basioli 1956.: Ribarstvo Novigradskog podrucja,
Morsko ribarstvo 8/11, str. 371. — 376.). U c¢lanku pod naslovom ,,O Novigradskoj dagnji,
njenom bogatstvu i koristenju®, koji je napisao ing. Slavko Mati¢evié¢ i objavljen je u novinama
,,Glas Zadra® broj 182. iz 1954. godine, u dijelu u kojem se objaSnjavaju razlozi za ruSenje
betonskih instalacija za uzgoj dagnji i preveliku gusto¢u mladih dagnji na instalacijama navodi
se: ,,Ovo preobilno razmnozZavanje uvjetovano je zbog pretjerano povoljnih uslova Zivota, t. j.
bogatstva planktona i idealne slanosti* (Prilog 5.4. S. Mati¢evi¢ 1954.: O Novigradskoj dagniji,

njenom bogatstvu i koriStenju. Glas Zadra, br. 182.).

U razgovornom jeziku stanovniStva novigradskog podruéja dagnje iz Novigradskog mora i
Novskog zdrila kroz povijest nazivane su jos: ,,Novska dagnja®, ,,Novljanska dagnja“, ,,Dagnja

iz Novigrada®, ,,Dagnja iz Novog™ i ,, Dagnja iz Novigradskog mora“.

6.2. Posebnosti proizvoda

Prirast dagnji i koli¢ina mesa koja zauzima prostor unutar ljustura Skoljkasa (indeks kondicije)
vazni su ¢imbenici u uzgoju dagnji (Prilog 4.5. I. Zupan i T. Sari¢ 2004.: Prirast i indeks
kondicije — dva vazna ¢imbenika u uzgoju dagnji, Meso - prvi hrvatski ¢asopis o mesu, str. 255.-
258.). Stovise, indeks kondicije je jedna od najvaznijih karakteristika po kojoj prosje¢an kupac
procjenjuje kvalitetu dagnji. ,,Novigradska dagnja“ poznata je po dobroj popunjenosti mesom, a
istrazivanja su pokazala kako je tijekom cijele godine indeks kondicije kod ,,Novigradske
dagnje veci od indeksa kondicije dagnji uzgajanih u uvjetima integriranog uzgoja skoljkasa i
riba u Jadranskom moru kao i drugim registriranim podru¢jima za uzgoj Skoljkasa. Mjerenja
provedena od listopada 2015. godine do kolovoza 2016. utvrdila su kako je indeks kondicije
,Novigradske dagnje bio najmanji u mjesecu sijenju i iznosio je 10,72 %, dok je bio najveci u
mjesecu kolovozu i iznosio je 18,98 %. lako je indeks kondicije ,,Novigradske dagnje* vec¢i od
indeksa kondicije dagnji uzgajanih u drugim uzgojnim podru¢jima promatrajué¢i kroz godinu
kretanje indeksa kondicije kod ,,Novigradske dagnje* zamjetno je kako je on nizi tijekom
zimskih mijeseci od indeksa kondicije u ostatku godine (Prilog 4.6. I. Zupan i sur. 2016.:
Preliminarni rezultati projekta INOVaDA, Vukovar, saZetak; Prilog 4.7. I. Zupan i sur. 2016.:
IMTA vs traditional mussel culture in the Mediterranean, Edinburgh, sazetak; Prilog 4.8. T.

Sari¢ i sur. 2018.: Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application, Zbornik
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sazetaka 53. hrvatskog i 13. medunarodnog simpozija agronoma, Vodice, str. 201.; Prilog 4.9. T.
Sari¢ i sur. Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application - poster). Kako bi se
zadrzala visoka kvaliteta proizvoda izlov i stavljanje na trziSte svjezih dagnji pod nazivom
,Novigradska dagnja“ ogranicen je na razdoblje od 1. travnja do 30. studenog svake kalendarske

godine.

Istrazivanja kemijskog sastava pokazala su kako je kemijski sastav ,,Novigradske dagnje*
specifican i kako se razlikuje od kemijskog sastava dagnji s drugih uzgojnih podrué¢ja. Utvrdeno
je kako ,,Novigradska dagnja“ ima vec¢u koli¢inu izotopa &'°N i &3C od dagnji iz otvorenog
dijela Jadranskog mora. Tako su istrazivanja provedena u prosincu 2015. godine utvrdile
vrijednosti od 5,38 %o 5!°N i -24,87 %o 8'3C, a u ozujku 2016. godine 5,07 8N i -22,26 %o 5°C
(Prilog 4.8. T. Sari¢ i sur. 2018. Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application,
Zbornik sazetaka 53. hrvatskog i 13. medunarodnog simpozija agronoma, Vodice, str. 201.;
Prilog 4.9. T. Sari¢ i sur. Quality parameters of Novigrad mussels for PDO application - poster).
Istrazivanje kemijskog sastava masnih kiselina u tkivima ,,Novigradske dagnje® utvrdilo je kako
viSe od polovine masnih kiselina ¢ine nezasiCene masne kiseline, od kojih su
dokosaheksaenoi¢na (DHA) 1 eikosapentaenoicna (EPA), koje ubrajamo u omega-3 masne
kiseline, najzastupljenije (Prilozi: 6.1.; 6.2.; 6.3.; 6.4. Sastav masnih kiselina u uzorcima
,Novigradske dagnje“; 4.11. S. Mataci¢: Kemijski sastav kamenice Ostrea edulis i dagnje

Mytilus galloprovincialis uzgojenih u Novigradskom moru).

6.3. Uzrocno - posljedi¢na povezanost posebnosti zemljopisnog podrucja i posebnosti

proizvoda

Zastita ,,Novigradske dagnje temelji se na kvaliteti proizvoda i tradicionalnom nacinu uzgoja

,Novigradske dagnje* u definiranom zemljopisnom podrucju iz toc¢ke 3. ove Specifikacije.

Jedna od najvaznijih znacajki kvalitete po kojoj je poznata ,,Novigradska dagnja“ je visoka
vrijednost indeksa kondicije, a ona u prvom redu ovisi o sezoni spolnog ciklusa, prisutnosti
planktonske hrane i promjenama ekoloskih cimbenika sredine (temperature, saliniteta,

koncentracije otopljenog kisika).
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Po nekim autorima, empirijske spoznaje upucuju nas da je Novigradsko more najkvalitetnije
staniSte za razvoj dagnji duz Citave istoéne obale Jadranskog mora (Prilog 4.10. 1. Jeli¢ 2016.:
Najpoznatiji Skoljkasi Novigradskog i Karinskog mora u svom prirodnom okruzenju,
monografija: Novigrad nekad i sad, str. 117.). Osim empirijskih spoznaja i znanstvena
istrazivanja potkrjepljuju ovakav zaklju¢ak. Naime, dagnja se hrani kontinuiranim filtriranjem
morske vode pri ¢emu u sastavu obroka u vodenoj okolini prevladavaju fitoplankton,
zooplankton, fini organski detritus, razgradena organska tvar, anorganske Cestice te razliCite
bakterije (Prilog 4.5. I. Zupan i T. Sari¢ 2004.: Prirast i indeks kondicije — dva vazna ¢imbenika
U uzgoju dagnji, Meso - prvi hrvatski ¢asopis o mesu, str. 255.- 258.). Donos hranjivih tvari
rijekama kao i slijevanje hranjivih tvari s poSumljenih brezuljaka koje ispiru kise rezultira
povoljnim uvjetima za razvoj fitoplanktona i zooplanktona u Novigradskom moru ¢ime se
osigurava velika dostupnost hrane za organizme koji se hrane filtrirajuéi morsku vodu,
ukljuéujuc¢i dagnju. Sastav, sezonska sukcesija i abudancija protista i mikrometazoa u planktonu
Novigradskom mora pokazuju da je to podrucje bogato za prehranu populacije male plave ribe
ali i da postoje uvjeti za eksploataciju i uzgoj skoljkasa (Prilog 4.2. F. Kr$ini¢ 2017.: Biolosko
bogatstvo srednjeg dijela rijeke Zrmanje s posebnim osvrtom na zooplankton, monografija:
Novigrad nekad i sad, str. 113.).

Zbog Cestih 1 naglih promjena ekoloskih uvjeta u Novigradskom moru 1 Novskom Zdrilu (nagli
pad saliniteta uslijed dotoka slatke vode, promjena temperature uslijed bure, itd.) dagnje
dozivljavaju stimulans koji ih potiCe na pripremu tkiva za mrijest. Zbog navedenog
,Novigradska dagnja“ u odnosu na dagnje iz drugih podrucja ulaze vec¢u koli¢inu energije u rast
tkiva nego u rast ljustura. Navedena priprema za mrijest te velika dostupnost hranjivih tvari
rezultira s pojavom veceg indeksa kondicije dagnji iz ovog podrucja, zbog Cega takva dagnja

kroz duzi vremenski period ima bolju kvalitetu.

Novigradsko more i Novsko zdrilo karakterizira poviSena produktivnost u odnosu na prosjek
Jadrana $to pozitivno utjece na veci indeks kondicije ,,Novigradske dagnje* te na njen specifican

kemijski sastav.

Uzgoj ,,Novigradske dagnje* obavlja se u uzgojnom podrucju koje se sukladno Mikrobioloskom
razvrstavanju uzgojnih podruéja za Skoljkase u mikrobioloske razrede ubraja u najvisi razred A

(Prilog 2.4. Mikrobiolosko razvrstavanje uzgojnih podrucja za Skoljkase u mikrobioloske
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razrede, str. 4.). Skoljkasi koji se uzgajaju u nezagadenom moru razreda A mogu se bez

prethodnog proc¢is¢avanja izravno plasirati na trziste.

Prepoznavanje optimalnih uvjeta uzgoja u specificnim prirodnim uvjetima Novigradskog mora,
rucno nasadivanje i selektiranje mladi te po potrebi prorjedivanje i CiS¢enje, uvjetovani su
iskustvom i tradicionalnim vjeStinama lokalnih uzgajivaca, a izravno doprinose pravilnom

funkcioniranju i rastu ,,Novigradske dagnje®.

Istrazivanje trziSta pokazalo je kako je ,,Novigradska dagnja*“ morski specijalitet jako dobro
poznat ispitanicima s podrucja Zadarske Zupanije, pa je tako vise od 95 % ispitanika izjavilo
kako je ¢ulo za ,,Novigradsku dagnju®. Nadalje, vise od 81,2% ispitanika s podru¢ja Republike
Hrvatske prepoznaje Novigradsko more kao podrucje poznato po proizvodima $koljkarstva dok
je na pitanje da li su konzumirali Novigradsku dagnju vise od 71% ispitanika odgovorilo

potvrdno (Prilog 7.1. Anketno ispitivanje trzista proizvoda Skoljkarstva).

7. PODATCI O NADLEZNOM TIJELU

Naziv: Ministarstvo poljoprivrede
Adresa: Ulica grada Vukovara 78
10000 Zagreb

Tel. 01 6106 111

8. SPECIFICNA PRAVILA OZNACAVANJA PROIZVODA

Prilikom stavljanja u promet svjezi Skoljkasi ¢e se prethodno pakirati u odgovaraju¢u ambalazu
sukladno vaze¢im pravnim propisima. Zapakirani SkoljkaSi moraju biti oznaceni etiketom na
kojoj se nalazi naziv ,,Novigradska dagnja“ koji veli¢inom i bojom slova mora biti ve¢i i jasnije

istaknut od bilo kojeg drugog naziva.
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