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1. NAZIV PROIZVODA

Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres

2. OPIS PROIZVODA

2.1. Opca definicija proizvoda

Ekstra djevicansko maslinovo ulje dobiveno izravno iz ploda masline (Olea europaea, L.) isklju¢ivo
mehanickim postupcima i ¢ija fizikalno-kemijska i senzorska svojstva odgovaraju onima navedenim u
ovoj specifikaciji i vazecoj zakonskoj regulativi.

Plodovi masline namijenjeni proizvodnji Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres trebaju se uzgojiti,

ubrati, skladistiti i preraditi na podrucju otoka Cresa u skladu s odredbama ove specifikacije.
Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres spada u kategoriju 1.5. Masti (maslac, margarin, ulja, itd.).

2.2. Opis sirovine

Ekstra djeviCansko maslinovo ulje Cres proizvodi se od autohtone sorte maslina slivnja¢a i sorte
plominka koje se u maslinicima uzgajaju pojedinaéno ili zajedno u najmanjem udjelu od 90%. Ostatak
od 10% predstavljaju druge sorte koje se uzgajaju na podruéju proizvodnje iz tocke 3. ali nemaju
veceg utjecaja na konacnu kakvoéu proizvoda.

Slivnjaca

Stablo slivnjace je niZeg rasta od stabla plominke, a grane su kratke, debele, uspravne i jake. List je
kratak i Sirok, tamno-zelene boje s gornje te sjajne, svjetlo-zelene s donje strane. Peteljka lista je
srednje duga. Plod je ovalnog oblika, velik s malim Silikom na vrhu, nepotpuno dozreli plodovi su
ljubicaste i crenkaste boje. Meso je gusto, ljubi¢aste boje. Kostica je izduZena i zasiljena s obje strane,
crvenkasto Zute boje, s tamnijim brazdicama. Peteljka je duga i tanka. Udubina kod peteljke je slabo
izraZena, a pupak slabo izdignut.

Plominka

Plominka je po uzrastu veca od slivnjace. Grane su duge i tanke. List je izduZen i tanak, s gornje strane
tamno-zelen i sjajan, s donje strane je svjetlo siv. Lis¢e je na granama priliéno metli¢asto razmjesteno.
Peteljka lista je duga i tanka.

Plod je ovalan ili okruglast s malim Siljkom. Ljubiaste je boje isto kao i meso. Kotica je okruglasta ili
lagano izduZena, zasiljena s obje strane, blago zagasite cimetaste boje, a u brazdicama tamnije boje.
Udubina kod peteljke je izrazena, a pupak istaknut.

2.3 Opis gotovog proizvoda

U trenutku stavljanja na trZiSte, Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres mora imati slijedeéa fizikalno-
kemijska svojstva:

- slobodne masne kiseline: do 0,5 %

- peroksidni broj: do 8 mmol 0,/kg

-K232:do 2,2

-K270:do 0,2

U trenutku stavljanja na trZiSte, Ekstra djeviansko maslinovo ulje Cres mora imati slijedeca
organolepticka svojstva:
- miris: vo¢ni miris po zelenim ili zrelim plodovima masline, ponekad prisutan i miris trave
(medijan voénosti: > 2)
- okus: na zdrav i svjeZ plod masline, prisutna gorcina i pikantnost, i to u slijede¢im vrijednostima:
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® medijan gorcine : 22
® medijan pikantnosti: > 2

Navedeni parametri kakvoce stroZi su od onih koje propisuje vaZeée nacionalno i europsko
zakonodavstvo, a njihovim postivanjem jamc¢i se posebnost i visoka kvaliteta Ekstra djevi¢anskog
maslinovog ulja Cres.

Ostali parametri kakvo¢e maslinovog ulja koji ovdje nisu izri¢ito navedeni moraju zadovoljavati
vazece zakonske propise za ekstra djevi¢anska maslinova ulja.

3. ZEMUOPISNO PODRUCIE PROIZVODNJE

Proizvodnja i prerada maslina te skladiStenje i punjenje , Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres“ u
ambalaZu ograni¢eno je na podrudje otoka Cresa. Granicu zemljopisnog podruéja proizvodnije
predstavlja obalna crta otoka Cresa.

4. DOKAZ O PODRUETLU PROIZVODA

Podrijetlo Ekstra djevicanskog maslinovog ulja Cres dokazuje se pomoéu sustava sljedivosti. On se
temelji na dokumentacijskom sustavu koji osigurava jedinstven nacin zapisivanja podataka svih
subjekata ukljuenih u lanac proizvodnje maslinovog ulja iz tocke 1. Takav dokumentacijski sustav
osigurava mogucnost kontrole sljedivosti proizvoda od maslinika do pakovine koja se stavlja na
trziSte, kao i utvrdivanje sukladnosti proizvodnje i kvalitete ulja sa zahtjevima iz specifikacije.
Dokumentacijski sustav sadrzi niz obrazaca (vidi Prilog Il) u koje se upisuju svi kljuéni podaci potrebni
za dokazivanje sljedivosti i sukladnosti proizvoda.

Sustav sljedivosti razlikuje Cetiri vrste subjekta koji se mogu pojaviti u procesu proizvodnje
maslinovog ulja:

a) maslinar;

b) uljara;

¢) punionica;

d) posrednik.

Svaki od navedenih subjekata duzan je prijaviti se u sustav nadzora te zapisivati sve aktivnosti i
podatke koje su bitne za utvrdivanje sljedivosti i sukladnosti proizvoda sa zahtjevima iz ove
specifikacije. Najvaznije faze proizvodnje za koje je potrebno prikupiti podatke na temelju kojih se u
svakom trenutku moZe rekonstruirati tijek materijala te utvrditi podtivanje svih zahtjeva ove
specifikacije su: berba i prodaja maslina, prerada maslina u ulje, skladistenje i prodaja ulja, punjenje
ulja u boce, stavljanje pakiranog proizvoda na trziste.

Svaki subjekt koji ude u sustav proizvodnje maslinovog ulja iz tocke 1. odgovoran je za unutarnju
kontrolu i vodenje dokumentacije koja se odnosi na onu fazu procesa koja je pod njegovom
nadleZnos¢u. Maslinar je duZan registrirati sve nasade i zapisivati podatke o berbi; uljara je duZna
zapisivati sve podatke vezane uz preradu maslina i dobiveno ulje; punionica je duzna zapisivati
podatke o stavljanju ulja u ambalazu i prodaji ulja; posrednik je duZan zapisivati podatke o nabavi i
prodaji maslina ili ulja na nacin da se omoguci utvrdivanje dobavljaéa, odnosno kupca maslina ili ulja.

Sljedivost ulja koje je stavljeno u ambalazu, odnosno sljedivost pakovina na trZitu, osigurava se
lijeplijenjem posebne markice na svaku pojedinu pakovinu. Markica mora sadrzavati progresivnu
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numeraciju, ¢ime se osigurava da svaka pakovina dobije jedinstveni broj. Sadriaj markice propisan je
u tocki 8.

5. POSTUPAK PROIZVODNIJE

Pedoklimatski uvjeti maslinika namijenjenih proizvodnji Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres
moraju biti takvi da maslinama, odnosno maslinovom ulju omoguée postizanje onih karakteristika
koje su opisane u ovoj specifikaciji.

Razmaci sadnje, uzgojni oblici i nacin rezidbe moraju biti u skladu s onima koji se tradicionalno koriste
na proizvodnom podruéju iz tocke 3., Sto znadi da moraju omoguéiti odrZavanje rijetke i prozratne
krosnje koja u svim svojim dijelovima prima dovoljno sun&eve svjetlosti. U svakom slu¢aju takvi da ne
mijenjaju karakteristike maslina i ulja.

U mladim maslinicima dozvoljena je gusto¢a sadnje do najvise 280 stabala/ha. Pod pojmom mladi
maslinici podrazumijevaju se svi maslinici koji su sadeni nakon 2000. godine.

Masline namijenjene proizvodnji ekstra djevianskog maslinovog ulja iz to¢ke 1. moraju se brati
izravno sa stabla, sluZedi se pri tome eventualno strojevima ili drugim pomagalima, odnosno
mreZama ili platnima na koje ubrane masline padaju.

Berba maslina namijenjenih proizvodnji ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja iz to¢ke 1. mora biti
zavrsena do najkasnije 31. sijeénja.

Za ekstrakciju ekstra djevicanskog maslinovog ulja iz to¢ke 1. smiju se koristiti mehani&ki i fizicki
procesi koji jam&e dobivanje ulja bez izmjene kvalitativnih karakteristika koje su sadrzane u plodu.
Masline se prije prerade moraju oprati hladnom vodom.

Tijekom procesa ekstrakcije ulja nije dozvoljena uporaba nikakvih aditiva osim vode.
Prerada maslina mora se obaviti u roku od 48 sati od njihove berbe.

Nakon prerade, ulje se mora skladistiti u prostorijama i posudama koje ¢e omoguciti optimalno
Cuvanje proizvoda, odnosno pri temperaturi od 12 do 20°C i u posudama koje su hermeticki
zatvorene, ne propustaju svjetlo i izradene su od materijala koji je inertan u odnosu na ulje.

Bistrenje ulja moZe se obauviti filtracijom odmah nakon prerade maslina, tj. prije natakanja ulja u vecée
spremnike radi duljeg €uvanja ili prije punjenja u ambalaZzu. Ulje se moze bistriti i prirodnom
sedimentacijom, nakon koje je potrebno $to prije odvojiti ulje od taloga.

Prije punjenja ulja u ambalaZu moraju se obaviti sve potrebne analize kojima se moZe provjeriti da li
ulje zadovoljava sve karakteristike koje su navedene u tocki 2.3.

Dozvoljeno je koriStenje ambalaze do najvedeg obujma od 1 litre.

Punjenje ulja u ambalaZu, poput svih prethodnih faza proizvodnje, mora se odvijati unutar
zemljopisnog podruéja iz tocke 3. Razlog zbog ¢ega se i pakiranje ulja mora provesti u navedenom
podrucju povezan je s potrebom ouvanja posebnih svojstava i kakvoée ulja koje bi mogle doéi u
pitanje visekratnim pretakanjem ulja i njegovim transportom na vece udaljenosti. Pakiranje ulja
unutar podrucja proizvodnje omogucuje certifikacijskom tijelu potpun nadzor i nad fazom pakiranja
proizvoda, a zainteresiranim proizvodacima omogucuje nazoénost tijekom provjera sukladnosti.
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Proizvodacima je vrlo vazno imati kontrolu nad svojim proizvodom do njegovog stavljanja na triiste, s
obzirom da oni najbolje znaju kako na proizvod utjecu razni &imbenici u procesu skladidtenja i
pakiranja, poput bistrenja filtracijom ili sedimentacijom, na¢ina pretakanja, temperature skladidtenja
i punjenja.

Pakiranje unutar podrucja proizvodnje ulja uvelike olak3ava i kontrolu sljedivosti, a osim toga,
pakiranje ulja u ambalazu su oduvijek obavljali sami proizvodadi.

6. POVEZANOST PROIZVODA SA ZEMUOPISNIM PODRUCIEM PROIZVODNJE

6.1. Pojedinosti o zemljopisnom podrudju

Prirodna osnova otoka Cresa ne pruZa povoljne uvjete za poljoprivredu, pa su bili potrebni veliki
napori generacija otofnog stanovniStva da bi se na nes$to pogodnijim terenima stvorili uvjeti za
agrarnu eksploataciju (Pocivali¢i, Otocki ljetopis Cres — Lo$inj, 2, Mali Lo$inj — Prilog Il e). O tome
najbolje svjedoCe mnogobrojni lokaliteti na otoénim padinama sa stepenicasto poredanim terasama -
slikama“, a posebice impresivni pejsaZ u okolici grada Cresa s bezbrojnim ,gromacama“ koje se
pruZaju niz padinu. Na takvim su terenima creski poljoprivrednici s uspjehom mogli uzgojiti samo
maslinu i vinovu lozu. Maslinarstvo je rasireno uzdu? ¢itavog otoka, ali gotovo iskljudivo na zapadnoj,
klimatski pogodnijoj strani.

Tesko je reci kada se maslina pocela uzgajati na otoku Cresu, ali je vrlo vjerojatno da se to desilo vise-
manje u isto doba kao i na podrudju susjedne Istre. Poznato je da su drevnim istarskim maslinovim
uljima svoje divljenje izrazili mnogi anticki pisci, a najée$ée se spominje citat M. Valerija Marcijala
(40.-103. godine): Uncto Corduba laetior Venafro, Histra nec minus absoluta testa - Kordobo, koja si
rodnija od uljevitog Venafra, a savrSena kao ulje iz Istre (Epigrammaton, XIl, 63, stihovi 1-2 — Prilog Ill
d).

Jedan od najbogatijih izvora povijesti maslinarstva na podruéju Cresa jest arhiv samostana Sv. Frane u
Cresu (fra Josip Viahovi¢, 1995, ,,Odlomci iz povijesti grada Cresa”, Zagreb), a nakon njega i arhiv
Creske opcine (Nicollo Lemessi, 1979. — 1980., Note storiche, geografiche, artistiche sull'isola di
Cherso, vol. I-V, Romal).

Prvi pisani trag o maslinovom ulju na podrucju otoka Cresa nalazimo u ,Statutu otoka Cresa i Osora“
iz 1441. u kojem se ulje spominje u 107. paragrafu (Lemessi, 1979., | str. 46 — Prilog Il b).

Masline se u dokumentima samostanskog arhiva po prvi puta spominju 1. 11. 1496.godine (Viahovic,
1995., str. 102 — Prilog 1l a). U ono doba uzgoj masline na podruéju grada Cresa nije bio rasiren kao
danas o ¢emu svjedodi zahtjev creskoj opéini iz 1504. godine o precjepljivanju divljih sorata masline
(Lemessi, 1979., | str. 141 i 145- Prilog Il b). O nedovoljnoj proizvodnji ulja svjedo¢i i osnivanje
Jfontika“ za ulje (neka vrsta danasnjih robnih rezervi) 1550. godine, s ciliem da se Ziteljima Cresa
omogudi redovita opskrba uljem (Lemessi, 1979., | str. 210 — Prilog Ill b).

Pretpostavlja se da je prvo postrojenje za preradu ulja nabavio franjevalki samostan oko 1530.
godine (Viahovic, 1995., str. 103 — Prilog Il a). Osim uljare u franjevatkom samostanu, 1604. godine
se spominje i uljara u benediktinskom samostanu, a 1698. godine u Cresu je bilo sveukupno 7 uljara
(Vlahovic, 1995., str. 104 — Prilog Il a). Gotovo stotinu godina kasnije 1795. njihov je broj narastao na
11 (Vlahovic, 1995., str. 107 — Prilog 1l a), a &ini se da su proizvodile znatnu koli¢inu ulja s obzirom da
je 1798. godine austrijska uprava odredila carinu za izvoz ulja (Lemessi, 1979., Il str. 518 — Prilog Il
b). Sli¢na odluka bila je ve¢ donesena i 1782. godine (Lemessi, 1979., Il str. 142 — Prilog Ill b).
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Slavni mletacki putopisac Alberto Fortis posjetio je Cres 1771. godine i napisao knjigu ,Saggio
d'osservazioni sopra I'isola di Cherso ed Osero” izdanu u Veneciji. U njoj navodi (str. 59 i 60 — Prilog Ill
d) da se u to doba u Cresu proizvodilo od 3.000 do 3.500 barila, odnosno 230 tona ulja. Fortis nadalje
navodi da je umijece rezidbe masline u ovim krajevima do$lo gotovo do savrienstva, dok je po
njegovom mislienju na apeninskom poluotoku bilo skoro nepoznato. Ulje je bilo najznacajniji
proizvod otoka i najbolje koje se u to doba proizvodilo u Mletagkoj Republici. Fortis nalazi da na
visoku kvalitetu creskog ulja prvenstveno utje¢u nadinu berbe i skladistenja plodova prije prerade.

Sredinom 19. stojeca cresko se maslinovo ulje s certifikatom o podrijetlu izvozilo na rije¢ko trziste na
kojem je posebno praceno i kretanje njegove cijene (Eco del Litorale Ungarico, 1843., Fiume, br. 1,
str. 4; br. 7, str. 4 — Prilog Ill g).

Godine 1852. opéina je izjavila da je urod maslina nije bio velik te je poslala izvjestaj vi$oj vlasti da je
rod maslina bio 800 barila (1 baril 64 litre) (Lemessi, 1979., IV str. 341 i 342 — Prilog Il b). Godine
1853. opcina je izjavila da su u Cresu 24 uljare koje je podiglo mnogo udruZenih suvlasnika (Lemessi,
1979., IV str. 358 — Prilog Ill b). Iste godine opcina je poslala izvjestaj vis§im vlastima da je urod bio te
godine 2.000 barila (Lemessi, 1979., IV str. 356 — Prilog Il b). Toliko ulja creski maslinari nisu proizveli
ni u najrodnijim godinama u posljednja dva desetljeca.

O prili€no velikoj proizvodnji ulja sredinom 19. stolje¢a govori i podatak da su creski maslinari izvozili
ulje i na susjedni otok Krk gdje tadasnja proizvodnja ulja nije zadovoljavala potrebe lokalnog
stanovniStva (Giambattista Cubich, 1874., Notizie naturali e storiche sull'isola di Veglia, Trieste, str.
149 — Prilog 1l d). O prodaji trinih viSkova ulja potkraj proslog stolje¢a govori i Dragutin Hirc koji
navodi da creske brodice u starom koritu Rje¢ine gotovo svakodnevno prodaju ulje, a isto ¢ine i
prigodom Margaretskog sajma u Bakru (Dragutin Hirc, 1891., Hrvatsko primorje, Zagreb, str. 155 i
301 — Prilog 111 d).

G. Cavallini je 1900. godine izdao brosuru ,Lettera agli agricoltori di Cherso con altri scritti, Trieste-
Pola“ u kojoj prikazuje prednosti suvremenog uzgoja maslina, te poziva sve creske maslinare da
prihvate njegove preporuke kako bi povecali proizvodnju. U njoj se navodi da je u to doba na
podrucju samo onda3nje opcine Cres, bilo 1.288 ha maslinika i oko 300.000 stabala (str. 37 — Prilog i
e).

Potrebu za Zurnom revitalizacijom maslinarstva uvidjelo je i tadadnje c. kr. Ministarstvo za
poljodjelstvo koje je 1901. godine naredilo da se u raznim mjestima politickog kotara LoSinj ustroje
uzor maslinici s 30-50 maslina (pet za Opéinu Cres), a novéano je poticala i obuku rezidbe maslina o
¢emu je u nekoliko navrata pisao gospodarski list ,,Pucki prijatelj“ koji je u to doba izlazio u Krku (PP
1901., Krk, Il br 5. i 6. str. 38; PP 1901., Krk, Il br 7. i 8. str. 44; PP 1902., Krk, Ill Prilog br 22. str. XXXV
— Prilog Il c). Deset godina kasnije u istom listu nalazimo dva &lanka u kojima se opisuje stanje u
creskim maslinicima (PP 1911., Krk, Xl br 23. str. 181-182; PP 1912., Pazin, Xlll, br 26. str. 204 — Prilog
Il c). Iste godine medu vijestima iz Cresa spominje se rad ,Mlinarske Zadruge“ za meljenje raznih Zita
ali najvise za meljenje uljika (PP 1912., Pazin, XIll, br 29. str. 229 — Prilog Ill ¢), a medu oglasima
objavljen je i oglas: , Kod Mlinarske Zadruge u Cresu prodaje se dobro stolno ulje“ (PP 1912., Pazin,
Xlll, br 36. str. 291 — Prilog Il c).

Dvadesetak godina kasnije Lamberto Pozzo — Balbi, (L'isola di Cherso, 1934., Roma, str 132. — Prilog Ill
e) navodi da je 1910. godine na podruéju Cresa maslinama bilo zasadeno 1.233 ha.

O vaiZnosti proizvodnje maslinova ulja na otoku svjedoéi i velik broj uljara koje su postojale tijekom
povijesti, a narolito nabava velike nove uljare s jakim preSama od strane Istarskog provincijskog
poljoprivrednog konzorcija (Consorzio Agrario Provinciale dell'lstria) 1940. godine, te prva uljara s
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centrifugalnim ekstraktorom na podru¢ju tadasnje Jugoslavije koju je Poljoprivredna zadruga Cres
nabavila 1975. godine.

Otok Cres je izgraden od vapnenaca i dolomita kredne starosti, s neznatnim zonama paleogenskih
vapnenaca i tragovima flisa. NajraSirenija tla koja su se razvila na takvoj geolokoj podlozi su crvenice,
odnosno smeda primorska tla i pjeskovita dolimitna tla.

Crvenica (terra rossa) vezana je za vapnenacku podlogu i radirena je uzdu? &itavog otoka. Crvenice su
dosta plodna tla. Premda je za uspjesan uzgoj povrtlarskih kultura neophodne su dublje crvenice, za
uzgoj maslina i vinove loze mogu biti pogodne i one pli¢e ako se u dubljim pukotinama nade dovoljno
tla koje moZe osigurati neophodnu vlagu za vrijeme susnog razdoblja.

Dolomitna tla su najzastupljenija u srediSnjem dijelu otoka, a najprostranija podrudja ove vrste tla
koja su zasadena maslinom se nalaze u okolici grada Cresa. U nedostatku ravnih obradivih povrsina u
krSkim dolovima koristena su u pro$losti i plitka tla na vapnenagkim i dolomitnim padinama gdje su
obradivi tereni stvarani trijebljenjam kamenog krija, koje je sakupljeno u dugacke kamene nasipe
koje se pruZaju niz padinu i jo$ danas ¢ine jedan od bitnih elemenata pejzaza uokolo grada Cresa. S
vremenom su padaline odnosile rahlo tlo niz padinu, pa su nize zone znatno plodnije od onih vise
polozenih. Sirenjem vinograda i maslinika izgradeni su mnogobrojni stepenifasto poredani suhozidi
zbog stvaranja i zadrzavanja obradivog rahlog tla, odnosno zbog spregavanja spiranja na vise ili manje
strmoj padini. Tla terasa su, dakle, u velikoj mjeri antropomorfna. Najée$ée su plitka s dosta kamenog
skeleta pa su izloZzena susi.

Rasprostranjenost masline uvjetovana sredozemnom klimom koju karakteriziraju blage zime i vruca,
suha ljeta. Podrudja koja pripadaju ovom tipu klime, odnosno podruéja u kojima je mogu¢ uzgoj
maslina nalaze se izmedu 45° sjeverne i 30° juZne zemljopisne Sirine. Otok Cres nalazi se to¢no na
sjevernoj granici uzgoja maslina, s obzirom da ga 45. paralela presijeca gotovo po sredini. Sjevernije
od otoka Cresa maslina se uzgaja jedino na podrugju istarskog poluotoka i na nekim mikro lokacijama
na sjeveru ltalije.

Klimatska obiljeZja otoka Cresa uvjetovana su u prvom redu njegovim poloZajem u kvarnerskom
prostoru, te smjerom pruzanja i reljefom. Kvarnerski zaljev uvukao se kao klin duboko u susjedno
kopno, izmedu grebena Ucke, goranskih brda i velebitskih masiva, a njegov poloZaj na dodiru
sjevernog Jadrana i susjednog visokog kopnenog zaleda odraZava se u krizanju mediteranskih i
kontinentalnih klimatskih utjecaja. Posljedica toga su &esti prodori hladnih zra¢nih masa u zimskoj
polovici godine i pojava konvekcijskih kiSa u toku ljeta, zbog &ega nema izrazito su$nog razdoblja
karakteristicnog za mediteransko podneblje.

Srednja godiSnja temperatura u Cresu se krece izmedu 13,0 15,2°C, a srednje mjese¢ne temperature
krecu se od 5,7 do 24,1 °C. Apsolutna minimalna temperatura u Cresu je zabiljezena 1929. godine, a
iznosila je -14°C. Na temelju izraduna visegodi$njeg srednjaka ukupan broj hladnih dana u Cresu iznosi
21,5 (Vidi Prilog V).

lako na Cresu nema dugih razdoblja bez kiSe kao na juznom Jadranu, ipak nisu rijetka ljeta s dva ili
viSe tjedna kontinuiranog vedrog i susnog vremena, a ako na ugrijano tlo i padne neznatna koli¢ina
kiSe, to nema gotovo nikakva ucinka. Cak ako padne i jaci ljetni pljusak, voda se brzo gubi u krékom
podzemlju. Srednja godisnja koli¢ina oborina u Cresu iznosi oko 1.100 mm, a srednje mjesetne
kolicine oborina krecu se od 68 do 146 mm (vidi prilog V).

Stete maslinama mogu nanijeti i vjetrovi. Posebno se istice Stetan utjecaj suhih (bura) i viaznih (jugo)
u doba cvatnje. Bura, koja na podrudju otoka Cresa najéece puse, ponekad stvara i posolicu koja
moZe oStetiti mlade izboje. Medutim, svi maslinici na otoku smjesteni su na zapadnoj strani, pa su
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stoga zaklonjeni od izravnog utjecaja bure. Osim toga i stabla su dosta niska pa vjetrovi vrlo rijetko
pri¢injavaju gospodarske Stete.

S obzirom na vrlo tedke pedolosko-orografske uvjete za poljoprivrednu proizvodnju, nacin uzgoja
maslina na otoku Cresu se tijekom vremena nije mnogo mijenjao tako da je i danas prilicno
ekstenzivan. Jedna od specificnosti danasnjeg uzgoja maslina na otoku Cresu jest sustav ,ovca —
maslina“ koji je po prvi puta uveden sredinom dvadesetih godina proslog stolje¢a, a danas je ovim
sustavom obuhvaceno oko 100.000 stabala maslina, oko kojih pase nesto vise od 1.000 ovaca. Sustav
uzgoja ,ovca-maslina“ sprje€ava zarastanje povrsina i doprinosi o¢uvanju vlage u tlu te predstavlja jo§
je jedan primjer kako se cresko maslinarstvo tijekom vremena prilagodavalo prakti¢nim i
gospodarskim potrebama maslinara, u ovom slu¢aju potrebi o€uvanja maslinika od zarastanja u
korov.

Danas se uzgojem maslina bavi vedina otocnih obitelji pa maslinarstvo predstavlja jedinu
poljoprivrednu granu od vaznijeg ekonomskog znaaja na otoku. Zbog stalnih nastojanja creskih
maslinara da proizvode ulje vrhunske kvalitete, u posljednjih nekoliko desetlje¢a unaprijedeni su
postupci i vjestine berbe i prerade maslina. Berba se odvija u vrlo ranoj fazi dozrijevanja maslina koje
se nakon berbe preraduju u roku od 48 sati koriste¢i najsuvremenije postupke proizvodnje ulja.
Mnogi maslinari redovito 3alju ulja na razli¢ita natjecanja gdje postizu zapaZene rezultate posebno za
sortno maslinovo ulje od sorte slivnjaca (vidi Prilog VIII).

6.2. Pojedinosti o kakvo(i i karakteristikama proizvoda

Glavninu maslinarskog fonda na otoku Cresu ¢ine sorte: slivnjaca (simjaca), koja je zastupljena s
otprilike 80% od ukupnog broja stabala, slijedi plominka s 10%, a preostalih 10% &ine razne druge
sorte od kojih su najzastupljenije rosuja i stabla divlje masline (divikuja). Vjerojatno najbolji opis
navedenih sorti koji je do sada napravljen nalazimo u djelu Carla Huguesa iz 1902. godine pod
nazivom ,Elaiografia Istriana” (Maslinarstvo Istre, 1999., Zagreb, str 63, 74 — Prilog Ill e) u kojem su
sve tri sorte povezuju iskljucivo uz otok Cres.

Slivnjada je najzastupljenija (80%) sorta maslina na otoku Cresu i smatra se da je autohtona, jer se
osim na otoku Cresu moZe naci joS samo u maslinicima susjednog otoka Krka, gdje je zastupljena
sporadicno, u vrlo malom postotku.

Stablo je vrlo rustikalno i dobro podnosi plitka tla tako da je vrlo je radirena na cijelom otoku gdje se
uzgaja na kamenjaru i terasama. U malobrojnim udolinama s dubokim tlom nije zastupljena jer su se
na tim lokacijama sadile plominka i rosuja koje zahtijevaju mnogo bolje uzgojne uvjete.

Vrlo je otporna na hladnodu, $to potvrduje i €injenica da su, po kazivanju starih maslinara, za vrijeme
jakih zima 1929. i 1956. godine plominka i rosuja izmrzle dok je slivnjala ostala gotovo neosteéena.

Vrlo visok udio slivnjae u maslinarskom fondu otoka Cresa dokazuje da su creski maslinari s
vremenom uspjeli selekcionirati autohtonu sortu koja je u potpunosti prilagodena teskim uvjetima
uzgoja, tj. sortu koja dobro podnosi hladnocu i plitka tla koja slabo zadrZavaju vodu.

Ulje slivnjace je dosta gorko i pikantno, ponekad neharmoniéno, $to medutim ne smeta danasnjem
potro3acu koji je u sve viSe u potrazi za posebnim, nestandardnim okusima.

Plominka je druga sorta po zastupljenosti na otoku Cresu (10%), a po nazivu se moZze zakljuéiti da vrlo
vjerojatno potjece iz Plomina. Poput slivnjace, i plominka se moZe nadi na otoku Krku, dok je na
podrucju mjesta Plomin gotovo nestala. Bez obzira na to $to ju Hugues u svom djelu naziva ,Oliva
fianonese di Cherso” (Plominka iz Cresa) sasvim je sigurno da se ne radi o autohtonoj sorti.
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Za razliku od slivnjace, plominka uspijeva samo na dubljim tlima. Mnogo je osjetljivija na hladnoéu od
slivnjace, poglavito kada se uzgaja u dolinama. Sazrijeva 10-15 dana prije slivnjade $to pogoduje
organizaciji berbe u maslinicima.

Sortiment maslina se u posljednja dva stoljeca nije mijenjao, a gotovo sva stabla navedenih sorti
zasadena su prije 60 i viSe godina. Nakon toga zasaden je vrlo mali broj stabala, uglavhom
introduciranih sorti.

Senzorska svojstva ,Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres” odlikuju se blago ili srednje izrazenom
pikantno3¢u i goréinom, a ponekad i mirisom trave. Medijan pikantnosti i gorcine u pravilu je vedi od
2. Nota gorcine ponekad je izraZzenija pa ulje nije uvijek senzorski uravnotezeno. Pikantnost i goréina
pozitivne su osobine maslinovog ulja, a posljedica su visokog sadrZaja polifenola koji posjeduju i
antioksidativna svojstva i $tite ulje od kvarenja uslijed oksidacije.

Zbog dominantnog koridtenja jedne autohtone sorte (slivnjaca) i jedne lokalne sorte (plominka) ulje
se odlikuje i posebnim sastavom lipidne frakcije, narocito nizim udjelom kampesterola i
stigmasterola. Jedna od posebnih svojstva , Ekstra djevicanskog maslinovog ulja Cres“ jest i nizak udio
slobodnih masnih kiselina i niska vrijednost peroksidnog broja (O. Boschelle, A. Rogié, D. Kocijancic,
L.S. Conte, 1995., Odredivanje sastava lipidne frakcije dviju sorti maslina s otoka Cresa, u odnosu na
proces sazrijevanja, Pomologia Croatica, vol.1, br. 3-4, str. 16 — Prilog 11l f).

Cresko ulje karakterizira i visok sadrZaj oleinske kiseline koji je u pravilu visi od 72%.

6.3. Uzrocna veza izmedu zemljopisnog podruéja i karakteristika proizvoda

Posebnost ,Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres” uvjetovana je specificnim pedo-klimatskim
uvjetima otoka Cresa te izravnim i neizravnim utjecajem ¢ovjeka.

Jedna od znacajnih karakteristika creskog maslinarstva jest vrlo ekstenzivan uzgoj maslina koje rastu
na vrlo skrtom tlu i koje su veéinom stare preko pola stoljeca i viSe. Izostanak ili vrlo ograni¢ena
primjena klasi¢nih agrotehnickih mjera uvelike utje¢e na koli¢inu i kvalitetu proizvedenih maslina,
odnosno koli€inu i karakteristi¢na svojstva ulja koje se nakuplja u plodu masline.

Posebni uvjeti uzgoja maslina na otoku Cresu proizlaze i iz sustava »ovca- maslina“ koji su creski
maslinari bili primorani uvesti ne bi li spasili maslinarstvo od propadanja. Vrlo tezak i krievit teren te
skeletoidna tla dobivena prvenstveno stoljetnim naporima creskih teZaka ne omoguéuju
mehaniziranu obradu tla i jednostavnu primjenu drugih agrotehnickih mjera u maslinicima. Zbog toga
je ispasa ovaca u maslinicima bio jedino rjesenje za oCuvanje uzgoja maslina, &ija primjena medutim
sa sobom donosi niz ogranitenja, od oteZane obnove ili sadnje maslina do nemoguénosti sniZzavanja
krosnje stabala.

Teski pedo-klimatski uvjeti za uzgoj masline na otoku Cresu primorali su lokalne maslinare da s
vremenom izdvoje sorte prikladne za uzgoj u navedenim uvjetima. Tako je selekcionirana autohtona
sorta slivnjata koja se pokazala najprikladnijom za uzgoj na plitkim tlima i danas predstavlja 80%
ukupnog broja stabala na otoku. Izborom sorti koje svojim karakteristikama doprinose kemijskom
sastavu ulja, a posebice na udio nekih sterola, maslinari su kroz povijest neizravno utjecali i na
danasnje karakteristike ulja.

Karakteristike creskog maslinovog ulja koje se danas proizvodi i stavlja na trZiSte zasigurno se prili¢éno
razlikuju od onih koje je cresko ulje imalo prije 15-20 godina, a jos viSe od onih koje je imalo prije 70
ili 100 godina. Cinjenica je ipak da su se u razli¢itim povijesnim razdobljima nacin i uvjeti uzgoja
maslina na Cresu, odnosno cresko maslinovo ulje, razlikovali u odnosnu na ulja i nacine uzgoja iz
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drugih podrucja (Fortis A., 1771., Saggio d'osservazioni sopra l'isola di Cherso ed Osero, Venezia, str.
59-60 — Prilog Ill d; Pucki prijatelj 1911., Krk, XIl br 23. str 181-182 — Prilog IIl c).

Na danasnja svojstva ,Ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja Cres” izravno utje¢u maslinari prvenstveno
pazeci na rokove berbe te brzinu i nadin prerade. Berbom u ranoj fazi dozrijevanja maslina i njihovom
preradom suvremenim postupcima izravno se utje¢e na koli¢inu polifenola, odnosno na gorcinu i
pikantnost ulja &iji su medijani jednaki ili veci od 2, te na ucestalost pojave mirisa trave. Raniji rokovi
berbe i brzina prerade takoder utjeCu na nizak udio slobodnih masnih kiselina i nisku vrijednost
peroksidnog broja.

Na koli¢inu polifenola utjecu i klimatske prilike u razdoblju rasta i sazrijevanja plodova. Specifi¢ne
klimatske prilike otoka Cresa koje su uvjetovane njegovim zemljopisnim polozajem utjecu i na udio
oleinske kiseline u ukupnom sastavu masnih kiselina koji je u pravilu vi$i od 72%. Naime, na
povecanje udjela oleinske kiseline utje¢u hladniji uvjeti uzgoja masline.

MoZe se stoga zakljuciti da na kemijski sastav i na karakteristiéna senzorska svojstva ,Ekstra
djevi¢anskog maslinovog ulja Cres” prvenstveno utje¢u pedo-klimatski uvjeti otoka Cresa, genetske
karakteristike koriStenih sorti te vjestine berbe i prerade maslina koju posjeduje lokalno stanovniétvo
kao i medusobna interakcija navedenih &imbenika.

7. OVLASTENO TIJELO ZA PROVJERU SUKLADNOSTI

Za utvrdivanje sukladnosti proizvodnje, prerade i samog prehrambenog proizvoda sa specifikacijom i
provedbu kontrole nad proizvodnjom, preradom i samim prehrambenim proizvodom koji ¢e nositi
oznaku izvornosti ,Cres” koristit ¢e se usluge Biotechnicon poduzetni¢kog centra d.o.o., Hrvatskih
iseljenika 30, 21000 Split.

8. PRAVILA OZNACAVANJA PROIZVODA

Sve vrste pakovina koje se stavljaju na trZiSte moraju biti oznalene, osim podacima predvidenim
vazecom zakonskom regulativom, i oznakom izvornosti ,,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres“.
Dozvoljena je uporaba imena, tvrtki i privatnih Zigova ako nisu takvi da mogu dovesti u zabludu
potrosaca.

Oznaka izvornosti ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres“ mora veli¢inom, vrstom i bojom slova
(tipografijom) biti jasnije istaknuta od bilo kojeg drugog natpisa ukljucujuéi Zigove, slike i natpise
proizvodaca. Veli¢ina natpisa proizvodaca ne smije prelaziti 70% veli¢ine oznake izvornosti , Ekstra
djevicansko maslinovo ulje Cres”.

Na oznaci nije dopusteno navodenje drugih pojmova osim onih utvrdenih pravilima za oznaé¢ivanje
sadrzanim u specifikaciji. Pridjevi poput ,vrhunsko”, , pravo”, ,tradicionalno®, ,tipiéno“, , autohtono®,
»~domace” i slicno, kao ni pojmovi koji oznadavaju toponime na otoku Cresu ne smiju se koristiti.

Uporaba imena poljoprivrednih gospodarstava, stancija i sl., te navodenje njihove posebne lokacije,
kao i navodenje punjenja na gospodarstvu ili udruzenju gospodarstava koje se nalaze na podrugju
proizvodnje, dozvoljeno je samo ako je proizvod dobiven isklju¢ivo od maslina ubranih u maslinicima
koji su u sastavu poljoprivrednog gospodarstva.

Pakovina mora biti oznacena i godinom (sezonom) berbe.
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Prilikom stavljanja na trZiste svaka pakovina mora na sebi, osim veé navedenih oznaka, imati i
posebnu markicu oznake izvornosti ,Ekstra djevicansko maslinovo ulje Cres”. Markica mora na sebi
sadrzavati zajednicki znak oznake izvornosti ,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres” i progresivan
broj pakovine kojim se potrosacu jamdi sljedivost i izvornost proizvoda.

Pravo na uporabu markica, pod jednakim uvjetima, imaju svi korisnici oznake koji na trziste stavljaju
proizvod koji je sukladan specifikaciji proizvoda.

Zajednicki znak oznake izvornosti ,Ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje Cres” graficki je prikazan u
nastavku.

9. ZAHTJEVI PROPISANI POSEBNIM PROPISIMA
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